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C¬ quan biªn so¹n:         Tæng côc Tiªu chuÈn - §o l−êng - ChÊt l−îng

Uû ban Khoa häc vµ Kü thuËt Nhµ n−íc.

C¬ quan ®Ò nghÞ ban hµnh vµ tr×nh duyÖt:

Tæng côc Tiªu chuÈn - §o l−êng - ChÊt l−îng

Uû ban Khoa häc vµ Kü thuËt Nhµ n−íc.

C¬ quan xÐt duyÖt vµ ban hµnh: 
                                          Uû ban Khoa häc vµ Kü thuËt Nhµ n−íc.

QuyÕt ®Þnh ban hµnh sè: 715/Q§ ngµy 27 th¸ng 12 n¨m 1989
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Tiªu chuÈn viÖt nam Nhãm M

TCVN 5004-89
(ISO 2116-81)

cµ rèt
H−íng dÉn b¶o qu¶n

Carrots
Guide to storage KhuyÕn khÝch 

¸p dông

Tiªu chuÈn nµy quy ®Þnh ph−¬ng ph¸p b¶o qu¶n cã hoÆc kh«ng dïng l¹nh nh©n t¹o ®Ó b¶o

qu¶n c¸c "thø" (c©y trång) cµ rèt thuéc loµi Daucus carota Linnacus ®−îc s¶n xuÊt ®Ó b¶o

qu¶n trong mïa ®«ng.

Tiªu chuÈn nµy hoµn toµn phï hîp víi ISO 2166 - 1981.

1. §iÒu kiÖn thu ho¹ch vµ ®−a vµo kho

1.1. Thu ho¹ch.

Tèt nhÊt lµ chän cµ rèt muén. Cµ rèt cÇn ®−îc thu ho¹ch vµo thêi gian thÝch hîp vµ kh«ng

®−îc qu¸ giµ. Ngän l¸ cÇn ®−îc c¾t bá ngang cuèng cñ vµ kh«ng ®−îc lµm cñ x©y s¸t.

NÕu viÖc thu ho¹ch tiÕn hµnh vµo lóc thíi tiÕt Èm −ít th× cµ rèt cÇn ®−îc hong kh« tíi møc

võa ®ñ ®Ó ®−a vµo b¶o qu¶n; kh«ng ®−îc lµm kh« qu¸ v× ¶nh h−ëng xÊu tíi b¶o qu¶n.

NÕu trång trät trªn ®Êt qu¸ giµu ®¹m dÔ tiªu th× cã thÓ ¶nh h−ëng xÊu tíi chÊt l−îng cña cµ

rèt trong giai ®o¹n b¶o qu¶n.

1.2. §Æc tr−ng chÊt l−îng ®Ó b¶o qu¶n.

Cµ rèt ®−a vµo b¶o qu¶n ph¶i nguyªn cñ, ch¾c, kh«ng qu¸ giµ, kh«ng bÞ ch¸y l¹nh, kh«ng

bÞ ñng, hÐo vµ bÇm dËp.

NÕu cµ rèt thu ho¹ch tõ ®Êt Èm vµ lÇy th× kh«ng nªn lÊy hÕt ®Êt dÝnh theo b»ng ph−¬ng

ph¸p c¬ häc. Kinh nghiÖm chung cho thÊy r»ng cµ rèt cã dÝnh ®Êt th× b¶o qu¶n tèt h¬n.

Kh«ng cÇn thiÕt röa cµ rèt tr−íc khi b¶o qu¶n v× sau khi b¶o qu¶n vÉn cã thÓ röa ®−îc.

1.3. §−a vµo kho.

Cµ rèt sau khi thu h¸i cÇn ®−îc ®−a vµo kho cµng sím cµng tèt.
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Cµ rèt kh«ng ®−îc b¶o qu¶n cïng víi c¸c lo¹i rau qu¶ kh¸c cã sinh khÝ etylen.

1.4. Ph−¬ng ph¸p b¶o qu¶n.

Cµ rèt cã thÓ b¶o qu¶n trong khay hép, hßm hoÆc tói hoÆc cã thÓ chÊt ®èng. NÕu cµ rèt

b¶o qu¶n theo c¸ch chÊt ®èng, chiÒu cao cña líp cµ rèt ®−îc x¸c ®Þnh tuú theo ®é ch¾c

cña "thø" cµ rèt, chÊt l−îng cña l« hµng vµ ®iÒu kiÖn cña thiÕt bÞ th«ng giã, chiÒu cao tèi ®a

nªn lµ 2 ®Õn 3 m. Trong tr−êng hîp b¶o qu¶n cµ rèt trong tói, chiÒu cao tèi ®a lµ 3 m.

Cã thÓ dïng c¸c phim nhùa ®ôc lç ®Ó lãt bªn trong hép hoÆc ®Ó phñ lªn c¸c chång hép.

2. §iÒu kiÖn b¶o qu¶n tèi −u(1).

2.1. NhiÖt ®é .

NhiÖt ®é b¶o qu¶n cã thÓ gi÷ trong kho¶ng tõ 0 ®Õn +5oC. NhiÖt ®é b¶o qu¶n tèi −u ë trong

kho¶ng tõ 0 ®Õn +1oC.

2.2. §é Èm t−¬ng ®èi.

Trong phßng l¹nh ë nhiÖt ®é khèng chÕ trong kho¶ng tõ 0 ®Õn +1oC, ®é Èm t−¬ng ®èi ph¶i

duy tr× tõ 95 ®Õn 98%; trong c¸c phßng l¹nh cã trang bÞ qu¹t (kh«ng lµm l¹nh nh©n t¹o); cã

nhiÖt ®é thay ®æi tõ +1 ®Õn +5oC, ®é Èm t−¬ng ®èi cña kh«ng khÝ ph¶i duy tr× tõ 90 ®Õn

95%.

2.3. L−u th«ng kh«ng khÝ.

L−u th«ng kh«ng khÝ ph¶i sao cho gi÷ ®−îc nhiÖt ®é vµ ®é Èm t−¬ng ®èi æn ®Þnh vµ ®ång

®Òu trong giíi h¹n theo ®iÒu 2.1. vµ 2.2., l−u th«ng kh«ng khÝ ph¶i ®Æc biÖt m¹nh, nghÜa lµ

tõ 100 ®Õn 120 m3/h khi cµ rèt ®−îc b¶o qu¶n ë d¹ng chÊt ®èng vµ chiÒu cao líp cµ rèt gÇn

®¹t tíi møc tèi ®a quy ®Þnh.

2.4. Thêi h¹n b¶o qu¶n.

Thêi h¹n b¶o qu¶n tõ 4 ®Õn 6 th¸ng.

                                          
(1) §Þnh nghÜa vµ phÐp ®o c¸c ®¹i l−îng vËt lý ¶nh h−ëng ®Õn b¶o qu¶n theo TCVN 4885-89 (ISO 2169).
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