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1. MO PAU

Bén Tre 1a tinh c6 nghé khai thac thuy san khé phat trién vai tong sd tau ca dang
ky 1a 3.882 chiéc. Trong do, tau cip tinh quan 1y 3.485 chiéc, tau c6 chiéu dai tir 15
mét try 1én 2.149 chiéc va cap huyén quan 1y 397 chiéc. Theo két qua diéu tra nim
2018 cua tac gia Nguyén Thu Hong - Vién Hai duong hoc Nha Trang, tong san luong
c4 khai thac tai Bén Tre vao khoang 92.258 tan, trong d6 san lugng ca du vao khoang
1.115 tin. Theo béo céo ciia Chi cuc Thity san Bén Tre, tinh riéng thang 12/2021 tong
san luong khai thac thiy san ctia Bén Tre udc dat gan 17.000 tan va liy ké ca nam 1a
238.000 tin. Trong d6 san luong ca tap ude tinh vao khoang 16+20%, twong duong
v6i khoang 40.000+50.000 tn c4 tap, trong d6 ca du chiém ty trong vao khoang 50%,
quy dbi vao khoang 20.000 +25.000 tan. Theo diéu tra so bd cia nhom nghién ciru tir
ngdn xuat nhap khau, téng san luong khai thac thiy san cua Bén Tre vao khoang
270.000 tin/ nim, trong d6 ca tap khoang: 120.000 tan/nam va san luong ca du vao
khoang 5000 tdn/ nam.

Do, ca du ¢ co thit bé nén ngudi dan it sir dung ca du dé an twoi. Mot phan ca
du dugc ngudi dan sir dung dé phoi kho theo quy trinh truyén théng nhung san pham
hoi ning mui va it hap din ngudi tiéu dung. Phan 16n nguyén liéu ca du duoc ngu dan
ban cho céac co s ché bién surimi voi gia kha thdp. Cac cong trinh nghién ctru ché ca
du hién rat it va chi c6 mot cong trinh cong bd nghién ctru ché bién cha ca du bang
cach phéi hop thit ca du khai thac tai Bén Tre v6i thit cd mdi hodc thit ca déng cua
Nguyén Thu Hong va cong su - Vién Hai duong hoc Nha Trang cong bd nim 2018.

Cé4 du co san luong 16n nhung viée nghién ctru ché bién cic san pham tir ca du
kha han ché va chua duoc quan tim ding muc. Do vdy, tinh Bén Tre di cho phép
PGS. TS. Vii Ngoc Boi thuc hién dé tai cAp Tinh Bén Tre “Nghién citu cong nghé ché
bién mét sé san phcfm tir ¢4 dui trén dia ban tinh Bén Tre” véi muc tiéu ché bién ca du
thanh san pham gia ting dé mé rong dau ra, nang cao gia tri cho san pham khai thac tir
d6 gop phan gitip ngu dan bam bién.

2. TRICH LUQC CAC PIEM CHINH CUA THUYET MINH NHIEM VU
VA HQP PONG KHOA HQC

* Muc tiéu ciia dé tai

+ Muc tiéu chung

Xay dung dugc quy trinh ché bién duoc cac san pham co gia tri gia ting tir ca du
khai théc tai tinh Bén Tre.



+ Muc tiéu cu the

- Panh gia duoc san lugng, chit luong va gia thanh nguyén liéu ca du theo kich

- Xay dung duogc qui trinh ché bién ca du mot ning.

- Xay dung dugc qui trinh ché bién ca du tim gia vi.

- Xay dung dugc qui trinh ché bién ca du tam gia vi an lién.

- X4y dyng quy trinh ché bién ca du x6ng khoi.

- X4y dyng dugc quy trinh ché bién xuc xich ca du xong khoi.

- Thiét ké bao bi, nhan mac pht hop cho 5 loai san pham d nghién ctu.

- Thiét ké va ché tao duoc thiét bi sy lanh ca du quy md 500kg nguyén liéu/mé.

- Thiét ké va ché tao duoc thiét bj xong khéi cd du quy mé 100kg nguyén

lidu/mé.

san pham da nghién ctru.

- Xay dung b6 tiéu chudn co s& va chimg nhan chimg nhan OCOP (3 sao) cho 5

* Cac ngi dung nghién ctru chinh cua dé tai

1) Bdnh gid san heong, thanh phan lodi va chdt lwong nguyén liéu ca dit;

2) Nghién ciru xdy dwng quy trinh ché bién cd dit mét ndng;

3) Nghién ciru xdy dung quy trinh ché bién cd dit mot ndng tam gia vi;

4) Nghién ciru xdy dung quy trinh ché bién cd di tam gia vi an lién;

5) Nghién ciru xdy dung quy trinh ché bién cd dit xong khéi;

6) Nghién ciru xdy dwng quy trinh ché bién xiic xich cd dit xéng khoi;

7) Thiét ké va ché tao thiét bi;
3. DANH MUC CAC SAN PHAM KHOA HQC CONG NGHE PAT PUQC

TT

Tén san
pham

Yéu cau chat lwgng san pham

Theo ké hoach Thuc té dat duwgc

Dang I: Mau (model, maket); San pham (la hang hoa, c6 thé dwore tiéu thy trén thi
triweong); Vat liéu; Thiét bi, may moc; Day chuyén cong nghé; Gidng cdy trong; Gidng

vat nudi va cac loai khac;

1.1

Ca du mot
nang xe
budm

50kg

- San phdm c6 mau |- 50kg san pham ca du mot
séng. nang xé budm.

- Pat tiéu chuan vi sinh | - San pham c6 mau sang.

vat va kim loai ndng | - Pat ti€u chuan vi sinh vat va
theo quy dinh hién | kim loai nang theo quy dinh
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hanh ctia Bo Y té.

- Dat tiéu chuan TCVN
6175-1:2017 va TCVN
10734:2015.

- San pham c6 mui dic
trung cua céa du, khong
nang mui.

- San pham déng bao bi
0,5 +1kg/tai.

hién hanh ctia Bo Y té.

- Dat tiéu chuan TCVN
10734:2015 va QCVN 8-3:
2012/BYT.

- San pham c6 mui dic trung
cua ca du, khong nang mui.

- San pham déng bao bi
0,5kg/tui.

1.2

Ca du mot
nang x€
buém  tam
gia vi

50 kg

- San pham c6 mau
séng.

- Pat tiéu chuén vi sinh
vat va kim loai ndng
theo quy dinh hién
hanh cta BO Y té.

- Dat tiéu chuan TCVN
6175-1:2017 va TCVN
10734:2015.

- San pham c6 mui dic
trung cua ca du, khong
nang mui.

- San pham dong bao bi
0,5 +1kg/tai.

50 kg san pham Ca du mot
ning x¢é budm tam gia vi.

- San phdm c¢6 mau vang sang.
- Dat tiéu chuan vi sinh vat va
kim loai ndng theo quy dinh
hién hanh ctia Bo Y té.

- Dat tiéu chuan TCVN
10734:2015 va QCVN 8-3:
2012/BYT.

- San pham c6 mui dic trung
cua ca du, khong nang mui.

- San pham déng bao bi 0,5
kg/tui.

1.3

Ca du tam
gia vi an
lién

50 kg

- San pham c6 mau
sam, dic trung clia san
pham ché bién tir ca.

- Pat tiéu chuan vi sinh
vat va kim loai ndng
theo quy dinh hién
hanh cta BO Y té.

- Pat tiéu chuan TCVN
6175-1:2017, TCVN
10734:2015 va TCVN
5660: 2010.

- San phém c6 mui, vi
hai hoa dic trung cua
ca du tim gia vi.

- Dung an lién.

- Pong bao bi 200g/tai
hodc dong hop 180ml

50 kg san pham Ca du tim gia
vi an lién.

- San phém c6 mau sam, dic
trung cua san pham ché bién
tur ca.

- Pat tiéu chuan vi sinh vat va
kim loai ndng theo quy dinh
hién hanh cua B Y té.

- Pat tiéu chuan TCVN 6175-
1:2017.

- San pham c¢6 mui, vi hai hoa
dic trung cua ca du tam gia vi.
- Dung 4n lién.

- Bong bao bi 200g/ hop

1.4

Ca du xong
khoi

50 kg

- San phim c6 mau
sam, dic trung cua san
pham x6ng khoi.

- Pat tiéu chuan vi sinh
vat va kim loai ndng
theo quy dinh hién
hanh cua B Y té.

- Pat tiéu chuan TCVN

50 kg san phdm Ca du x6ng
Khoi.

- San pham c6 mau vang sam,
ddc trung cia san pham xong
Khoi.

- Pat tiéu chuan vi sinh vat va
kim loai ndng theo quy dinh
hién hanh cua Bo Y té.
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6175-1:2017 va TCVN
10734:2015.
- Dong
+0,5kg/tui

bao bi

- Pat tiéu chuan TCVN
11042:2015 (CODEX STAN
311 — 2013) va QCVN 8-2:
2012/BYT.

- Bong bao bi 0,5kg/tui

Xc xich ca | 50 kg | - San pham c6 mau s;éc 50 kg san pham xuc xich ca du
du xong dac trung cia san pham xong khoi.
khoi xuc xic;h xﬁnquhc’).l. | - Sdn phdm c6 mAu vang sang,
- Pat tiéu chuan vi sinh dic trung cua san phdm xuc
vat va kim loai nang | yich xdng khoi.
15 th‘eo quy dm}} hién | - pat tidu chuén vi sinh vat va
' hanh cua Bo Y te. kim loai nang theo quy dinh
- Dat tiéu chuan TCVN | hian hanh cia Bo Y té.
6175-1:2017 va TCVN | _ pat tieu chuén TCVN 6175-
10734:2015. 1:2017 vA QCVN 8-3:
- Déng  bao  bi|2012/BYT.
+0,5kg/tdi - Pong bao bi 0,5kg/tii
Thiét bj sdy | 01 cdi | - Thiét bi diéu chinh | Thiét bi siy bom nhiét quy md
bom  nhiét dugc nhiét do trong | 500kg nguyén liéu mé, diéu
quy ~ mo khoang 50°C + 70°C va | chinh dugc nhigt do trong
500kg toc do gi6 trong | khoang 50°C + 70°C va tc do
1.6 nguyén héu khoang 1 m/s,+3 m/s. g](’) trong khoéng 1 m/s ~ 3
me - Cong suat: 500kg | m/s. Vat liéu sx: inox SUS
nguyén li¢u/mé. 304.
- Vat liéu sx: inox SUS
304
Thiét  bi|0lcdi | - Cong sudt: 100kg |01 Thiét bi xong khéi quy md
xong  khoi nguyén ligu/me. 100kg nguyén liéu mé. Thiét
quy ~ mo - Vat liéu sx: inox SUS | bj diéu chinh dwgc nhiét do
L7 100kg 304. budng xong khoéi va toc do dbt
nguyén li¢u vat liéu tao khoi.
me Vit lidu sx: inox SUS 304
Nhdan mac | 250 |-Inantrén gidy. 250 nhan mac cho 5 loai san
cho 5 loai| cai |- Phuhop cho viéclam | pham.
18 san pham nhan mac cho 5 san

pham. q
- Mo61 san pham 50
nhan.

Dang II: Nguyén Iy timg dung; Phuong phap; Tiéu chuén; Quy pham; Phan mém may
tinh; Ban vé& thiét ké; Quy trinh cong nghé; So dd, ban d6; S liéu, Co so dir lidu; Bao
céo phan tich; Tai liéu du bao (phwong phdp, quy trinh, mé hinh, ...); D& an, qui hoach;
Luan ching kinh té-k§ thuat, Bao cao nghién ctru kha thi va cac san pham khéc

2.1

Quy  trinh
ch@ bién san
pham ca du

01

Quy trinh véi day du
thong sO0, ung dung
duoc.

Quy trinh ché bién san pham
ca du mot nang x¢é budm voi
day du thong soO, ung dung




mot nang x¢
budm

duoc.

22 |Quy trinh| 01 |Quy trinh voi day da | Quy trinh ché bién san pham
ché bién san thong sb, tng dung | ca du mot ning xé budm tam
pham ca du duoc gia vi voi diy du thong s,
mot ning xé ung dung duogc
buém tim
gia vi
23 |Quy trinh| 01 |Quy trinh véi ddy du | Quy trinh ché bién sin pham
ché bién san thong s0, Ung dung |ca du tam gia vi an lién voi
phdm ca du dugc day du thong sb, ung dung
tam gia Vi dugc
an lién
24 |Quy trinh| 01 |Quy trinh véi ddy du | Quy trinh ché bién san pham
ché bién san thong s6, Ung dung |ca du xong khoi voi day du
pham ca du dugc thong sd, img dung duoc
x6ng khoi
25 |Quy trinh| 01 |Quy trinh v&i day du | Quy trinh ché bién san pham
ché bién san thong sb6, tng dung | xdc xich ca du xong khoi véi
pham  xuc duoc day du thong sb, ung dung
xich ca du duoc
xéng khoi
26 |Bao cdo| 01 |Béo cdo co diy du cac | Bao cdo danh gia chit luong
danh gia thong sd dd phan tich | ca du khai thac tai Bén Tre ¢
chat luong vé chat luong, thanh | ddy du cac thong sé did phan
ca du khai phan dinh dudng co | tich vé chit luong, thanh phan
thac tai Bén ban, chi ti€u vi sinh, ... | dinh dudng co ban, chi tiéu vi
Tre sinh,
2.7 | Bo tiéu| 05 |5 bd tiéu chuan co s& |5 bd tiéu chuan co s& cho 5
chuan co s cho 5 loai san pham | loai san pham dinh d4 nghién
dinh da nghién ctru ciru
2.8 | DPang ky| 05 |5 dang ky chung nhén | 5 gidy ching nhan OCOP (3
chung nhén OCOP cho 5 san pham | sao) cho 5 san pham (ca du
OCOP duoc chép nhan mot néng, c4 du thm gia vi, ca
du tam gia vi an lién, ca du
x0ng khoi va xtc xich ca du).
29 |Béao cdo| 01 | Toéng két cac két qua | Pa hoan thanh Béo cdo tong
tong két dé nghién ctru cia dé tai | két cua dé tai
tai
11 Dang III: Bai bao; Sach chuyén khao va cac san pham khéc
3.1 |Bai béo | 2-3. 02 bai bido dang Tap chi
khoa hoc “Khoa hoc Cong nghé Thuy

Bai bao c6 ndi dung
phu hop véi ndi dung
nghién ctru cua dé tai

san” - Truong Pai hoc Nha
Trang:
1. PGS. TS. Vi Ngoc BOdi,




ThS. Nguyén Thi My Trang,
KS. Vi Quang Minh, TS. Lé
Phuong Chung, ThS. Huynh
Ngoc Uyén Nhi (2025),
“Nghién ctru xdc dinh ty 1€
thit ca, ty 1¢ gelatin va ty I¢
tinh bot thich hgp cho qua
trinh ché bién xtic xich c4 du
x6ng khoi”, Tap chi Khoa hoc
- Cong nghé Thuy san, Trudng
Pai hoc Nha Trang, S&
3/2025, Trang 42+54 (ISSN
1859-2252).

2. ThS. Nguyén Thi My
Trang, PGS. TS. Vi Ngoc
B4i, KS. Vi Quang Minh, TS.
Lé Phuong Chung, ThS. Tran
Thi Nhu Quynh (2025),
“Nghién cuou xac dinh thoi
gian hap, nhiét 46 va thoi gian
x6ng khoi trong ché bién xtc
xich cé& du xong khoi”, Tap chi
Khoa hoc - Cong nghé Thuy
san, Truong Dai hoc Nha
Trang, S6 3/2025, Trang
55+66 (ISSN 1859-2252).

Két qua tham gia da

o tao sau dai hoc

Ciap dao 50 Chuyén nganh dao
lwgn
tao : tao
g

Pai hoc 1-3 | Cong nghé Thuc pham 049 o g?an CNTP da c6 bang

tot nghiép.
01 hoc vién cao hoc vién
nganh CNTP: Huynh Ngoc
7 Uyén Nhi, ma HV: 64CH092,
Thac sy 1 | Cong ngh¢ Thuc phdm | tén dé tai: “Nghién ciu ché

bién xuc xich ca du xong khoi
tr nguyén lieu ca du”. Hoc
vién da bao vé thanh cong




ludn van thac sy va da nhan
bang tot nghiép.

4. PHUONG PHAP NGHIEN CUU VA TRANG THIET BI PA SU DUNG

4.2. PHUONG PHAP NGHIEN CcUU

4.2.1. Phuwong phap tiép cin cic ndi dung nghién ctru

Phuong phap tiép can cac ndi dung nghién ctru ctia dé tai trinh bay ¢ hinh 4.1,

biéu tra san lugng, ty 1¢
cac loai theo kich c6 va

gia nguyén li¢u.

Nguyén li¢u ca du

A 4

Phan tich thanh phan khéi
luong, thanh phan hoa hoc
co ban va chi tiéu vsv

A\ 4

Nghién  cuu
xdy dung qui
trinh ché bién
ca du mot ning
xé budém

So ché

v

y

A

Nghién clru
xdy dung qui
trinh ché bién
ca di mot nang
tam gia vi

Nghién  clu
xday dung qui
trinh ché bién
ca du tam gia
vi an lién

Nghién cou
xday dung qui
trinh ché bién
xuc xich ca du
x6ng khoi

Nghién cuu
xay dung qui
trinh ché bién
ca du xong
khoi

\ 4

A 4

Thiét ké, ché tao
thiét bi say lanh

\ 4

San xuat thir nghiém

A 4

Danh gia chat luong va
thoi gian bado quan

A 4

San pham

Hinh 4.1. Cach tiép can cac ndi dung nghién ciu

A 4

Thiét ké, ché tao
thiét bi xong khoi

Trude tién, dé tai cAn diéu tra san luong, thanh phan loai ca du, ty 18 theo kich c&

cling nhu ty 1& khdi lwong giita phan an dugc va khong dn duoc 1am co s& cho viée

tinh toan chi phi nguyén vat liéu cho timg loai san pham. Mat khac, dé tai ciing can

phan tich danh gia mot s6 thanh phan dinh dudng co ban ciia nguyén liéu, cac chi tidu

vi sinh vat va kim loai ndng lam co s& cho viéc danh gid chat luong nguyén liéu céa du

khai thac tai Bén Tre. Dé tai sé sir dung cac loai ca du dat yéu cau chat luong, c6 kich

thude trung binh < 100g/con, 100g+200g/con dé nghién ctru ché bién cac san pham da

dang ky nhu cd du mot nang x¢€ budm (con goi la cd du mdt nang), cd du mot nang tam
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gia vi (con goi 1 ca du tim gia vi), ca du tAm gia vi an lién, c4 du xong khoi va xlc
xich c4 du (con goi la xuc xich ca du xong khoi). Ung véi mdi mot quy trinh ché bién,
dé tai s& tién hanh nghién ctru timg thong sb va két qua nghién ctru trude 1a tién dé cho
nghién ctru ké tiép. Sau khi nghién ctru lya chon cac thong sb dé tai s& tién hanh dé
xuat quy trinh ché bién sin pham, sin xuat thir va nghién ctru bao quan san pham.
Trong qué trinh nghién ctru, tiy ndi dung thi nghiém dé tai s& danh gia chit luong cam
quan, phan tich thanh phan Nnhs, hodc phén tich cac chi tiéu vi sinh vat, ham lugng
kim loai ning cua cac san pham trung gian hodc san pham cudi cung. Két qua nghién
ctru ciing 13 co s& dé ché tao thiét bi x6ng khoi va thiét bi siy lanh..

Céc thi nghiém déu tién hanh 3 1an, két qua 13 trung binh trung giita cac lan thi
nghiém. Két qua phan tich 1a co s dé lya chon cac thong sd thich hop cho cac quy
trinh ché bién. Sau d6, dé tai s& tién hanh nghién ctru danh gia so bo qua trinh béao
quan cac san pham trong mot s6 diéu kién nhat dinh 1am co s¢ dé san xuat thir san
pham phuc vu cho viéc xay dung OCOP cho san pham. Dong thoi, dé tai ciing thiét ké
va in 4n mau bao bi, nhin méac pht hop san pham.

Tir két qua nghién ctru ché bién san pham ca du mot ning xé budm, dé tai s&
cung voi Cong ty TNHH Co Dién Lanh Hung Viét thiét ké, ché tao thiét bi séy lanh
quy mé 500kg nguyén liéu/mé dé st dung cho viéc san xuét thir san pham ca du mot
ning & quy mé pilot. Thiét bj dugc ché tao con 12 mé hinh dé chuyén giao quy trinh
ché bién cho Cong ty TNHH Thuong mai Ca Viét dé Cong ty tiép tuc hoan thién va
phat trién thuong mai cac san pham tir ca du sau ndy. Ngoai ra, tir két qua nghién ctru
ché bién san pham ca du x6ng khoi, dé tai s& thiét ké thiét bi va cung véi Cong ty
TNHH Co Pién Lanh Hung Viét ché tao thiét bi xong khoi quy mé 100kg nguyén
lidu/mé dé str dung cho viéc san xuét thir san pham ca du x6ng khoi & quy moé 100kg
nguyén li¢u/mé tai Cong ty TNHH Thuong mai C4 Viét.

Trong nghién ctru cta dé tai, san pham c4 du xong khéi hodc san pham xtc xich
ca du x6ng khoi chi 1a mot trong 5 san pham ma dé tai nghién ctru nén dé tai s& tinh
toan dé ché tao thiét bi x6ng khoi v6i quy mod chi bang 1/5 cua thiét bi sdy lanh. Mt
khac, khi xay dung thuyét minh d¢é tai, chu nhiém dé tai va cac thanh vién chua nghién
ctru nén khong thé biét vé ty 1€ thit ¢4 du thu duoc sau so ché 13 bao nhiéu nén s& dé
xuat ché tao cac thiét bi dua trén nguyén liéu ca dui ban dau. Hon nita dé tai chi duoc

duyét cong nghién ctru va khong duge duyét kinh phi mua vat tu ché tao thiét bi - kinh



phi nay do doanh nghiép tham gia d tai hd trg - nhung doanh nghiép thyc té tham gia
dé tai khong hd tro ma nhom thuc hién dé tai tu bo kinh phi mua vat tu ché tao thiét bi
nén kinh phi c6 han va chi 1a thiét bi nghién ctru & quy mo pilot. Ngoai ra, qua trinh
ché bién cac san pham déu bit dau tir nguyén liéu ca du, qua nhiéu cong doan ché bién
moi t6i cong doan sy hodc xong khéi. Do vay, dé tai s& du tinh cong suat cta cac
thiét bi siy hodc xong khoi dya trén nguyén liéu ca ban dau do 1a thiét si siy lanh cong
suat 500kg nguyén liéu ca/mé va thiét bi xong khoi cong xuit 100kg nguyén lidu
ca/mé.

4.2.2. Phuong phap diéu tra, phan loai ca du

4.2.2.1. Phwong phap diéu tra thu thap sé liéu

- Phwong phap phéng van: dira vao phong van cong dong nguoi dan 13 cac niu,
vua ca va phong van can bo & cac don vi quan 1y khai thac, danh bat c4 tai cang Ba
Tri, Binh Théng, Binh Pai, Thanh Phu Bén Tre.

- Pi khao sat thue té.

- Phwong phap ké thira: Tra ctru thong tin, dir lidu, cac két qua nghién ctu da
duoc cong bd, 1am co s& dé diéu chinh, tmg dung vao qua trinh nghién ctu thuc
nghiém.

4.2.2.2. Phuong phap phan loai ca du

- Mau ca cua ho Ca du Sciaenidae duoc thu thap tai cac cang ca ¢ Bén Tre qua
cac dot 14y mau va tip trung vao mau thu thap gan nhat vao ngay 27 thang 2 nam 2025
véi 14 nhém ca thé.

- binh loai ho c4 du dya vao c4c tai lieu Chan va cong su (1974) [75], Db Thi
Nhu Nhung (2007) [31], Tran Dic Dinh va cong su (2013) [13], NNEF (2021), Hanafi
va cs. (2023) [101], Hanafi va cs. (2024) [102], Sasaki (2001) [162]. Cac chi tiéu nhu
chiéu dai than chuan (SL) do tir mat mém dén phan cuén dudi giap vay duéi; chiéu
cao than (BD) chiéu cao than Ion nhat do trudc goc vay nguc; chiéu dai dau (HL) do
tir mat mdm dén vién sau nap mang... Tia gai cing vay lung ki hiéu bang s6 La M3,
tia mém ky hiéu bang sé A Rap.

- Sép xép hé théng danh muc thanh phan loai ho Ca du theo Fricke & cs. (2025)
[95].

4.2.3. Cac phwong phap phan tich héa hoc [1 +6, 28, 51 +54, 58+59]

+ Phwong phap ldy miu va xir Iy miu: theo TCVN 5276 - 90 (THUY SAN -
LAY MAU VA CHUAN BI MAU). Cac mau phan tich nguyén liéu ca du dugc lay tai
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5 vi tri trong kho hang cua nau vua tai cac cang ca Ba Tri, Binh Théng, Binh Dai,
Thanh Pha Bén Tre. Qua trinh léy mau duoc thuc hién theo duong chéo cua mat phéng
duoc quy dinh trong TCVN 5276-90. Mdi mau 5kg ca. Sau d6 gop tat ca cac mau ban
dau di 14y duoc thanh mau chung cua mot 1an 1ay mau. Mau duoc bao goi bang bao bi
PE, bao quan bang da vay du dé gilr nhiét do khoi ca < 4°C va dong thung xdp, van
chuyén vé Trudng Dai hoc Nha Trang dé phén tich va giri mau cho Trung tdm Dich vu
Phan tich thi nghiém TP. HCM (CASE) - S¢ Khoa hoc va Cong ngh¢ TP. HCM phan
tich. Qua trinh thu mau duoc tién hanh vao 6 dot thu mau bao gdm 4 dot trong nim
2024 va 2 dot trong 2025.

+ Phuwong phap phan tich cim quan: Panh gia cdm quan theo phuong phap
cho diém mé phong theo tiéu chuan Viét Nam (TCVN 3215 - 79). Sir dung hé diém
20, thang diém 6 bac (tir 0 dén 5) va diém cao nhét cho mdi chi tiéu la 5 diem.

+ X4ac dinh ham 4m: bing phuong phap siy dén khéi luong khong doi theo tiéu
chuan TCVN 3700-90.

+ Xac dinh hoat d¢ nwée: Hoat d§ nudc dugce xac dinh theo TCVN 12758:2019
hodc ISO 18787:2017.

+ Xdc dinh ham lwgng tro tong so: bang phuong phap nung theo tiéu chuan
TCVN 5105-90.

+ X&c dinh ham hrong Nnns: bang phuong phéap chung cat 16i cudn hoi nude.

+ Pinh lwong nito' tdng s6: bang phuong phap Kjeldal theo tiéu chuan TCVN
3705-90.

+ Pinh lwong lipid: bang phuwong phap Soclext theo tiéu chuan TCVN 3703-90.

+ Pinh lwong acid béo: dinh lugng thanh phan acid béo theo phuong phéap dinh
luong bang sic ky khi (CASE.SK.0107(2016)).

+ Phwrong phap xéc dinh d9 tring:

- Chén bi miu va cach tién hanh:

Can khoang 120g dén 150g san pham, chinh xac dén 0,01g, cho vao may dao
tron. Tién hanh dao tron trong khoang 5 pht trong khi van giir nhiét d6 caa surimi &
dudi 0°C. Thém vao mét luong natri clorua bang 2,5% khéi lwong mau thir va lam
nhuyén hon hop trong khoang 15 min trong khi van gitr nhiét do cua surimi & dudi
15°C. Sau d6 cho mau vao ci sir hoic cdi d4 va thuc hién qua trinh quét trong khoang
10 phut.

Chuyén mau da duoc 1am nhuyén vao tai polyetylen c6 duong kinh khoang 3 cm,
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dai khoang 16 cm. Budc hai dau tdi lai va nhing miu vao nuéc cé nhiét ¢ 40°C trong
20 min. Sau d6, ngdm mau 20 phut trong nuéc & nhiét do 90°C.

L4y mau ra va ngadm vao chau nuéc cd nhiét d6 20°C dén 30°C dé 1am nguoi. Gir
mau & nhiét d6 phong.

Cat mau thtr thanh 5 miéng c6 chiéu day tir 4 mm dén 5 mm. Po d6 trang cua
mau thtr trén may do d6 tring (vi du: Minolta CR-400 Chroma Meter hodc loai tuong
duong).

- Tinh két qua:

Do tring ctia mau thir, W, tinh bang % theo cong thuc sau:

W =100 -./(100 — L)% + a?+ b?

trong do:

L: 1a do sang trung binh ctia hai mat cta phr:fm mau thtr, duge xac dinh trén thiét
bi;

a: 1a do do trung binh cua hai mét cua phﬁn mau thir, dugc xac dinh trén thiét bi;

b: 1a 0 vang trung binh cua hai mat cua phén mau thir, dugc xac dinh trén thiét
bi.

Két qua thtr 13 trung binh cta 5 phan mau thu.

+ Xéc dinh ham lwgng ion kim loai: Fe?*, Cu®*, ... theo phuong phap dinh
luong bang may quang phd hap phu nguyén tir (AAS).

+ Xéc dinh chi s6 peroxid

- Nguyén 1y ctia phuong phap: Trong méi trudng acid hop chét peroxid phan tmg
voi HI duoce tao nén tir mudi KI giai phong lod tu do, lugng Iod sinh ra dugc chuan d6
bang NazS,03 0,01N.

- Cach tién hanh: Can chinh xac 2-3g méu thir chit béo, cho vao binh tam gidc
250ml, cho dung dich KI bdo hoa vao lac déu trong 60 gidy. Thém 200ml nudc cit, lic
déu rdi chuan do bang dung dich Na2S;03 0,01N vé6i ho tinh bot 1a chat chi thi. Thyc

hién tuong tu vo1i mau kiém tra

_(4-B)
B m

A: S6 m dung dich NaS;03 0,01 N da dung dé chuan d6 mau kiém tra.
B: S6 m dung dich Na»S;03 0,01 N di dung dé chuan d6 mau thir.

m: Khéi lugng mau thir.
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4.2.4. Cac phwong phap phan tich vi sinh vat

+ Xac dinh tong s6 vi sinh vat hiéu khi: theo tiéu chuin ISO 6887-1 (9/1999).

+ Xac dinh Coliforms: theo tiéu chuén ISO 4831 (8/20006).

+ Xac dinh E. coli: theo tiéu chuan ISO 7251 (7/2005).

+ Xac dinh Staphylococcus aureus: theo tiéu chuan ISO 6888-1 (1/2004).

+ Xac dinh Salmonella: theo tiéu chuan ISO 6579 (2/2006).

+ Xdac dinh tong s6 nAm men va nAm méc: theo tiéu chuin ISO 7954 (8/1988).

+ Xdac dinh Clostridium perfringens: theo tiéu chuan ISO 7937 (2/2005).

4.2.5. C4c phwong phap phan tich mdt sé dic tinh ciia xiic xich [28]

* Phwong phap xac dinh cwong do gel

+ Chuén bi mau va cach tién hanh:

Xac dinh cuong d6 gel cua san pham trén may Sun Rheometer CR-500DX, str
dung bo diéu chinh (adapter) hinh cau, duong kinh tru 10 mm, téc do di chuyén dia
dung mau 60 mm/min, tai trong tdi da cua bo diéu chinh dit 18n mau 1a 4 kg. Cat mau
thir thanh tirng khoanh day 25 mm, béc bo mang boc ngoai va tién hanh do cuong do
gel trén may.

+ Tinh két qua:

Cuong do gel, GS, dugc tinh bang g.cm theo cong thirc sau: GS = F x d

Trong d6: F: 12 khéi lirong twong 1ng Véi luc nén cuce dai tai dinh, dwoc xdc dinh
tir dirong cong luc trén thiét bi do, tinh bang gam (q);

d: 1a khodng céch bién dang ciia mdu dé dat gia tri luc nén cuc dai, dwoc xac
dinh tir dwong cong luc trén thiét bi do, tinh bang xentimet (cm).

Két qua the 1a trung binh cia 5 lan tha lap lai.

* Phwong phap xac dinh dj déo

+ Chuan bi mau va céch tién hanh:

Can khoang 120 g dén 150 g san pham, chinh xac dén 0,01g, cho vao may dao
tron. Tién hanh dao tron trong khoang 5 phat ¢ nhiét 6 duéi 0°C. Thém vao mot
luong natri clorua bang 2,5% khéi lugng mau thir va 1am nhuyén hdn hop trong 15
phit & nhiét do dudi 15°C. Sau d6 cho mau vao cdi st hoic cbi da quét trong khoang
10 phat. Chuyén mau da duoc lam nhuyén vao tai polyetylen c6 duong kinh 3 cm, dai
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16 cm. Budc hai dau tdi va nhing mau vao nudc c6 nhiét do 40°C trong 20 phat. Sau
d6, ngdm mau 20 phat trong nudc ¢ nhiét d6 90°C. Lay mau ra va ngam vao chau
nuéc ¢ nhiét d6 20°C dén 30°C dé 1am nguoi. Giit mau & nhiét d6 phong. Cat mau ther
thanh tirng 14t moéng 3 mm. Dung ngén tay uén gap nhiing lat mong dé xac dinh d6 déo
+ Xac dinh két qua:
Muc do déo cia mau thir dugce dénh gia theo thang xép loai trinh bay o bang 2.1,

Bang 1.1. Thang diém danh gia d9 déo caa xuc xich

Trang thai miu Xép loai
Khéng bi giy bat ki mau nao trong 5 mau khi gap hai 1an (gap ddi sau d6 AA
gap tu)
Xuét hién vét ran tai mot trong 5 mau khi gap tu A
Xuét hién sy ran ntt khi gap mot 1an va dé lau B
Xuét hién sy ran nat ngay sau khi gap mot lan C

4.3. PHUONG PHAP THU THAP SO LIEU VA XU LY THONG Kk

Qua trinh nghién ciru xac dinh cac thong s6 clia quy trinh ché bién cac san pham
méi tir ca du duge tién hanh béng cac thi nghiém doc lap va duoc thuc hién theo
phuong phap nghién ctu truyén théng, thuc hién véi don hodc nhiéu yéu t6. Cac két
qua cua thi nghiém/nghién ctru trude s& 13 co sé cho viée khao st va phat trién céac thi
nghi¢m tiép theo. Thuc nghiém s€ duoc lap lai 3 lén, két qua thi nghi¢m la trung binh
trung gitra cac lan thi nghiém.

Két qua la gia tri trung binh + dg léch chuan, cac chir cai khac nhau chi ra su
khac biét c6 y nghia thong ké (p< 0,05) cac gia tri trung binh dwgc phan tich boi test
ANOVA bing phin mém SPSS 26 va phan mém Microsoft Excel 2024.

4.4. HOA CHAT VA THIET BI CHU YEU PA SU DUNG

* Héa chat

Céc hoa chét sir dung gom: cac dung dich NaOH, HCI chuan, chét chi thi Metyl
Red, ... déu la hoa chat tinh khiét do Merck - Dirc tai Viét Nam cung cap.

* Thiét bi chii yéu da sir dung

Céc thiét bi dugc sir dung trong dé tai 1a cac thiét bi hién co - Trung tim Thuc
hanh Thi nghiém - Truong Pai hoc Nha Trang, Truong Pai hoc Cong thuong TP.
HCM va Truong Cao dang nghé Ky thuat Nha Trang: ti siy, 10 nung, hé théng

Kjeldahl béan tu dong, ... déu la céc thiét bi du tiéu chuan dung trong thi nghiém.
13




5. KET QUA CHU YEU PA PAT PUQC

5.1. NGHIEN CUU PANH GIA SAN LUQNG, THANH PHAN LOAI VA
CHAT LUOQNG NGUYEN LIEU CA PU

5.1.1. Panh gia san lwong va thanh phan loai

5.1.1.1. Panh gia san lugng

Theo chi cuc Thuy san Bén Tre, hién Bén Tre c6 dich vu hau can nghé ca kha
ddng bo véi 3 Cang ca Ba Tri, Binh Dai va Thanh Pha. Tong san luong thiy san trong
cac nam: nam 2020 13 26.741 nghin tin; Nam 2021 1a 25.323 nghin tan; Nam 2022 1a
36.502 nghin tan; Nam 2023 1a 38.110 nghin tin va Nam 2024 14 41.471 nghin tan.
San lugng thily san tai 3 Cang ca 16n tai Bén Tre twong d6i 6n dinh (Cang c4 Binh Dai
21.600 tin/nidm, Cang c4 Ba Tri 32.000 tdn/nam, Thanh Pha 8.000 tin/nim). Trong do,
san luong ca Pu vao khoang hon 5000 tin vao nim 2024 (bang 5.1)

Bang 5.1. San lwgng ca du khai thac trong giai doan 2016-2024

Cang ca San hrong (tin/nim)

2016 | 2017 | 2018 | 2019 | 2020 | 2021 | 2022 | 2023 | 2024

Binh Pai 1462 | 1558 | 1600 | 1100 | 1002 | 800 1500 | 1800 | 2022
Ba Tri 1425 | 1402 | 1380 | 1250 | 1310 | 1107 | 1900 | 2208 | 2500
Thanh Phu 446 411 | 393 380 321 210 407 433 500

Tong san lugng | 3333 | 3371 | 3373 | 2730 | 2633 | 2117 | 3807 | 4441 | 5022

3000
B Binh Dai mBaTri B Thanh Pha
2500
2000
1500

1000

Téng san luong khai thac
(tan/nam)

500

i
Wy B

Ny :
2024

2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023

0

Nam

Hinh 5.1. Su thay doi tong san lweng ca du khai thac trong giai doan 2016-2024
Két qua diéu tra cho thiy trong 10 nim gan day san luong ca Pu khai thac tai

Bén Tre thuong xuyén ting va chi c6 nam 2021 1a san lwong thap do dich Covid bung
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phat 1am cho san lugng danh bét syt giam. Dén nam 2024, tong san luong ca Pu danh
bat da tang va dat 5022 tan.

+ V& mua vu khai thac

Két qua khao sat thuc té cho thay mua vu khai thac ca du bat dau tir thang 4 + 12
am lich hang nam va san luong c4 16n nhét vao thang 5-9 hang nam.

+ Ty 1€ khai thac ca theo kich c&

100,0 95.0
Q
S 80,0
=
ke
‘S 60,0
o]
o
S
g 40,0
@
>
= 200
5,0
00 R
100-200g/con cd khac

kich cd cé du khai thac
Hinh 5.2. Ty 18 kich c& céc loai ca du khai thac tai Bén Tre

Két qua diéu tra san luong tiru cac ban quan 1y tai cac cang ca 16n tai Bén Tre va
ngudi dan cho thay kich c& ca du khai thac dao dong tir 50g dén lkg/con. Thuc té cac
mau khao sat cho thiy ca du chii yéu bat gip ba nhom kich c¢d: > 100g/con, 100 +
200g/con va > 200g/con. Tuy viy, loai ca du co kich ¢& > 200g/con rat it va thuong
duge cac chii ghe va nau chon riéng dé an va ban an tuoi nén it thay trong cic mé ca
khai théc. Ty 1& kich ¢& cac loai ca du khai thac tai cac cang 16n cua Bén Tre duogc
trinh bay trong hinh 3.2 cho thdy nhom cé kich ¢& 100+200g/con 1a nhém cé co ty 1é
khai thac 16n nhét, chiém 95% san luong ca du khai thac tai Bén Tre. Cac nhém kich
c& con lai chi chiém ty 1¢ khai thac thap, chi & mirc 5%.

5.1.1.2. Panh gia thanh phén loai

Két qua phan tich cac mau ca du thu miu tai Bén Tre dé xac dinh thanh phan loai
ca du ho Sciaenidae di xac dinh duoc 6 loai thuoc 5 gidng; trong d6 loai Ca du vay
van Pennahia pawak (Lin, 1940) c6 s6 luong bat gap trong mau chiém 50% (Bang
3.2). So vai két qua caa Tran va cs. (2013), két qua nay chiém 55% tong sb loai (6/1
loai) & Ddng bang song Ciru Long (Bang 3.3). Trong d6, luu ¥ 1a 2 loai thudc gibng Ca
du van Pennahia chua duoc ghi nhan trong cong b cua Tran va cs. (2013) 1a cac loai:
Pennahia aneus (Bloch, 1793) va Pennahia pawak (Lin, 1940) duoc ghi nhan la song
& méi trudng bién.
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Bang 5.2. Thanh phan loai ca du (Sciaenidae) thu mau tai Bén Tre

STT Loai S6 lwong

1 Otolithes ruber (Bloch and Schneider, 1801) 2
2 Johnius belangerii (Cuvier, 1830) 1
3 Nibea soldado (Lacepede, 1802) 1
4 Pennahia aneus (Bloch, 1793) 2
5 Pennahia pawak (Lin, 1940) 7
6 Dendrophysa russelii (Cuvier, 1829) 1

Téng 14

Bang 5.3. So sanh thanh phén loai thu miu tai Bén Tre thang 3/2025 va viing Pong bing
song Ciru Long

STT Loai Bén Pong bang song
Tre Ciru Long
(Tran & cs., 2013)
1 | Otolithes ruber (Bloch and Schneider, 1801) + +
2 | Johnius belangerii (Cuvier, 1830)
3 | Johnius borneensis (Bleeker, 1851) +
4 | Johnius carouna (Cuvier, 1830) +
5 | Johnius novaehollandiae (Steindachner, 1866) +
6 | Johnius plagiostoma (Bleeker, 1849) +
7 | Johnius trachycephalus (Bleeker, 1851) +
8 | Nibea soldado (Lacepéde, 1802) + +
9 | Pennahia aneus (Bloch, 1793) +
10 | Pennahia pawak (Lin, 1940) +
11 | Dendrophysa russelii (Cuvier, 1829) + +
12 | Boesemania microlepis (Bleeker, 1858) +
13 | Panna microdon (Bleeker, 1849) +
14 | Chrysochir aureus (Richardson, 1846) +
Tong 6 11

6 T
CcDog
A3 0d - A04C

Hinh 5.3. Hinh thai Ca nang héng/Ca siru Hinh 5.4. Hinh thai Ca stru Johnius
Otolithes ruber (Bloch and Schneider, 1801) belangerii (Cuvier, 1830)
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Hinh 5.5. Hinh thai Ca siru Nibea Hinh 5.6. Hinh thai Ca siru
soldado (Lacepede, 1802) Pennahia aneus (Bloch, 1793)

Hinh 5.7. Hinh thai Ca siru vay van Hinh 5.8. Hinh thai C4 siru vay vin
Pennahia pawak (Lin, 1940) Dendrophysa russelii (Cuvier, 1829)

5.1.2. Panh gia chét lwgng nguyén li¢u ca du

Két qua phan tich cac thanh phan hoa hoc co ban, ham luong kim loai ning, cac
chi tiéu vi sinh vat ciia c4 du khai thac tai Bén Tre tai Trung tdm Dich vu Phan tich thi
nghiém TP. HCM (CASE) va danh gia ty 1¢ gitra cac b phan duoc trinh tir bang 5.4 +
5.9.

Bang 5.4. Thanh phan héa hoc ciia ca di nguyén liéu

STT Kich c& (g/con)
Chi tiéu Don vi Kich c& trung binh Kich c& 16n
(100-200g/con) (>200g/con)
1 Ham lugng protein tong s6 (9/1009) 19,25 + 0,214 20,625 + 0,574
2 | Doam % 76,89 + 1,16 75,86 + 0,63
3 | Ham luong lipid téng sb /1009 2,82 + 0,275 2,385 + 0,314
4 | Ham lugng tro tong s6 9/100g 1,04 +0,044° 1,15 +0,1173
° Héfn uong tro khong tan trong g/100g 0,03 + 0,01A4 0,02 + 0,014
nude
6 | Nito base bay hoi (TVB-N) mg/100g 26,10 + 1,455 23,40 + 1,71%5
7 | Nito amoniac N-NHs mg/100g 15,28 + 2,214° 14,75 + 1,514¢
8 | Chi s6 peroxyd meqg/Kgnéo 1,17 £ 0,467 1,69 + 0,444
Bang 5.5. Ty 1€ cac bg phan caa nguyén li¢u
TT B phan Ty 18 (%)
1 Thit ca 45,38 + 0,48

17




2 Diu 21,23 +0,16
3 Vay 0,90+0,11
4 buoi 1,72+ 0,34
5 Noi tang 5,94 +0,19
6 Xuong 16,71+ 0,76
7 Da 8,12 +0,81
Bang 5.6. Thanh phan va ham lweng acid béo ciia ¢4 di nguyén liéu
TT Loai (100- Loai
i Chi tidu Don vi Zggg/(cc?r?) (>200($c0n)
1 Butyric acid (C4:0) - -
2 Caproic acid (C6:0) - -
3 Caprylic acid (C8:0) - -
4 | Capric acid (C10:0) - -
S | Undecanoic acid (C11:0) - -
6 | Lauric acid (C12:0) - -
7| Tridecanoic acid (C13:0) - -
8 | Myristic acid (C14:0) 0,04 0,04
9 | Myristoleic acid (C14:1) - -
10 | Pentadecanoic acid (C15:0) 0,04 0,04
9/100g
11 | Cis -10 -Pentadecenoic acid (C15:1) - -
12 | palmitic acid (C16:0) 0,81 0,83
13 | Palmitoleic acid (C16:1) 0,17 0,17
14 | Heptadecanoic acid (C17:0) - -
15 | Cis - 10- Heptadecanoic acid (C17:1) 0,03 0,03
16 | Stearic acid (C18:0) 0,39 0,41
17 | Elaidic acid (C18:1n9T) - -
18 | Oleic acid (C18:1n9C) 0,18 0,19
19 | Linolelaidic acid (C18:2n6T) - -
20 | Linoleic acid (C18:2n6C) 0,03 0,03
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21 o Linoleic acid (C18:3n3) 0,01 0,01
22|y Linoleic acid (C18:3n6) - -
23 | Arachidic acid (C20:0) 0,01 0,01
24 | Eicosenoic acid (C20:1) 0,02 0,02
25 | Cis-11,14 - Eicosadienoic acid (C20:2) - -
26 | Cis -11,1417  Eicosatrienoic  acid ] ]
(C20:3n3)
27 | Cis -8,11,14 Eicosatrienoic acid (C20:3n6) - -
28 | Arachidonic acid (C20:4n6) - -
29 | Eicosapentaenoic acid (C20:5n3) 0,13 0,15
30 | Heneicosanoic acid (C21:0) - -
31 | Behenic acid (C22:0) - -
32 | Erucic acid (C22:1n9) - -
33 | Cis -13-16-Docosadienoic acid (C22:2) - -
34 | Docosahexaenoic acid (C22:6n3) 0,64 0,66
35 | Tricosanoic acid (C23:0) 0,25 0,26
36 | Lignoceric acid (C24:0) ; ]
37 | Nervonic acid (C24:1) . -
Tf;ng/sum 2,76 2,84
Bang 5.7. Két qua danh gia cac chi tiéu vi sinh vt ciia c4 du nguyén liéu
Tén chi Loai (100 Loai ﬁlm Tiéu chuén-
STT iur:ej ' | Donvi | Phuong phip +2gglg/(con) (>200(;2;;0n) c::g Quy chuin
ohép tham chiéu
1 | E coli MPN/g -CI;C;\O/F? 7(?823 0,36 0,36 100 | 49 ?Q%QD
16649-3:2015)
2 Salmonella | CFU/25¢g 831(2:\2/(? 10 KPH KPH KPH 46/_223(7_;(29
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Bang 5.8. Ham lwong kim loai ning cia ca du nguyén ligu

Gioi Quy
Tén chi Loai Loai (100 han chuén
STT x b i Ph ha ’ ’ ’
tiéu onvi wong phap (>200g/con) | +200g/con) cho tham
phép chiéu
Cadmi CASE.TN.0018(2021) KPH KPH QCWVN 8-
1 (Cd) mg/kg (Ref. AOAC999.11) MDL = 0.02 MDL = 0,02 0,05 2:
s 2012/BYT
CASE.TN.0141(2018)
Ref.USEPA
Thity ngan |\§|ethod7473& QCVN 8-
2 yne mg/kg 0,093 <MQL=0,03| 05 2:
(Ho) ManualMA3000 2012/BYT
NIPPONInstruments
corporation)
CASE.TN.0013
(2022) QCWVN 8-
3 | Methyl Hg | mg/kg (Ref.Spetrochimica 0,058 0,5 2:
ActaPartB56 2012/BYT
(2001)1133-1142)
CASE.TN.0018 -
. KPH KPH QCVN '8
4 | Chi(Pb) | mglkg (2021) MDL=01 | MDL =01 0,3 2:
(Ref. AOAC999.11) ’ ' 2012/BYT

Bang 5.9. Két qua danh gia chit bao quan ca di nguyén li¢u twoi va san phadm ca du trén thi

treong
x Ure Nitrat (ppm)
Maiu
AT | DT | AT | 40 | 50 | 60 | 400 | 500 | 600
Ca du twoi nguyén liéu

1 X X

2 X X

3 X X

4 X X

5 X X

6 X X

San pham ca du trén thj treong

1 X X

2 X X

3 X X

4 X X

5 X X

6 X X

Két qud phdn tich ciia dé tai cho thdy ca di thudc logi cd giau dinh dwong, c6 ty

lé co thit cao va t(fng ty l_éphcin an dwoc €ao toi 53,5%, co thit ca khong co vi sinh vat

gay gay bénh ciing nhu khong co dw lwong kim loai nang theo quy dinh 46/2007/0P-
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BYT va QCVN 8-2: 2012/BYT ciia Bé Y té. Két qua phan tich ciing cho thdy cd di
khéng cé cac héa chat bao qudan nhuw Nitrat hodc Urea. Nhwe vdy, nguyén liéu cd di
khai théc tai Bén Tre dat chudn lam nguyén liéu ding trong san xudt thiee pham.

5.2. NGHIEN CUU XAY DUNG QUY TRINH CHE BIEN CA PU MOT
NANG XE BUOM

5.2.1. Xac dinh trang thai nguyén liéu ca du sit dung trong ché bién ca du
mdt ning xé buwém

Két qua nghién ctru duoc trinh bay & hinh sau:

20,0 T

190 +
180 | 17,64

18,99
T

170 +
16,0 +
150 +
140 +
13,0 +

12,0 } } 1 g
X¢ budm, nguyén dAu Xé buém, bo dau Xé budm, b(’)’d?iu, bo xuong

song
Trang thai nguyén li¢u

Tong diém cam quan (di€m)

Hinh 5.9. Sw bién ddi chat lwgng cam quan cia san pham ca da mét nang theo trang thai
nguyén liéu dung trong ché bién

Két qud phan tich cho thdy san pham cd dit mot ning xé buwém ché bién tir thit C&
du fillet xé buom bo dau va bé xwong song ¢ chdt lwong cam quan cao hon cac dang
khac va duoc liea chon la dang nguyén liéu ding cho qud trinh ché bién san pham cd
dit mot ning xé buém.

5.2.2. Xac dinh cac thong s thich hop cho qui trinh ché bién c4 du mdt ning
xé budm

5.2.2.1. Xac dinh phwong thirc lam kho

Két qua danh gié trinh bay & cac hinh 5.10, 5.11 va bang 5.10.

Bang 5.10. Trang thai cam quan cia cac miu ca du mdt nang xé buwém Iam khé bang céc
phwong thirc va thoi gian khac nhau

Thaoi gian Phuong thirc 1am kho
Phoi ning Say lanh
Trang thai: mém, bé mit ca chua diu. Trang thai: Bé mit c4 hoi dju.
1 gio Maiu sic: con mau dic trung cia nguyén | Mau sic: con mau dic trung ctia nguyén
ligu. ligu.
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Mui: chua c6 mui dac trung cia ca mat
nang.

Mui: chua c6 mui dac trung cia ca mot
nang.

Vi: man nhe hai hoa.

Vi: man vira.

Trang thai: mém, bé mat hoi dju.

Trang thai: bé mat ca se lai, déo, dac
trung cua cd mot nang.

Mau sac: hoi sam

Mau sac: hoi sam nhe

1,5 gio - 5 .
’ Mui: chua c6 mui dac trung cua san Mui: co mui dac trung cua ca mot nang,

pham mot nang. khdng con mui tanh

Vi: ¢6 vi man hai hoa. Vi: ¢6 vi man hai hoa.

Trang thai: bé mit ca diu, khong déo Trang thai: bé mit ca hoi kho, cung.

5 gic Mau sic: ¢ mau sim. Mau sic: c6 mau sam.
g1o .. L, 1A .. .. . A L
Mui: xuat hién mui thom nhe Mui: c¢6 mui thom ctia cd mot nang
Vi: ¢6 vi man hai hoa. Vi: ¢6 vi mdn phu hop.
20 &

S

%1) 15 + l4_i_05

5 .

=
g 10 t 8,47

-~
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s 51t

en

P

>

=0 >

Phoi ning Say lanh
Phuong phap lam kho
Hinh 5.10. Anh hwéng ciia phwong thire 1am héo dén ty 1 giam 4m ciia miu ca di mdt ning

Téng diém cam quan (diém)

Xé budm

20 &

15 +

10 -+

\ﬁ

Phoi ning

Séy lanh
Phuong phap lam kho

Hinh 5.11. Anh hwéng ciia phwong phap 1am kho dén chat lwgng cam quan ciia sin

pham c4 du mot nang xé buém

Két qua phan tich cho thdy san pham cd dit mot ndng dwoc lam khd bang phwong

phdp sdy lanh ¢é chdt heong cam quan tot hon so véi khi lam khd bang phuwong phdp

phoi ndng tw nhién Va ky thudt nay dwoc lwa chon trong ché bién cd dit mot ndng.

5.2.2.2. Xac dinh ché do wop mudi

Két qua duoc trinh bay & cac hinh 5.12 + 3.13.
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=} )

T 120 A : A >
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Ché @6 xur Iy

Hinh 5.12. Anh hwéng cta ché dd xir 1y wép dén chét lwgng cam quan cia san pham ca du mét
nang xé buém
650 g
VA 63,98
640 + 3T
630 +
62,0 +
61,0 +
60,0 +
590 1 5802
58,0 +
57,0 + S
56,0 +
55,0 : >
Uép mudi Ngam nude mudi
P & Ché db xir Iy

Do am (%)

Hinh 5.13. Anh hwéng cia ché dd xir Iy wép dén do am cha san pham ca di mdt nang xé
bwdom

Két qua phan tich cho thdy cdch thire xir Iy mudi thit cd du fillet xé budm bang
cach ngam trong dung dich mudi 4% 1am cho san pham cd dit mét ning xé buwém co
chat lwong cam quan 16t hon va ky thudt nay duoc lua chon trong ché bién ca di mot
nang xé buom.

5.2.2.3. Xac dinh ndng @9 dung dich mudi ngam thit ca du fillet

Két qua dugc trinh by & cac hinh 5.14 + 5.1.

-
LN g

20,0

190 1 17,80 18,16
180 1 s

170 +
16,0 T
150 +
140 +
130 +

12,0 Bt : Tt : ol : Bt : : ol >
0 1 2 3 4 5
Ty 1€ muoi (%)

Téng diém cam quan (diém)

Hinh 5.14. Anh hwéng cda ty 1é mudi trong dung dich ngdm dén chét lwgng cam quan caa
san pham ca di mt nang xé buwém
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Hinh 5.15. Anh hwéng cua ty 1é mudi trong dung dich ngam dén dé 4m cha san pham ca du
méot nang xé bwém

Két qua cho thdy ché d wop mudi thit ca du fillet bang dung dich mudi 4% lam
cho san phdam cd dit mét nang xé buém cé chat lwong cam quan ¢ mirc tot nhdt va kj
thudt nay dwoc lea chon trong ché bién ca dit.

5.2.2.4. Xac dinh nong do bot ngot

Két danh gia chat luong cam quan trinh bay & hinh 5.16.

Két qua phan tich cho thdy nong dé bét ngot 0,75% la phit hop cho qud trinh
ngam thit ca di fillet xé buém dé ché bién cd dit mot ndng. Do vdy, nong dg bét ngot
trong dung dich ngam 0,75% dwoc lira chon dé ngam xir Iy thit ca di fillet xé buém

trong ché bién cd di mét ning xé buém.

20,0 %

19,0 + 18T88 18,73

8.0 1741 17,55
170 1 / /

16,0 +

Téng diém cam quan (diém)

15,0 } } } >l
0,5% 0,75% 1,0% 1,25%
Ty 12 bot ngot (%)

Hinh 5.16. Anh hwéng cia nong d9 bgt ngot trong dich ngdm dén chit lwgng cam quan caa
san pham ca du m§t nang xé bwém
5.2.2.5. Xac dinh ty 1€ dich cay
Két qud phan tich ¢ hinh 5.17 cho thdy ty 1é dich cay sir dung trong ché bién san
pham cd di mét nang xé budm 0,2% la phit hop va ty 1é nay dwoc lua chon trong

nghién cizu ché bién sdn phdm cd di mét nang xé buém.
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Hinh 5.17. Anh hwéng cia ty Ié dich cay,dén chat lwgng cam quan cia san pham ca dia mot
nang xé buém
5.2.2.5. Xac dinh ndng dd sorbitol
Céc phan tich cho thdy nong dé sorbitol trong dich ngdm 2% & phit hop cho ché
bién C& dit mét ndng xé buém dé san pham c6 chat leong cam quan, dé dm phit hop
VGi san pham mét ndng va nong dé sorbitol dwge lira chon ngam xir Iy thit cd di fillet

dée che bién ca du mot nang xé buom la 2%.

Téng diém trung binh cam quan

Ty 1€ sorbitol (%)

Hinh 5.18. Anh hwéng cia ty 1¢ sorbitol trong dich ngam dén chét lweng cam quan ciia san
pham ca du mdt nang xé buém

A

68,0

66,0 T 65133
= 64.55 64758
S 64,32
~ 64
= 64,0
S
Q-
D 620 T

59.74 60
60,0 + %
58,0 t t t t t gl
0 1 2 3 4 5

Ty 1€ sorbitol (%)
Hinh 5.19. Anh hwéng caa ty 1@ sorbitol trong dich ngdm dén d¢ 4m caia san pham ca da mét
nang xé buém
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5.2.2.6. Xac dinh ndéng dd mudi phosphate
Két qua danh gia chit luong cam quan va do am trinh bay ¢ hinh 5.20 + 5.21.
A

20,0 ¥
19,03 18,87 18,77

18,20 18,15

18,0 T

17,05

[N
o
o

14,0 +

Téng diém cam quan (diém)

[N
g
[=)

8 10
Ty 1€ mudi phosphate (%)

Hinh 5.20. Anh hwéng cia ty 1é mudi phosphate trong dich ngdm dén chat lweng cam quan
ciia san pham ca di mdt ning xé buem

4
70,0 1

6853
68,0 T

65,71 65,70
66,0 T 65,15

Do 4m (%)
N
o)

64,0 T

62,0 T

60,0 } } } t } >
0 2 4 6 8 10
Ty 1& mubi phosphate (%)
Hinh 5.21. Anh hwéng cia ty 18 mudi phosphate trong dich ngam dén d¢ 4m cia san pham
ca dit mt ning xé bwém
Cdc phdn tich & trén cho thdy b6 sung muoéi phosphate vao dich ngam da lam
ting khd ndng gilk nede cia thit ¢ di va lam tang dé am cua thit cd dit qud cao dan
t6i san pham qud mém va cé chat lwong cam quan khéng tot. Do vdy, khong can thiét
phdi bo sung mudi phosphate trong san xudt san pham cd dit mot ndng.
5.2.2.7. Nghién ciru xac dinh ndong d6 dwong saccharose sir dung ngam wép
thit ca du fillet
Két qua dugc trinh bay & cac hinh 5.22 + 5.24,

A
=) 200 18,92
3 18,25 18,24 18,40 =
¢ 1801 1741 — = -]
£ 7 = = o ] -]
< P i ] P |~
% 101 [= - ] ] ]
.,5 - - -] - -] F -
o = = o ] -]
«<Q 140 + T il gy -1 -
= = o h ] =
12,0 == —t= b= —Ll==l 4 b-a | >
1 2 3 4

5 6
Nong d6 duong (%)

Hinh 5.22. Anh hwéng ciia ndng d9 dwong trong dung dich tim wép dén chit lwgng cam
quan cia san phim ca du mdt nang xé buém
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Hinh 5.23. Anh hwéng cia ndng do dwong trong dich ngdm dén dd 4m cia san pham ca du

mot nang xé budm

A

0830 + 0§28
o S ng
8 1 B ot
z 00 S 0.816 0.815
- R ’__ 0,814
S Lk HE T
g e i
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Nong d6 dudng (%)

Hinh 5.24. hwéng cia nong dd dwdng trong dich ngam dén hoat d9 nwéc cia san pham ca du

mét niang xé bwém

Két qua nay cho phép chon nong dé dwong 5% cho céng doan ngdm tam thit cd

du xe buom trong ché bién ca du mot nang xé buom.

5.2.2.7. Xac dinh théng sé thich hep cho qua trinh say ca du mét nang xé

budém
* X4c dinh nhiét do say
Két qua duoc trinh bay & cac hinh 5.25 + 5.27.

)
o
[=)

N
o
o

16,0 T

140 +

Téng diém cam quan (diém)

12,0

N
§ §
\ ' >

Nhiét do sdy (°C)

Hinh 5.25. Anh hwéng ciia nhiét d9 say dén chat lweng cam quan ciia san pham ca di mat

nang xé buém
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Hinh 5.26. Anh hwéng cia nhiét dd siy dén do Am cia san phim ca di mt ning xé buom
0,830 4

0,820 - =1=3

0,810 - F-

0,800 - ]

Hoat d¢ nudc (a,,)

0,790 - F—

0,780 == t

Nhiét do sdy (°C)
Hinh 5.27. Anh hwéng cda nhiét dd siy dén hoat dd nwéc cia san pham ca di mét niang xé
bwdém

Két qud phan tich cho thdy qud trinh sdy thit cd du fillet xé budm dd ngdm gia vi
tao san pham cd dit mot nang xé burdm sdy & nhiét @3 50°C la phit hop dé san pham ca
dit mét ndng xé budm €O chat lrong cam quan cao nhat, dé am, hoat dé nwée phit hop
cho sdan pham c0 trang thdi mém, déo ciia san pham mét ndng.

* Xac dinh toc dd gio

Két qua phan tic trinh bay & cac hinh 5.28 va 5.30.
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Hinh 5.28. Anh hwéng cua tée d9 gi6 dén chét lwgng cam quan cia san phidm ca di mdt nang
xé buwém say lanh ¢ 50°C
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Hinh 5.29. Anh hwéng cia téc dd gio dén do cia san pham ca di mét nang xé buém sy
lanh & 50°C
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Hinh 5.30. Anh hwéng cia téc dd gié dén hoat dd nwéc ciia san pham ca di mt nang xé
buém sdy lanh & 50°C

Két qud phdn tich cho thdy & nhiét d6 sdy lanh 50°C, toc d gié 2m/s la phit hop
cho qud trinh sdy thit ca du fillet xé buém dd ngdm wép phu gia tao san pham cd di
mot ncfng xé budm va toc do gio 2 m/s duoc lva chon cho qua trinh de lanh trong QUa
trinh ché bién cd di mét ndng xé budm

* Xac dinh thoi gian siy

Két qua duoc trinh bay & cac hinh 3.35 + 3.37.
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Hinh 5.31. Anh hwéng cha thoi gian siy dén chét lwgng cam quan cia san pham ca di mét
niang say lanh & nhiét @9 50°C, toc dd gi6 2m/s
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Hinh 5.32. Anh hwéng cha thai gian siy dén d 4m cia san pham ca di mét nang say lanh &
nhiét d9 50°C, téc dd gi6 2m/s
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Hinh 5.33. Anh hwéng cia thoi gian say dén hoat 9 nwéc ciia san pham ca di mét nang sy
lanh & nhiét d9 50°C, tée dp gi6 2m/s

Tir tat cd cdc két qua phan tich ¢ trén cho thdy sdy & nhiét dé 50°C trong 1,5 gio
+2,0 gio véi toc do gié la 2m/s thi san pham cd dit mét ndng tao thanh cé trang thdi
mém déo phii hop cho san phdam mét ning. Do vdy, cdc théng sé trén duwoc lwa chon
cho quy trinh ché bién cd dit mét ndng xé buém.

5.2.3. Pé xuit quy trinh ché bién ca di mot ning xé buwém va san xuit thir,
danh gia chit lwgng san phim san xuat

5.2.3.1. Pé xuat quy trinh ché bién ca di mét ning xe buém

Ttr cac két qua nghién ctru ¢ trén cho phép dé xuat quy trinh ché bién ca du mot
ning xé budm hay ca du fillet mot ning xé budém & hinh 5.34.

* Thuyét minh quy trinh:

+ Nguyén liéu:

Ca du khai thac tai Bén Tre loai 3 + 5 con/kg. Sau khi thu mua, xép ca vao thing
xbp, phia day thung x6p xép mot 16p da vy sau d6 xép mot 16p ca, rdi mot 16p da.
Phia trén cing xép mot 16p da vay udp day Scm dé dam bao du lwong da cho viée van
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chuyén ca tir Bén Tre vé Nha Trang sao cho nhiét do khdi ca luon <4°C. Sau khi xép
day thung xdp 50kg, gan bang keo kin va van chuyén bang xe déng lanh vé phong thi
nghiém Cong nghé Thuc pham - Truong Pai hoc Nha Trang. Tai phong thi nghiém, ca
du duoc rira sach va so ché loai bo rudt va mang cé, dong tai 5kg/tdi, cap dong va bao
quan dong ¢ -20°C+2°C dé dung subt trong qua trinh nghién ciru. Trudc khi nghién

ctru ca du s€ dugc ra dong nhanh trong 10 vi séng va st dung lam nguyén li¢u san xuat

Nguyén liéu

Fillet

i Dung dich: NaCl

4%, bot ngot
0,75%, sorbitol
2%, dich cay:
¢ 0,2% va dudng
5%

ca du mdt nang.

Ngam phu gia 1,0 +1,5 gio

A

Sy lanh & 50°C trong 1,5 gid véi toe do
gio, 2m/s,

'

Bao goi

e

Hinh 5.34. So d6 quy trinh ché bién c4 du mét ning xé buém

+ Fillet: sau khi rd dong, dung dao sic fillet c4 va loai bo phan xwong sdng,
xuong bung va thu thit ca fillet xé buém. Sau d9, tién hanh chinh sira dé tao hinh canh
budm va rira lai béng nude loc RO dé loai bo thit vun, tap chit con dinh bam trén cA.

+ Ngam: Tién hanh ngam thit ca fillet trong dung dich phu gia: NaCl: 4%, Bot
ngot: 0,75%, Sorbitol: 2%, dich cay 0,2%, duong 5% va ty 1&é dung dich ngam/cé la 1/1
theo khéi lugng véi thoi gian ngdm 1,0 +1,5gid & diéu kién lanh (4°C+1°C). Sau khi
ngam, vot thit ca fillet ra va dé rao khoang 10 phut trudc khi sdy. Muyc dich cia cong
doan nay dé gia vi, phu gia ngdm vao co thit & va chuyén mot phan nude ty do trong
thit c4 thanh nuéc lién két gitp cho viéc gilr lai mot lugng nude dé dam bao céa co
trang thai mém déo sau khi sdy lanh.

+ Say: Trudc khi siy, khoi dong tu siy lanh, cai dat nhiét do va tién hanh sy ca

du fillet xé buém & nhiét d6 50C, toc do g16 2m/s trong 1,5+2,0 gid. Cong doan nay co
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muc dich 1am giam ham luong nudc cua thit ca fillet, ting ham luong chit khé, tao

trang thai bé mit ca kho nhe va co thit mém, déo dic trung cho san phém mot néng.

+ Bao goi: tién hanh bao goi san pham ca di mot ning xé budm bang bao bi

nhom 2 16p, hut chan khong 100% va bao quan trong diéu kién lanh.

5.2.3.2. San xuit thir va danh gia chat lwrong san phim c4 di mot ning xé buwém

Két quéa danh gia chét lugng san phém tai Trung tdm Dich vu Phan tich Thi
nghi¢ém TP. HCM (CASE) - S¢ Khoa hoc va Cong nghé¢ TP. HCM dugc trinh bay &
cac bang 5.11 +5.14.

Bang 5.11. Két qua phan tich thanh phan co ban cia san pham ca di mot ning xé buwém (ca

di mét ning)

Phwong phap Gidi han Tiéu chun -
STT | Thanh phan Pon vi Két qua cho phép | Quy chuin tham
chiéu
Tro khéng tan CASE.TNO096 (2020) R . TCVN
1 trona HCI (Ref. TCVN % KPH Khéng co 10734:2015
g 4071:2009) :
5 Béo TCVN 3703:2009 % 5,36 (khéng
thiy phan)
5 | Chi s6 | TCVN 6121:2018 meq/kg 944 Khoéng quy TCVN
peroxide béo ’ dinh 10734:2015
2 CASE.NS0007  (Ref. 0 Khéng quy TCVN
4 | boam FAO 14/7 p.205 1986) % 628 dinh 10734:2015
: . | TCVN  12758:2019 0,9685 Khéng quy TCVN
Hoat 49 nuée (1SO 18787:2017) (25°C) dinh 10734:2015
6 I(\’I\ll‘i(ly\l:gr;mmac TCVN 3706:1990 mg/100g 25 4 350 10'7|'?(’34\:/2N0:L5
2 . CASE.NS0039  (Ref. 0
7 Tong nito AOAC 922.15) Yo 3,9
8 Thanhl phan | CASE.SK0107 (2016) 4/100g Xem dinh kém
acid béo
CASE.NS.0039 24,38
9 Protein (Ref. AOAC992.15) % | (Nito tong x
6,25)

Bang 5.12. Két qua phan tich chi tiéu vi sinh vat ctia san phim ca di mét ning xé buém (ca

du mdt nang)

s Tiéu chuin-
~ Y Len . ; X ; Gidi han cho 2
STT Tén chi tiéu Pon vi Phwong phap Két qua h.é Quy chuan
Phep tham chiéu
1 Té,llg s6 vi sinh vat hicu CFUg IS0 4833-1:2013/amd | o | Khongquy | QCVN8-3:
khi (TPC) 1:2022 dinh 2012/BYT
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. TCVN 7924-2:2008 Khongquy | QCVN 8-3:
. <
2 |Ecol CFU/g (ISO 16649-2:2001) 10 dinh 2012/BYT
Téng so bdo tir nam TCVN 8275-2: 2010 Khéng quy | QCVN 8-3:
3 e CFU/ 1,4x103
men, ndm méc g (ISO 21527-2:2008) e dinh 2012/BYT
. TCVN 6848:2007 (ISO 5 Khéng quy QCVN 8-3:
4 | Coliforms CFU/g 4832:2006) 8,1x10 dinh 2012/BYT
Khéng quy QCVN 8-3:
<
5 S. aureus CFU/g AOAC 975.55 10 dinh 2012/BYT
Phat 1SO 6579-1:2017 Amd eLOD59=3 | QCVN 8-3:
6 Salmonella spp. I{lcnl2§g 12020 KPH CFUIg 2012/BYT
san pham
Bang 5.13. Két qua phan tich ham lwgng kim loai ning cia san pham ca di mt nang xé
buém (ca dit mdt ning)
Két qua Tiéu chuin-
" . en . . . Gio6i han 2
STT Tén chi ticu Don vi Phwong phap kiem cho h;é Quy chuéan
nghiém phep tham chiéu
. CASE.TN.0018:2021 QCVN 8-2:
1 m mg/k KPH
Cadmi (Cd) 9K9 | (Ref AOAC999.11) 0.05 2012/BYT
. CASE.TN.0141:2018 QCVN 8-2:
2| Thiy ngan (He) MG | Ref USEPA Method7473) 0,038 05 2012/BYT
CASE.TN.0013 2022
(Ref.Spetrochimica QCWN 8-2:
Methyl H k KPH
8 | Methyl Hg MOKI | ActaPartBS6  (2001)1133- 05 2012/BYT
1142)
. CASE.TN.0018:2021 QCVN 8-2:
4 | Chi(Pb mg/k KPH 0,3
' (Pb) 99 1 (Ref.AOAC999.11) ! 2012/BYT

Bang 5.14.Két qua phan tich ham lweng va thanh phan acid béo ciia san pham ca diu mét
nang xé bwém (ca di mot ning)

STTT

Thanh phan acid béo

Két qua

Pon vi

Phwong phap

Quy dinh

C4:0 (Butyric acid)

C6:10 (Caproic acid)

C8:0 (Caprylic acid)

C10:0 (Capric acid)

C11:0 (Undecanoic acid)

C12:0 (Lauric acid)

C13:0 (Tridecanoic acid)

C14:0 (Myristic acid)

OO N0 BAIWIN|F-

C14:1 (Myristoleic acid)

0/100g

[N
o

C15:0 (Pentadecanoic acid)

=
=

C15:1(cis-10-Pentadecenoic
acid)

12

C16:0 (Palmitic acid)

0,74

13

C16:1 (Palmitoleic acid)

0,27

14

C17:0 (Heptadecanoic acid)

0,01

15

C17:1(cis-10-Heptadecanoic
acid)

0,01

CASE.SK.0107
(2016)

Khéng cé
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16 C18:0 (Stearic acid) 0,17

17 C18:1n9T (Elaidic acid) -

18 C18:1n9C (Oleic acid) 0,23

19 C18:2n6T (Linolelaidic acid) 0,01

20 C18:2n6C (Linoleic acid) 0,03

21 C18:3n3 (a-Linolenic acid) 0,02

22 C18:3n6 (y-Linolenic acid) -

23 C20:0 (Arachidic acid) 0,01

24 C20:1 (Eicosenoic acid) 0,02

25 C20:2 (cis-11,14- -
Eicosadienoic acid)

26 C20:3n3 (cis-11,14,17- -
Eicosatrienoic acid)

27 C20:3n6(cis-8,11,14- -
Eicosatrienoic acid)

28 C20:4n6 (Arachidonic acid) 0,06

29 C20:5n3 (Eicosapentaenoic 0,10
acid)

30 C21:0 (Heneicosanoic acid) -

31 C22:0 (Behenic acid) 0,01

32 C22:1n9 (Erucic acid) -

33 C22:2 (cin-13,16- -
Docosadienoic acid)

34 C22:6n3 (Docosahexaenoic 0,24
acid)

35 C23:0 (Tricosanoic acid) -

36 C24:0 (Lignoceric acid) 0,01

37 C24:1 (Nervonic acid) 0,01

Téng 5,51

Két phan tich tai CASE (Trung tam Dich vu Phan tich Thi nghiém - So Khoa hoc
va Céng nghé TP. HCM) tich trinh bay trong cdc bang tir 5.11 + 5.14 cho thdy sdn
phdm cd di mét ndng xé buém (hodc goi la cd dit mot ndng) dat tiéu chudn vé vi sinh
vat, kim loai nang theo tiéu chuan TCVN 10734:2015, QCVN 8-2: 2012/BYT va
QCVN 8-3: 2012/BYT ciia BJ Y té. Mt khdc, két qud phdn tich ciing cho thdy sdin
pham giau protein véi ham leong protein t6i 24,38%, gidu cdc loai acid bdo khéng
thay thé va hoan toan dat chudn dinh dwdng ding lam thie pham.

5.2.3.3. Tinh toan chi phi nguyén vat liéu

Két qua tinh chi phi nguyén vat liéu ché bién 1kg san phim c4 du mot ning xé
budm dugc trinh bay ¢ bang 5.15.

Ca du loai 3 +5 con/kg c6 ty 1€ thit fillet xé buém xé budm la: 52,084% va dinh

mirc nguyén lidu 1a 2,19kg cho 1kg c4 du mot nang xé buém thanh pham. Nhu vay,
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téng chi phi nguyén vat liéu (da 1am tron) dé san xuat 1kg c4 di mot nang xé budm tir

c4 dit nguyén licu 3+5 con/kg 14 286.528,3 VND/kg.

Bang 5.15. Tinh chi phi nguyén vat liéu ché bién san phidm ca di mét nang xé bwém

STT Nguyén li¢u Khéi lwgng Pon gi4 Thanh tién (dong)
(kg) (dong/kg)

1 Ca du 2,18 130.000 283.400,0
2 Mubi 0,0454 9.000 408,6
3 dich cay 0,00227 100.000 227,0
4 Bot ngot 0,00852 66.000 562,32
5 Sorbitol 0,0227 40.000 908,0
6 Puong 0,0568 18.000 1022,4

Tong chi phi 286.528,3

5.2.4. Nghién ciru xc dinh cac thong sé thich hop cho qua trinh bao quan cé
du mot ning xé buém

5.2.4.1. X4c dinh nhiét dd thich hop cho qua trinh biao quan c4 du mdt ning
xé buém

Két qua danh gia chét lugng san pham: chat lugng cam quan, ham luong Nnms va

cac chi tiéu vi sinh vat dugc trinh bay nhu sau:

BNhiét do phong (30+2°C)
18,96

B Nhiét do lanh (4+1°C)
20,0 A 19,01}9,04 19,03 ]8180 18775 18,73

17,6

180 +
15,8
160 + 14,
140 +
120 + 11,36

10,0 +

Téng diém cam quan (diém)

80 +

6,0

0 2 4 6 8 10
Thoi gian bao quan (ngay)
Hinh 5.35. Sw thay ddi chat lwgng cam quan trong qua trinh bao quan ca dia mdt ning xé
bwém & cac nhiét d¢ bao quan khac nhau
Bang 5.16. Sy thay déi chi tiéu vi sinh vat trong quéa trinh bao quan ca di mdt nang xé
bwém & cac nhiét do bao quan khac nhau

Nhigt d§ bao quin ey Nhigt d§ lanh (4£14C)
Tén chi tiéu Don vi Ngay 0 Ngay 10 | Ngay0 Ngay 10
Téng s6 vi sinh vat hiéu khi (TPC) CFU/g <10 6,3 x 106 <10 15
Coliforms CFU/g <10 <10 <10 <10

35




C. perfringens CFU/g <10 <10 <10 <10
C. botulinum CFU/g KPH KPH KPH KPH
L. monocytogenes CFU/g KPH KPH KPH KPH
E. coli g KPH KPH KPH KPH
S. aureus /259 <10 45 <10 <10
Salmolnella spp. CFU/g KPH KPH KPH KPH
B. cereus CFU/g <10 <10 <10 <10
Tong 56 ndm men, ndm moc CFU/g <10 120 <10 <10
3000,0 4 2855,77
i‘: 25000 1 —O=—Nhiét d¢ phong (3042°C)
‘:E: 2000,0 T —A—Nhiét d¢ lanh (4£1°C)
2 1500,0
an
_§' 1000,0
g
T 5000 70,33
0,0 -\
10

Thoi gian bao quan (ngay)

Hinh 5.36. Sw thay d6i ham lwgng Nnws trong qua trinh bao quan ca dia mdt ning xé buwém

& cac nhiét d bao quan khac nhau

Céc phan tich cho thdy bdo qudn ¢ nhiét do lanh (4+£1°C) sé givip cd dit mot nang

giit dirge chdt lirong cam quan t6t VA ¢é ham lwong Nuws ciing nhur cdc chi tiéu vi sinh

vt thay doi chdm theo thoi gian bdo quan so véi khi bdo qudn & nhiét do phong. Két

qua nay cho phép lwa chon nhiét do lanh (4+1°C) lam nhiét do luu giit va bdo quan

san pham ca du mot nang.

5.2.4.2. Xac dinh bao bi thich hgp cho qua trinh biao quéan

Két qua danh gia chat lugng cam quan, phan tich ham lugng Nnws, hoat d§ nudc

va cac chi tiéu vi sinh vat:

Bang 5.17. Sw thay ddi chi tiéu vi sinh vat theo thoi gian bao quan cia cac mau ca du mot
nang xé buem

Nhiét d§ bao quan Bao bi PA Bao bi 2 lop

Tén chi tiéu Pon vi Ngay 0 Ngay 90 Ngay 0 | Ngay 90
Tdng sb vi sinh vat hiéu 4 1
khi (TPC) CFU/g <10 1,2x10 <10 5,2 x10
Coliforms CFU/g <10 <10 <10 <10
C. perfringens CFU/g <10 <10 <10 <10
C. botulinum CFU/g KPH KPH KPH KPH
L. monocytogenes CFU/g KPH KPH KPH KPH
E. coli /9 KPH KPH KPH KPH
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S. aureus 1259 <10 15 <10 <10
Salmolnella spp. CFU/g KPH KPH KPH KPH
B. cereus CFU/g <10 <10 <10 <10
Tong 56 nam men, nam CFU/g <10 7,2 x 10t <10 <10
moc
200 + BBaobi PA  ©@Baobi2 16p
: 19,17
g 1 g 1855
rfg 19,0 : _‘ %‘ 18,40 1821
S 150 LH : 17,788 17,63
= B B -
S 170 1 M : : } 16,71
lop) 1 - - - i
E E B B 16 0@:- %
5 160 + WAI: : ; & 5 :
£ woTpb : : 21 sl
"O Ed Ed Ed ﬁ :?- "
2 140 TP : : 7 :
’g = = = g ::- =
130 1 M- : : 5 :
B B B / ::- B
12,0 ; ; >
0 30 60 80 90

Thoi gian bao quan (ngay)

Hinh 5.37. Sw thay ddi chat lwgng cam quan theo thoi gian bao quan ca di mt nang xé
bwém bao g6i biang bao bi khac nhau lwu giit & diéu kién lanh (4 £ 1°C)

0,
0.80 0,793 0,793 0,794 0,793 0,791
B 0779 S
078 1 0,795 0,789 - 0,774
-~ i
& Nm
o 0,76 + =
s —B—Bao bi PA =—Bao bi 2 I6p ‘wm
= -
< 074 + .
o
= Nno
£ 072 1 i\o,' I
|
0,70 t t t t t t t t »

0 0 20 3 4 5 60 70 80 90
Thoi gian bao quan (ngay)
Hinh 5.38. Sw thay d6i hoat d¢ nwéc theo thai gian bao quan ca di mot nang xé bwém bao
g6i bing bao bi khac nhau lwu giir ¢ diéu kién lanh (4 + 1°C)

A
600,0 T

500,0 + R
—l— Bao bi PA

400,0 + —Zx—Bao bi 2 16p

300,0 T
205,71

200,0 T

Ham luong Nys (Ma/kg)

100,0 T 45,19

17,58 25,89

0,0 NER i : : : g
0 10 20 30 40 50 60 70 80 90

Thoi gian bao quan (ngay)

Hinh 5.39. Sw thay d6i ham lrgng Nnws theo thoi gian bao quan ca di mdt ning xé buwém
bao g6i bang bao bi khac nhau lwu giit & diéu kién lanh (4 + 1°C)
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Két qua phan tich cho phép lira chon bao bi 2 16p 1am bao bi bao goi, bdo qudn
san phdam cd dit mét ning xé buém.

5.2.4.3. Xac dinh ché d hit chian khong

Két qua danh gia chat lugng cam quan, phan tich ham lugng Nnws, hoat d§ nudc
va cac chi tiéu vi sinh vat dugc trinh bay dudi day:

200 A —{1—60% —0—65% O0—70% —b—75% —0—80%
' X—85% —0—90% —0—95% ——100%

190 +
18,0 +
170 +

16,0 +

Téng diém cam quan (diém)

15,0
0 10 20 30 40 50 60 70 80 90
Thoi gian bao quan (ngay)

Hinh 5.40. Sw thay ddi chat lwgng cam quan theo thoi gian bao quan ca di mdt nang xé
bwém bao goi hit chan khdng khac nhau, lwu giir & diéu kién lanh (4+1°C)

0,806
0,796

0,786

HHoat d¢ nudc (a,)

—{—60% —0—065% O—70% —A—75% —O—80%
X—85% —0—90% —0—95% —A—100%

0,776 +

0,766 : : : : - : - ' To
Thoi gian bao quan (ngay)

Hinh 5.41. Sw thay d6i hoat d9 nwéc theo thai gian bao quan ca di mot nang xé bwém bao
g6i hat chan khdng khac nhau, lwu giir 6 diéu kién lanh (4+1°C)

1100,0 A

_1000,0 T
%" 900,0 + = 60% —=—65% 00— 70% = 75% =0 80%
20 800,0 + X— 85% —0—90% —>—95% ——100%

~ 700,0 T
600,0 +
500,0 +
400,0 T
300,0 T
200,0 T
100,0 T

0,0

Ham luong Nyy

0 10 20 30 40 50 60 70 80 90
Thoi gian bao quan (ngay)

Hinh 5.42. Sw thay d6i ham Iwgng Nnws theo thoi gian bao quan ca du mdt nang xé buém
dwoc bao goi hit chan khong khac nhau, lwu giir & diéu ki¢n lanh (4z1°C)
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Bang 5.18. Sw thay ddi chi tidu vi sinh vat theo thoi gian bao quan cia ca di mdt nang xé bwém bao goi hit chan khong khac nhau, hru giir ¢ diéu
kién lanh (4£1:C)

Ty 1€ hit chan khong
Chi ticu Pon vi 60% 65% 70% 75% 80% 85% 90% 95% 100%
Ngay| Ngay (Ngay| Ngay |Ngay| Ngay Ngay| Ngay [Ngay| Ngay [Ngay| Ngay [Ngay| Ngay [Ngay| Ngay |Ngay| Ngay
0 90 0 90 0 90 0 90 0 90 0 90 0 90 0 90 0 90

E}Zﬁgk;‘: Z}f}g? vat | crurg | <10 %3" <10 5%;‘ <10 5%;‘ <10 5i%)3x <10 3i%3x <10 3{8: <10 7i%2x <10 4i%2x <10 1{%2’(
Coliforms CFU/g| <10| <10 |<10| <10 |<10| <10 |<10| <10 |<10| <10 |<10| <10 |<10| <10 |<10| <10 |<10| <10
C. perfringens CFU/g|<10| <10 |<10| <10 |<10| <10 |<10| <10 |<10| <10 [<10| <10 |<10| <10 |<10| <10 |<10| <10
C. botulinum CFU/g |KPH| KPH |KPH| KPH |KPH| KPH |KPH| KPH |KPH| KPH |KPH| KPH |KPH| KPH |KPH| KPH |KPH| KPH
L. monocytogenes | CFU/g | KPH| KPH |KPH| KPH |KPH| KPH |KPH| KPH |KPH| KPH |KPH| KPH |KPH| KPH |KPH| KPH |KPH| KPH
E. coli /g |KPH| KPH |KPH| KPH |KPH| KPH |KPH| KPH |KPH| KPH |KPH| KPH |KPH| KPH |KPH| KPH |KPH| KPH
S. aureus /259 |<10| 13 |<10| <10 [<10| <10 |<10| <10 |[<10| <10 |<10| <10 |<10| <10 |<10| <10 |<10| <10
Salmolnella spp. CFU/g |KPH| KPH |KPH| KPH |KPH| KPH |KPH| KPH |KPH| KPH |KPH| KPH |KPH| KPH |KPH| KPH |KPH| KPH
B. cereus CFU/g|<10| <10 |<10| <10 |<10| <10 |<10| <10 |<10| <10 [<10| <10 |<10| <10 |<10| <10 |<10| <10
Zg;grflgc”ém M ICFUMg|<10| 23 |<10| 12 |<10| <10 |<10| <10 |[<10| <10 |<10| <10 |<10| <10 [<10| <10 |<10| <10

Cdc phdn tich & trén cho phép lwa chon cdach thire bdo qudn cd dit mot nang xé buém dé la bao géi bang bao bi hai I6p hit chan

khong 100% va bao quan ¢ nhiét do lanh (4+£1°C).
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5.2.4.4. Xac dinh ché @9 bom khi
Két qua danh gia chat lugng cam quan, phan tich ham luong Nnws, hoat do nuéc
va cac chi tiéu vi sinh vat dugc trinh bay dudi day:

Tong diém cam quan (diém)

200 4
195 1
190 1
185 1
180 +

175 1

O 100% N2
A== 75% N2/25% CO2 + 60% N2/40% CO2
e 40% N2/60% CO2 + 25% N2/75% CO2 o

Qe 9506 N2/5% CO2 + 80% N2/20% CO2
e 55% N2/45% CO2 + 45% N2/55% CO2
20% N2/80% CO2 + 5% N2/95% CO2

17,0

. . . . N

Thoi gian bao quan (ngay)

Hinh 5.43. S thay ddi chat lwgng cam quan theo thoi gian bao quan ca di mt nang xé
buém bao goi véi ché dd bom khi khac nhau, hru giir & diéu kién lanh (4£1°C)

Hoat d¢ nude (ay)

0,820
0,815
0,810
0,805
0,800
0,795
0,790
0,785
0,780

e==Om== 100% N2

A 75% N2/25% CO2 + 60% N2/40% CO2
e 40% N2/60% CO2 + 25% N2/75% CO2
0 3

==0==95% N2/5% CO2 + 80% N2/20% CO2
=== 550 N2/45% CO2 + 45% N2/55% CO2
O~ 20% N2/80% CO2 + 5% N2/95% CO2

0,775

|
T T T T Ll

50 60 70 80 90
Thoi gian bao quéan (ngay)

Hinh 5.44. Sy thay d6i hoat d9 nwéc theo thai gian bao quan ca dit mot nang xé bwém bao
g6i véi ché dd bom khi kKhac nhau, lwu giit & diéu kién lanh (4+1°C)

400,0

A
?D 35010 1 ==O===100% N2 ==Q=== 5% N2/5% CO2 + 80% N2/20% CO2
%0 A 75% N2/25% CO2 + 60% N2/40% CO2 e 550/ N2/45% CO2 + 45% N2/55% CO2
E 300'0 T === 40% N2/60% CO2 + 25% N2/75% CO2 O~ 20% N2/80% CO2 + 5% N2/95% CO2
N
ba] —y— o
§ 250]0 1 100% CO2
Z
g 200,0 +
%.
o, 1500 T
=)
o
£ 1000 T
§ 500 1
0,0 >
0 10 20 30 40 50 60 70 80 90

Thoi gian bao quan (ngay)

Hinh 5.45. Sy thay d6i ham lwong Nnws theo thai gian bao quan ca di mdt nang xé buwém

bao g6i véi ché d9 bom khi khac nhau, lwu giir 6 diéu kién lanh (4+1°C)
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Bang 5.19. Sw thay ddi chi tiéu vi sinh vat theo thoi gian bao quan ca du mét ning xé bwém bao géi véi ché do bom khi khac nhau, lwu giir ¢ diéu
kién lanh (4£1:C)

Ché @9 bom khi

95% N2/5% CO2 +

75% N2/25% CO: +

55% N2/45% CO2 +

40% N2/60% CO: +

itieé i 0, 0, 0, 0,
Chi tiéu Pon vi Bom N2 100% 80% N2/20% CO» 60% N2/40% CO» 45% Na/55% CO» 25% N2/75% CO2 Bom CO2100%
Ngay 0 Ngay 90 Ngay 0 Ngay 90 Ngay 0 Ngay 90 Ngay 0 Ngay 90 Ngay 0 Ngay 90 Ngay 0 Ngay 90
Téng $6 vi sinh vat 1 2 2 2 2 1
hiéu khi (TPC) CFU/g <10 55x10 <10 4,3%x10 <10 4,6 x 10 <10 4,7 %10 <10 2,7x 10 <10 3,8x10
Coliforms CFU/g <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10
C. perfringens CFU/g <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10
C. botulinum CFU/g KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH
L. monocytogenes CFU/g KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH
E. coli /g KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH
S. aureus /25g <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10
Salmolnella spp. CFU/g KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH
B. cereus CFU/g <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10
T(A)’ng $0 ndm men, CFU/g <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10
nam moc

Két qud nay cho phép lva chon ché dé bao goi ca du mot ncfng xé buom bdng bao bi 2 lop, bom khi CO2 hoac N2 ¢ murc 100% dé bao

quan ca du mot nang xé buom trong diéu kién lanh.
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5.2.4.5. S0 sanh san phim ca di mdt ning xé bwém bao quan ¢ ché d9 hit chan
khong 100% véi ché dd bom khi 100%
Két qua danh gia chét lugng cam quan, phan tich ham luong Nnnz, hoat do nudc va

cac chi tiéu vi sinh vat dugc trinh bay dudi day:

200 x
=}
2
& 1961 HUt chan khong 100% 0100% N2 @100% CO2
Bavi ! TTT
© 1913
£
S E N
,é "% 19,2 "y
B~ .
2 N
g Q ) 79
= 188 T A
o0 K
= N 4
o) .
= Q : -
184 + S 3
QB
§ )
[N
18,0 : P
0

60 70 80 90
Thoi gian bao quan (ngay)

Hinh 5.46. Sw thay déi chat lwgng cam quan theo thai gian bao quan ca di mdt ning xé buém
bao géi hat chan khong 100% hoédc bom khi 100% va lwu giir ¢ (4£1°C)

0,810
0,808
0,806
0,804

0,802

Hoat d¢ nude (a,)

0,800

0,798

—O—Hut chén khong 100% —0O-100% N2 =—=—100% CO2

0,796 +

0,794 : : : : : : : : >
0 10 20 30 40 50 60 70 80 90

Thoi gian bao quan (ngay)

Hinh 5.47. Sw thay ddi hoat d9 nwéc theo thai gian bao quan ca du mdt ning xé buwém bao goi
hat chan khéng 100% hoac bom khi 100% va lwu giir ¢ (4£1°C)
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Bang 5.20. Sw thay déi cac chi tiéu vi sinh vat theo théi gian b&o quéan ca di mét ning xé buém
bao géi hat chan khong 100% hoédc bom khi 100% va lwu giir ¢ (4£1°C)

Ché @6 bao quan
Tén chi tiu Donvi | TR o ki N2100% | Bom khi CO100%
Ngay O | Ngay 90 | NgayO | Ngay 90 | Ngay O | Ngay 90
Tong s6 vi sinh vat hiéu | CFU/lg | <10 6,7 x 10* <10 | 59x10* | <10 | 42x10"
khi (TPC)
Coliforms CFU/g <10 <10 <10 <10 <10 <10
C. perfringens CFU/g <10 <10 <10 <10 <10 <10
C. botulinum CFU/g KPH KPH KPH KPH KPH KPH
L. monocytogenes CFU/g KPH KPH KPH KPH KPH KPH
E. coli /g KPH KPH KPH KPH KPH KPH
S. aureus /25¢ <10 <10 <10 <10 <10 <10
Salmolnella spp. CFU/g KPH KPH KPH KPH KPH KPH
B. cereus CFU/g <10 <10 <10 <10 <10 <10
! ogch 86 nam men, nam | g0 | < <10 <10 <10 <10 <10

120,0 4
100,0 T
80,0 T
60,0 T
40,0

20,0 T

Ham luong dam Nyy3 (mg/kg)

0,0

—O—Hut chan khéng 100%

O 100% N2

——100% CO2

»

10

30

40

50

70

80

Ll

90

Thoi gian bao quan (ngay)

Hinh 5.48. Sw thay d6i ham lrgng dam Nnws theo thoi gian bao quan ca di mdt nang xé buwém
bao géi hat chan khong 100% hodc bom khi 100% va lwu giir ¢ (4£1°C)

Két qua phan tich cho phép lwa chon cdch thire bio quan cd dix mét ndng dé la bao
g6i bang bao bi 2 16p, hit chan khéng 100%, bdo qudn & nhiét @ lanh (4+1°C). Véi cach

thitc bdo quan nay c6 thé leu gifk cd di mot ndng xé buém trong 90 ngdy ¢ (4+1°C) ma

san phcfm van dat tiéu chuan chat luong logi tot.
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Hinh 5.49. Hinh anh c4 dii mdt ning bao boi bing bao bi 2 16p hiit chan khong 100%
5.2.5. Thiét ké nhin mac, xdy dung bd tiéu chuin co sé va chirng nhan OCOP
(3 sao0) cho sian pham c4 di mét niing xé buém
5.2.5.1. Thiét ké nhin mac cho san phim c4 du mdt ning xé buwém
Pé tai da tién hanh thiét ké va in 4n 50 nhan san pham ca du mot nang x¢é budm (con

goi 1a c4 du mot ning) dé dang ky OCOP va quang ba san pham.

é ) 4
VIETFISH G ' 0 N@M
oy

Huéng dan st dung:
Chién hodc nuéng

frude khi sl dung.

Hudéng dan bdo qudn:
B&o qudn nhiét dé <=4 °C,
hodc bdo quén déng theo
quy dinh HACCP.

Net Weight VietFish Trading Company
500gr T

Thanh Phan:

Ca du (95%), mudi,
chat diéu vj (621),
sorbitol, dich cay.

Hinh 5.50. Hinh anh nhin c4 du mét ning
5.2.5.2. Xay dwng bd tiéu chuan co sé va chirng nhan OCOP (3 sao) cho san

pham ca du mdt niang xé buém

* Xay duwng bo tiéu chuan co sé cho sin pham ca du mdt nang
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Pé tai di cung v6i Cong ty TNHH Thuong mai Ca Viét xdy dung tiéu chuan co s
cho san pham ca du mét ning 1am co so dang ky cong nhdn OCOP 3 sao va 1am tiéu
chuén dé Cong ty TNHH Thuong mai C4 Viét san xuit, kinh doanh thuc phém. Bo tiéu
chuan nhu sau:

Bang 5.21. Tiéu chuin co sé ctia san pham ca di mdt ning
STT | Tén chi tiéu Pon vi tinh Mikc tbi da

1. Cac chi tiéu vi sinh

1.1 | TSVSVHK CFU/g 106
1.2 | Coliforms CFU/g 102
1.3 | E.coli CFU/g 10
1.4 | S. aureus CFU/g 102
1.5 | CI. perfringens CFU/g 20
1.6 | Salmonella 125¢ khong phat hién
1.7 | V. parahaemolyticus CFU/g 102
1.8 | TSBTNMNM CFU/g 103

2. Cac chi tiéu kim loai nang theo QCVN 8-2:2011/BYT

2.1 | Ham lugng Chi mg/kg 0,3
2.2 | Ham lugng Cadimi mg/kg 0,05
2.3 | Ham lugng Thuy ngan mg/kg 0,5
2.4 | Ham lugng methyl thuy ngan (MeHg) mg/kg 0,5

3. Ham luwgng cac chat phu gia (Theo Thong tu 24/2019/TT-BYT va Thong tu
17/2023/TT-BYT)

3.1 | Chét diéu vi 621 g/kg 20

3.2 | Chat tao ngot 420i % 01

* Chitng nhan OCOP (3 sao) cho san phim ca dit mdt ning

Dé tai tién hanh diang ky Chung nhan OCOP (3 sao) cho san phdm c4 du mot ning
va san phém ca du mot néng da dugc UBND huyén Binh Dai chung nhén dat tiéu chuan
OCOP 3 sao.

45



Hinh 5.51. Chitng nhian OCOP (3 sao) cho sin phim ca dit mdt ning
5.3. NGHIEN CUU XAY DUNG QUY TRINH CHE BIEN CA PU MOQT NANG

TAM GIA VI

5.3.1. Nghién ctru xic dinh trang thai nguyén liéu trong ché bién ca di mdt ning

tam gia vi

Doc lap - Tu do - Hanh phac

UY BAN NHAN DAN HUYEN BINH DAI

GIAY CHUNG NHAN

i

ONE COMMUNE ONE PRODUCT OF VIETNAM

. SAN PHAM: CA DU MOT NANG

RS | Pon vi: Cong Ty TNHH Thuong Mai Ca Viét

' Dia chi: ip Tan An, xa Thanh Phuéc, huyén Binh Dai, tinh Bén Tre

| 575 Pi tham gia danh gia, phan hang san phdm
Chuong trinh Méi x4 mdt san phAm OCOP nam 2025

Pat hang san phim: 3 sao

G200 2Geo 5262025 2525262525252525252525202520¢25d52025252525254°

2 5e52525252525254 525 2525253525a352 5
e —— | S————
f%‘m;" FESSNES N 6 SRS 127N -
L] - S
RS CONG HOA XA HOI CHU NGHIA VIET NAM 2

i) !
W= S AR S N B RS 3
e eerteertc o inteasS sl

L2 ses5esasesesesesesescesaesesaesesesesasesa SAIh

Két qua danh gia cam quan dugc trinh bay ¢ dudi dy:

Tong diém cadm quan (di€m)

20,0 A

15,0 -

10,0 +

50 +

N

0,0

Xé buém, con dau, con xuong Xé budm, bo déu, con xuong  Xé budm, bo dau, bo xuong

Mau thi nghiém

Hinh 5.52. Su bién dbi chat lwgng cam quan cha san pham ca di mdt nang tim gia vi véi trang

thai fillet khac nhau
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Bang 5.22. Sw thay ddi trang thai cam quan ciia san pham ca di mét nang tim gia vij véi trang
théi fillet khac nhau

STT Trang thai nguyén liéu Trang thai cam quan
San pham co trang thai cam quan khong dep, vi man
1 Ca du xé buém, con dau, | khong dong déu va ¢ nhiing vi tri cd xuong thit ca co
Con xuong mau sac nhat hon, san pham con mui tanh, thit ca hoi
mem.
Lo ] L, el San phadm c6 vi man khong dong déu, & mot sb vi tri
Ca du xé buom, bo dau, , P NS ’g s N oa A
2 . c6 xuong, mau sac thit ca nhat hon va san pham con
con xuong . 1 . A
mui tanh, thit ca hoi mém.
g | Céduxebusm, bo dau, bo | San pham khé déu, mau sic dep, trang thai thit c& chac
xuong va c¢o vi dong déu & cac vi tri trén miéng ca.

Két qua phan tich cho phép lia chon trang thai cua thit ca du fillet sir dung trong
sdan xudt san pham cd dit mot ndng tam gia vi (con goi la cd di tam gia vi hay cd dit mot
ndng xé budm tam gia vi) la dang fillet xé buém, bé dau, bé xwong (goi ngdn gon la fillet
xé buom).

4.3.2. Nghién ctru xac dinh cac thong sé thich hop ciia quy trinh ché bién san
pham c4 di mdt niing tim gia vi

4.3.2.1. Xac dinh thoi gian ngdm mudi

Két qua danh gia san pham chét luong cam quan dugc trinh by dudi day;

20,0 A 18,66

16,5

150 +

10,0 +

50 1

Tong diém cam quan (diém)

0,0
15 30 45 60
Thoi gian (phtt)

Hinh 5.53. Anh hwéng cia thai gian ngdm mudi dén chat lwgng cam quan san pham ca da mot
nang tim gia vi

Két qua phan tich cho phép chon thoi gian ngdm nwéc muai trong ché bién cd di
mét nang tam gia vi la 30 phat.
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5.3.2.2. Xac dinh ty 1€ dwong

Két qua danh gia chat lugng cam quan san pham dugc trinh bay dudi day:

20,0 A 18,64
£l 16,08
f% 15.0 + FELEE,
et ' 12 82 IS
= ’ FELEE,
g 10’98 LS,
& @ e
100 +
5 § i
£ \ i
£ 501 \ %
a 5 \ IS
5 \ i
o)
F O 0 IS
6 8 12 14
Ty 18 dudng (%)

Hinh 5.54. Anh hwéng cia ty 1¢ dwong dén chat lwgng cam quan cia san pham ca di mét nang
tam gia vi

Két qua phan tich cho phép chon nong dg dwong sir dung trong ché bién san pham
cd dit mét nang tam gia vi la 12%.
5.3.2.3. Xac dinh ty 1€ dich cay

Két qua danh gia danh gia chat lugng cam quan:

20,0 A 188 17,52
g 15,98
5 15,0 14,36 A 7
£ - W
159 E ot /
DE 100 frerie
5% %
o e
2 50 W /
rg e /
frerie
OYO frerie A
0,2 0,4 0,6 0,8
Ty 1€ dich cay (%)

Hinh 5.55. Anh hwéng cia ty I dich cay dénqchét lwgng cam quan ciia san pham ca diu mot
nang tam gia vi
Két qua phan tich cho thdy ty 1¢ dich cay sir dung trong ché bién cd di mét ning
tam gia vi 0,4% la phit hop va ty 1é nay duwoc lira chon trong nghién ciu.
5.3.2.4. Xac dinh ty I¢ acid citric
Két qua phan tich ¢ hinh 5.56 cho phép lwa chon nong dé acid citric si dung trong
ché bién ca di mot ncfng tam gia vi la 0,5%.
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- 20,0 179 18,4
S 16,44 i 16,26
? 16,0 Q 7
g g 12,0 \ /
N
%1) 80 T \ /
= 40 1 \ /
0 N %
0,1 0,3 0,5 0,7
Ty 1€ acid citric (%)

Hinh 5.56. Anh hwéng cia ty Ié acid citric dén chit lwgng cam quan san pham ca di mdt nang

tam gia vi

5.3.2.5. Nghién ciru xac dinh ché dd say ca du mdt nang tam gia vi

Két qua danh gia ldy miu danh gia do am va chat lugng cam quan:

* Xac dinh nhiét @6 va thoi gian say

Két qua danh gia d6 am va chét luong cam quan cta cac mau sdy o nhiét do va thoi
gian khéc nhau, tbc do gio ¢ dinh 2m/s duoc trinh bay ¢ cac hinh va bang sau:

Do 4m (%)

80,0 T
700 T
60,0 T
50,0 +
40,0 T
30,0 +
20,0 +
10,0 t

N

.

é
é
%

7
2
é
2

0,0

1h

15h

Thoi gian sy (gio)

Hinh 5.57. Sw thay déi 6 4m ciia c4 di mdt nang tam gia vi theo thai gian va nhiét do siy &

van toc gio 2m/s

Bang 5.23. Két qua xac dinh d§ 4m chia san pham ca di mdt ning tam gia vi say & nhigt d9 va
thoi gian say khac nhau, van téc gio 2m/s

Thoi gian (h) Po am (%)
Nhiét d§ (:C) 0,5h 1h 1,5h 2h
45°C 73,11 + 0,092 70,28 + 0,28° 67,74 +0,42° 65,72 + 0,37¢
50°C 73,11+0,12% | 69,59+0,28" | 66,43 +0,481 | 63,86+ 0,14%
55°C 68,94+ 0,128 | 64,57 +0,08"2 | 61,62+ 0,08 | 58,64+ 0,15%
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20,0 4 B45°C f500C M55C
16381 7-116,72
15,0 +

10,0 +

50 1

Téng diém cam quan (diém)

0,0

2h
Thoi gian sy (gio)

Hinh 5.58. Anh hwéng cia nhiét dé va thoi gian say dén chat lwgng cam quan cia san pham cé
du mot nang tAm gia vi sdy véi van toc gi6 2 m/s
Két qua phan tich cho phép chon nhiét dg say va thoi gian sdy & vén téc gié 2m/s
trong ché bién cd dir mét ndng tam gia vi la 50°C va 1,5 gio
* Xac dinh van téc gi6
Két qua danh chét lugng cam quan cua san pham ca du mot ning tim gia vi duoc
sdy ¢ nhiét d6 50°C, trong 1,5 gid, véi téc do gio thay doi trong khoang 1m/s + 3m/s duoc

trinh bay ¢ hinh sau:

20,0 & 18,6
16,7

16,8

16,0 T

120 +

__

SRR EEECECECEchchchchchchochoch ch o

80 T

40 4

Téng diém cam quan (diém)

PR
PR
PR
PR
PR
PR
PR
PR
PR
PR
PR
PR
PR
PR
PR
PR
PR
PR
PR

SRR EEECECECEchchchchchchochoch ch o
o e o e e e e

Z

0,0
1m/s 2m/s 3mls

Van tbc gio (m/s)

Hinh 5.59. Anh hwéng cta van téc gié dén chat lwgng cam quan san pham ca di mét nang tam
gia vi siy & nhiét d9 50°C trong 1,5 gior

Két qua phan tich cho phép chon ché do sdy thit cd di fillet xé budm: nhiét d¢ 50°C
trong 1,5 gio, toc dé gié 2 mls.
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5.3.2.6. P& xuit quy trinh ché bién ca du mat ning tm gia vi, san xuit thir,
danh gia chat lwong san pham va tinh chi phi nguyén vat li¢u
Tir cac két qua nghién ctru & trén cho phép dé xuat quy trinh ché bién san pham ca

du mot ning tim gia vi (con goi 13 ca du tdm gia vi) trinh bay & hinh 5.51.

Nguyén liéu
Xu ly > Phé liéu
Raa 1
Xé budm
Rua 2
\4
No&m muéi Dung dich mubi 10%, thoi gian
gam muol ngam 30 phat
X Duong: 12%, dich cay: 0,4%, acid citric:
Tam gia vi 0,5%, sorbitol: 2%, bot ngot: 1%
l - Nhiét do say: 50°C
B - Toc dg gio: 2 m/s
Say - Thoi gian siy: 1,5h
Bao goi — Bao quan

Hinh 5.60. Quy trinh ché bién ca da mét niang tim gia vi
* Thuyét minh quy trinh

+ Nguyén liéu ca: C4 du khai thac tai Bén Tre, loai 3 + 5 con/kg. Sau khi thu mua,

xép c4 vao thung xbp, phia day thung xp xép mét 16p da vay sau d6 xép mot 16p ca, roi
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mot 16p d4. Phia trén cung xép mot 16p da vay udp day Scm dé dam bao du lwong da cho
viéc van chuyén ca tir Bén Tre vé Nha Trang sao cho nhiét d6 khdi ca luén <4°C. Sau khi
xép day thung xp 50kg, gan bang keo kin va van chuyén bang xe dong lanh vé phong thi
nghiém Cong nghé Thuc pham - Truong Pai hoc Nha Trang. Tai phong thi nghiém, ca du
duoc rira sach va so ché loai bo rudt va mang cé, dong tai 5kg/tdi, cip dong va bao quan
dong ¢ -20°C+20C dé dung sudt trong qua trinh nghién ctru. Trude khi nghién ciru ca du
s& dugc rd dong nhanh trong 10 vi song va sir dung 1am nguyén liéu nghién ciru ché bién.

+ Fillet: sau khi rd dong, tién hanh fillet loai bo phan xuong séng, xuong bung va
dau c4, thu thit ca fillet. Sau do, tién hanh sira dé tao hinh canh buém va rua lai béng
nude loc RO dé loai bo thit vun hay tap chat con dinh bam trén ca.

+ Ngam mudi: Tién hanh ngam thit c4 fillet trong dung dich mudi an 10% trong 30
phut dé tach nudc so bo va phong chéng hu hong thit ca trong qua trinh ché bién.

* TAm gia vi: sau khi ngdm mudi, vt thit ca ra dé rao 10-15 phit. Sau do, tién hanh
tam gia vi: Puong: 12%, bot ngot: 1%, sorbitol: 2%, acid citric 0,5%, dich cay: 0,4%
trong thoi gian 2 gid, ¢ diéu kién lanh (4°C+1°C). Sau khi u6p gia vi, v6t cé ra, dé rao
khoang 10 phut va chuyén qua cong doan siy. Vai trd ciia cong doan nay la dé gia vi
ngam vao co thit ¢4, chuyén mot phan nuée tu do trong ca thanh nude lién két gilp cho
viéc gilr lai mot lugng nude trong ca du dé dam bao thit ca sau séy ca co trang thai mém
déo.

+ Séy: Trude khi sy khoi dong ti sdy lanh, cai dit nhiét do va tién hanh siy ca du
mot néng, xé buém & nhiét do 50C, toc do g16 2m/s trong 1,5 gio. Cong doan nay cd muc
dich giam ham luong nudc trong ban thanh pham, tang ham lugng chat kho, tao trang thai
déo va kéo dai thoi gian bdo quan.

+ Bao goi: san pham ca du mot ning tAm gia vi dugc bao goi bang bao bi hai 16p,
hut chan khong 100% va bao quan ¢ nhiét do lanh (4°C £1°C).

* San xuat thir va danh gia chat lwong ca du tam gia vi

Dé tai da san xuat hon 50kg san pham c4 du mot ning tam gia vi (c4 du tAm gia vi
xé budm hodc ca du tam gia vi) dé dung cho viéc ding ky chat luong dat chuan OCOP 3
sa0, quang ba san pham, nghiém thu cac cip va danh gia chét luong cua san pham. Két
qua danh gia chat lugng san pham tai Trung tdm Dich vu Phan tich Thi nghiém TP. HCM
(CASE) - S6 Khoa hoc va Cong nghé TP. HCM duoc trinh bay ¢ cac bang 5.24 + 5.27.
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Bang 5.24. Két qua phan tich ham lwgng kim loai ning cia san pham ca du mét niang tim gia vi
(san phim ca du tim gia vi)

Két qua Gi6i han Tiéu chuén-
STT Tén chi tiéu Pon vi Phwong phap Kkiém " Quy chuin
o cho phép X
nghiém tham chiéu
. CASE.TN.0018:2021 QCVN 8-2:
1| Cadmi (Cd) MIkG | Ref AOAC999.11) KPH 0.05 2012/BYT
L CASE.TN.0141:2018 QCVN 8-2:
2| Thiyngan (He) MIKI | Ref USEPA Method7473) 0.12 0.5 2012/BYT
CASE.TN.0018:2021 QCVN 8-2:
3 | Chi(Pb mg/k KPH 0,3
(Pb) gra (Ref. AOAC999.11) 2012/BYT
4 | Trokhong tan % CASE.TN0096 (2020) (Ref. KPH 06 TCVN 6175-1:
trong HCI TCVN 4071:2009) ’ 2017
5 | Poéam % TCVN 3700:1990 49,6
Téng bazo bay hoi TCVN 9215:2012
6 (TVB-N) mg/100g 42,5

Bang 5.25. Két qua phan tich thanh phan héa hoc ciia sain pham ¢4 du mét nang tam gia vi (san
pham ca du tam gia vi)

Phwong phap Giéi han cho Tiéu chuén -
STT | Thanh phin Don vi Két qua phép Quy chuin
tham chiéu
Tro  khéng CASE.TN0096 (2020) Khéng quy TCVN
L | tan trong Het | (ReF TCVN | % KPH dinh 10734:2015
g 4071:2009) - '
> | Bso TCVN 3703:2009 % 1.8 (khong thity
ngan)
;| Chi s6 | TCVN 6121:2018 meq/kg 689 Khéng quy TCVN
peroxide béo ’ dinh 10734:2015
.2 CASE.NS0007 (Ref. 0 Khéng quy TCVN
4 | boam FAO 14/7 p.205 1986) o 56,1 dinh 10734:2015
5 Hoat d6 6 TCVN 8130:2009 0,9389 Khéng quy TCVN
oAt OO | (150 21807:2004) (25°C) dinh 10734:2015
Nito amoniac | TCVN 3706:1990 TCVN
| (N-NH) mg/100g 26.8 350 10734:2015
2 . CASE.NS0039 (Ref. 0
7 Tong nito AOAC 922.15) % 3,92
g | Thinh phin | CASESKOLO7(2016) | oo | oo
acid béo
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CASE.NS.0039 24,5
9 Protein (Ref. AOAC992.15) % (Nito tong x
6,25)
Bang 5.26. Két qua phan tich cac chi tiéu vi sinh vt cia san phidm ca du mét niang tim gia vi
(san pham ca du tim gia vi)

Gidi han Tiéu chuin-

STT Tén chi tiéu Pon vi Phwong phap Két qua . Quy chuin

cho phép .

tham chiéu

1 Téng sb vi khuén hiéu CEU/ TCVN 4884-1:2015 | 7,9x Khéng quy QCVN 8-3:
khi 9 | (150 4833-1:2013) 107 dinh 2012/BYT

. TCVN 7924-2:2008 | 6,6x | Khongquy | QCVN 8-3:

2| Ecol CFUIG | (150 16649-2:2001) 102 dinh 2012/BYT
Tong s6 bao tir ndm TCVN 8275-2: 2010 . | Khéng quy QCVN 8-3:

3| men, ndm méc CFUIS | 150 21527-2:2008) | >>X10 dinh 2012/BYT
. TCVN  6848:2007 | 56x | Khongquy | QCVN 8-3:

4 | Coliforms CFUIG | (150 4832:2006) 108 dinh 2012/BYT
AOAC 975.55 Khongquy | QCVN 8-3:

5 S. aureus CFU/g <10 dinh 2012/BYT
6 | satmonell h.f) r};ts SO 6579-1:2017 | ., | €LOD59=8 | QCVN8-3:
aimonetia spp. VS8 Amd 1. 2020 CFU/g 2012/BYT

san pham

Bang 5.27. Két qua phan tich thanh phin va ham lweng acid béo cia san pham ca du mdt nang
tam gia vi (san phidm ca du tim gia vi)

wn
—
—

Thanh phin acid béo

Két qua

Pon vi

Phuwong phap

Quy dinh

C4:0 (Butyric acid)

C6:10 (Caproic acid)

C8:0 (Caprylic acid)

C10:0 (Capric acid)

C11:0 (Undecanoic acid)

C12:0 (Lauric acid)

0,03

C13:0 (Tridecanoic acid)

C14:0 (Myristic acid)

0,09

Ol o | N0 | | W|DN|PF

C14:1 (Myristoleic acid)

[EEN
o

C15:0 (Pentadecanoic acid)

(BN
=

C15:1(cis-10-Pentadecenoic acid)

[N
N

C16:0 (Palmitic acid)

0,61

0/100g

CASE.SK.0107

(2016)

Khéng
co

54




13 C16:1 (Palmitoleic acid) 0,10
14 C17:0 (Heptadecanoic acid) 0,01
15 C17:1(cis-10-Heptadecanoic acid) 0,01
16 C18:0 (Stearic acid) 0,17
17 C18:1n9T (Elaidic acid) -
18 C18:1n9C (Oleic acid) 0,74
19 C18:2n6T (Linolelaidic acid) -
20 C18:2n6C (Linoleic acid) 0,47
21 C18:3n3 (a-Linolenic acid) 0,03
22 C18:3n6 (y-Linolenic acid) 0,01
23 C20:0 (Arachidic acid) 0,01
24 C20:1 (Eicosenoic acid) 0,02
25 C20:2 (cis-11,14-Eicosadienoic acid) 0,01
26 C20:3n3 (cis-11,14,17-Eicosatrienoic -
acid)
27 C20:3n6(cis-8,11,14-Eicosatrienoic 0,01
acid)
28 C20:4n6 (Arachidonic acid) 0,03
29 C20:5n3 (Eicosapentaenoic acid) 0,04
30 C21:0 (Heneicosanoic acid) -
31 C22:0 (Behenic acid) -
32 C22:1n9 (Erucic acid) -
33 C22:2 (cin-13,16-Docosadienoic acid) -
34 C22:6n3 (Docosahexaenoic acid) 0,09
35 C23:0 (Tricosanoic acid) -
36 C24:0 (Lignoceric acid) -
37 C24:1 (Nervonic acid) -
Téng 2,50

Két phan tich tai CASE (cho thcfy san phcfm dat tiéu chuan vé vi sinh vat, kim logi
ndang theo tiéu chuin TCVN 6175-1: 2017, QCVN 8-2: 2012/BYT va QCVN 8-3:
2012/BYT cua Bé Y té Viét Nam. Mdt khdc, két qua phan tich ciing cho thdy san pham
giau protein, ham lwong protein t6i 24,5%, giau cdc logi acid bdo khéng thay thé va dat

chudn dinh duéng ding lam thiee pham.
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Hinh 5.61. Hinh &nh v ¢4 dit mét ning tim gia vi
* Tinh chi phi nguyén vat liéu cho san pham ca di mét ning tim gia vi

Tinh chi phi nguyén vat liéu cho ché bién san pham ca di mot nang tam gia vi duoc

trinh bay ¢ bang 5.28.
Bang 5.28. Chi phi nguyén vat liéu ché bién san pham ca dia mét nang tam gia vi
STT Nguyén liéu | Khdilwong (kg) | Pon gia (VNDP/Kg) | Thanh tién (VND)

1 Ca du 2,19 130.000 284.700,00
2 Puong 0,1373 18.000 2.464,20
3 Mubi 0,1144 9.000 1.026,90
4 dich cay 0,00458 100.000 456,00
5 Bot ngot 0,01144 66.000 753,06
6 Acid citric 0,0057 40.000 228,40
7 Sorbitol 0,02288 40.000 912,80

Téng chi phi 290.541,36

Cé du loai 3 +5 con/kg co ty 1€ thit fillet xé¢ budm la: 52,084% va dinh muc nguyén
lidu 12 2,19kg cho 1kg san pham c4 di mot nang tim gia vi. Nhu vay, tong chi phi nguyén
vat liéu (da lam tron) dé san xuat 1kg ca du mot nang tim gia vi 12 290.541,36 VNB/keg.

5.3.3. Nghién ctru danh gia sw bién d6i chat lwong ciia sain pham ca du mot

ning tam gia vi theo thoi gian bao quan
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5.3.3.1. Xac dinh bao bi bao quan

Két qua ddanh gia cho phép chon bao bi PA/PE lam loai bao bi bao géi san pham Cca

du mot nang tam gia vi.

A
0,845

0,842

0,840 +

Hoat d¢ nude (a,)

0,835 T

0,830

Nhoém bac 2 16p
Loai bao bi
Hinh 5.62. Sw thay ddi hoat @) nwéc ciia ca dit mot ning tAm gia vi bao goi hiit chan
khong 100% bing cac loai bao bi khac nhau va lwu giir 2 tuin ¢ nhiét do thuwong
Bang 5.29. Hoat d§ nwéc cia ca du mdt nang tm gia vi bao goi hat chan khdng 100% bang cac
loai bao bi khac nhau va lwu giit 2 tuin & nhiét do thwong

Loai bao bi Hoat d nuéc (aw)
Ban dau Sau 2 tuén bio quén
PE 0.844 +0.001° 0.838 +0.001°
PA 0.844 +0.0012 0.842 +0.001°
Nhom bac 2 16p (PA/PE) 0.844 +0.0012 0.844 +0.001°

5.3.3.2. Xac dinh ché dd bao gdi bang bao bi PA/PE

Két qua danh gid mirc d¢ bién dang ciia bao bi, ddnh gid chdt lwong cam quan va
hoat dé nuéce ciia san pham cho phép liwa chon ché bao géi san pham bang bao bi 2 16p,
hit chan khdng 100% dé bdo qudn san phdam cd dit mét ndng tam gia vi.

Bang 5.30. Hoat d§ nwéc va trang thai cia ca di mét nang tim gia vi bao géi bang bao bi hai
I6p hit chan khong véi ty 1é khac nhau, lwu giir 2 tuan & nhiét d9 thwong

Ty 1€ hat chan
khéng

Hoat dé nwéc (aw) Trang thai ciia sin phim

Ban diu Sau 2 tuin

60 0.844

0.802 +0.001% | Sau 7 ngay san pham c6 mui, sau 10 ngay doi
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mau va sau 2 tuan san pham hoéng hoan toan

65 0.844 0.804 +£0.0012 | Sau 10 ngay san phiam c6 mUi, Mau sam va sau
2 tudn, san phdm hong hoan toan

70 0.844 0.817 £0.0012 | Sau 10 ngady, san phim ddi mau, sau 12 ngiy
san phdm c6 mui sau 2 tuan hong hoan toan

75 0.844 0.821 £0.0012 | Sau 10 ngay d6i mau, sau 12 ngdy c6 mui hu
hong, sau 2 tuan hong hoan toan

80 0.844 0.829 +0.0012 | Sau 10 ngay d6i mau, sau 2 tuan nang mui.

85 0.844 0.833 £0.0012 | Sau 11 ngay ddi mau, sau 2 tudn ning mui.

90 0.844 0.835+0.0012 | Sau 13 ngay d6i mau, sau 2 tuan hoi ning mui.

95 0.844 0.842 +£0.0012 | Sau 13 ngay d6i mau, sau 2 tudn c¢6 mui hu
hong nhe.

100 0.844 0.844 +0.001% | Sau 13 ngay ddi mau, sau 2 tudn cO mui hu

hong nhe

Bang 5.31. Hoat @9 nwéc va trang thai cia ca di mdt nang tam gia vi bao géi bang bao bi hai
16p, véi ty 16 bom khi khac nhau, lwu giit 2 tun & nhiét do thwong

Ty 1¢ bom khi
(CO2 IN,)

Hoat d§ nwérc (aw)

Trang thai

Ban déu Sau 2 tuin

100/0 0.844 0.829 +0.0012 Sau 4 ngay bao bi bung mép

90/10 0.844 0.818 +£0.0012 Sau 5 ngay bao bi bung mép

85/15 0.844 0.819 +£0.0012 Sau 5 ngay bao bi bung mép

80/20 0.844 0.811 + 0.001% Sau 8 ngay bao bi bung mép

75125 0.844 0.809 = 0.0012 Sau 9 ngay bao bi bung mép va san pham hoi
nang mui

70/30 0.844 0.812 +0.0012 Sau 9 ngay bao bi bung mép, san phim bi
bién d6i mau va hoi nang mui

65/35 0.844 0.804 +0.0012 Sau 13 ngay, bao bi bung mép va san pham
d6i mau, nang mui.

60/40 0.844 0.800 = 0.001 Sau 12 ngay bao bi bung mép va san pham
d6i mau, nang mui.

55/45 0.844 0.799 + 0.0012 Sau 7 ngay san phim bj bién ddi mau, sau
14 ngay san pham nang mui va bi hong.

50/50 0.844 0.803 + 0.0012 Sau 7 ngay san phdm bi bién d6i mau, sau 14
ngay san pham ning mui va bi hong

45/55 0.844 0.801 +0.0012 Sau 8 ngay san pham bi bién d6i mau, sau 14
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ngay san pham ning mui va bi hong

40/60 0.844 0.794 +0.0012 Sau 8 ngay san pham doi mau, sau 14 ngay
san phdm nang mui va bj hong

35/65 0.844 0.801 +0.0012 Sau 7 ngay san pham d6i mau, sau 14 ngay,
san pham nang mui

30/70 0.844 0.800 + 0.0012 Sau 7 ngay san pham d6i mau, sau 14 ngay
san pham ning mui

25/75 0.844 0.798 +0.0012 Sau 8 ngay san pham d6i mau, sau 14 ngay
san pham hoi nang mui

20/80 0.844 0.801 +0.0012 Sau 8 ngay san phim d6i mau, sau 14 ngay
san pham hoi ning mui

15/85 0.844 0.800 + 0.0012 Sau 8 ngay san pham d6i mau, sau 14 ngay
san pham hoi ning mui

10/90 0.844 0.801 +0.0012 Sau 10 ngdy san pham d6i mau, sau 14 ngay
san pham hoi ning mui

0/100 0.844 0.801 +0.0012 Sau 12 ngay san phdm d6i mau, sau 14 ngay

san pham hoi nang mui

5.3.3.3. Xac dinh nhiét d§ bio quan ca du mét ning tAm gia vi bao goi bang bao

bi hai lop hut chan khéng 100%

Két qua xac dinh ham luong Nnws, hoat do nudc, chat lugng cam quan va chi tiéu vi

sinh vat:

Bang 5.32. Két qua phan tich chi tiéu vi sinh vét ciia ¢4 di mdt nang tam gia vi sau 8 tuan bao
quan ¢ nhiét do lanh

Chi tiéu vi sinh Pon vi tinh Chi tiéu cho phép Két qua
Salmonella /125¢ Khong dugc co KPH
E. coli MPN/g <3 <3
S. aureus CFU/g <10 <10
Téng s6 bao tir nAm mdc - men CFU/lg <100 7 x 10
Téng sb vi sinh vét hiéu khi (TPC) CFU/g 5x 10* 8,0 x 10?
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Hinh 5.63. Sw bién d6i ham lweng Nnws clia ca di mdt nang tam gia vi theo thoi gian bao quan
& cac nhiét dp khac nhau

0,850 + }
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Hinh 5.64. Sy bién déi hoat dd nwéc cia ca du mdt ning tAm gia vi theo thai gian bao quan ¢
cac nhiét d khac nhau
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Hinh 5.65. Sw bién d6i chat lwgng cam quan cia ca di mdt nang tam gia vi theo thai gian bao
quan & cac nhiét do khac nhau
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Két qua phan tich cho liwa chon nhiét lanh (49°C+1°C) lam nhiét dg bdo qudn san
pham cd dit mét nang tam gia vi bao géi bang bao bi hai I6p hit chan khéng 100%. O
nhiét dé bao qudn lanh, san pham cd dit mét ndng tam gia vi cé thé luu giik trong 8 tuan
ma chat leong hdau nhw khéng suy gidm.

5.3.4. Thiét ké nhin méac, xay dung bd tiéu chuin co sé va chirng nhan OCOP
(3 sao) cho sian phiam ca di mdt ning tim gia vi

5.3.4.1. Thiét ké nhin mac cho sin phim c4 du mdt ning tim gia vi

Pé tai da tién hanh thiét ké va in 4n 50 nhan san pham ca di mot ning tdm gia vi
(con goi 1a san pham ca du tim gia vi) dé dang ky OCOP va quang bé san pham.

VIETFISH C/) ‘ " Gi@ \\//.S")/)

Huéng dan st dung:
Chién-hodc nuéng

trude khi st dung.

Hudng dan bdo quan:
Bdo quén nhiét dd <=4°C,
hodc bdo quén déng theo
quy dinh HACCP

Thanh Phan:

Ca du (95%), mudi,

chat diéu vi (621),

sorbitol, dich cay. :
VietFish Tradi

Hamlet, Thanh Phu

Hinh 5.66. Hinh anh nhin c4 du mét ning tam gia vi
5.3.4.2. Xay dwng b tiéu chuin co sé va chieng nhan OCOP (3 sao) cho san

pham ca du mot nang tam gia vi

* X4y dung bd tiéu chuin co sé cho sin phim ca dit mdt ning tim gia vi

Pé tai da cung v6i Cong ty TNHH Thuong mai Ca Viét xay dung tiéu chudn co s&
cho san pham ca du mot nang tim gia vi 1am co s& dang ky cong nhan OCOP 3 sao va
1am tiéu chuan dé Cong ty TNHH Thuong mai C4 Viét san xuat, kinh doanh thuc pham.
Bo tiéu chuan co s cho san pham nhu sau:

Bang 5.33. Tiéu chuin co s6 ciia san pham ca du mdt nang tam gia vi

STT | Tén chi tiéu Pon vi tinh Mikc tdi da
1. Céc chi tiéu vi sinh: theo TCVN 6175-1:2017
1.1 | TSVSVHK CFU/lg 108
1.2 | Coliforms CFU/lg 102
1.3 E. coli CFU/g 10

61



1.4 | S. aureus CFU/g 102

15 Cl. perfringens CFU/g 20
1.6 Salmonella /1259 khong phat hién
1.7 V. parahaemolyticus CFU/g 102
1.8 TSBTNMNM CFU/g 103
2. Cac chi tiéu kim loai nang: theo QCVN 8-2:2011/BYT
2.1 Ham luong Chi mg/kg 0,3
2.2 Ham lugng Cadimi mg/kg 0,05
2.3 Ham lugong Thuy ngan mg/kg 0,5
2.4 Ham lugng methyl thuy ngan (MeHg) mg/kg 0,5

3. Ham lwgng cic chit phu gia (Theo Thong tw 24/2019/TT-BYT va Thong tu 17/2023/TT-
BYT)

3.1 | Chatdiéu vi 621 g/kg 20

3.2 | Chét tao ngot 420i % 01

* Chirng nhan OCOP (3 sao) cho san pham c4 di mot ning tam gia vi
Pé tai tién hanh diang ky Chtng nhan OCOP (3 sao) cho san pham ca du mot ning

tam gia vi va san pham c4 du mot ning tam gia vi dd dugc UBND huyén Binh Pai chimg
nhén dat tiéu chuan OCOP 3 sao.

N

=2 525252525 @E‘ ﬂm
Q| CONG HOA XA HOI CHU NGHIA VIET NAM

FLTLT I

Péc lap - Ty do - Hanh phac

UY BAN NHAN DAN HUYEN BIiNH DAI

AT,

GIAY CHUNG NHAN 5

ocor

ONE COMMUNE ONE PRODUCT OF VIETNAM ‘V
3~ "u
 SAN PHAM: CA DU TAM GIA VI 3

Pon vi: Cong Ty TNHH Thuong Mai Ca Vit

55252525 25252525262526252525¢262525252525¢2525¢2525¢

; %
| Dia chi: éip Tin An, xi Thanh Phude, huyén Binh Dai, tinh Bén Tre &
; P tham gia danh gid, phan hang sin phdm N
. Chuong trinh Méi xa mot san pham OCOP nam 2025 ‘
Pat hang san pham: 8 sao V"‘
fin) ai, 05 thing 6 na 5 _‘
“HU TIC)
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Hinh 5.67. Chirng nhan OCOP (3 sao) cho san phiam c4 du mét ning tim gia vi
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5.4. NGHIEN CUU XAY DUNG QUY TRINH CHE BIEN CA PU TAM GIA
VI AN LIEN

5.4.1. Nghién ciru xac dinh trang thai cia nguyén liéu dung cho ché bién san
phim ca du tAm gia vi dn lién

Két qua phan tich cho phép lwa chon ché déh cat miéng véi chiéu cao Tcm hodc 8cm
trong qud trinh ché bién san pham cd di tam gia vi an lién.

Bang 5.34. Két qua danh gia trang thai cam quan ciia san pham ca du fillet cit miéng tAm gia vi

in lién
STT Kich co Trang thai cam quan
1 5cm San phim 6 trang thai rit gion va ty 1 san pham bi vun v& sau chién cao

nhat; san pham c6 mau sic vang, mot it san phadm bi chay nhe khi chién
va mui vi san pham thom, dam da.

2 6ecm San pham c6 trang thai rat gion, miéng ca dé bi vun v& sau chién véi ty 1¢
cao; san pham c6 mau sac vang, mot san pham cé dang bi chdy nhe va
mui vi san pham thom, dam da

3 7cm San pham c6 trang thai gion, miéng c4 bi vun v& sau chién véi ty 18 thap;
san pham c¢6 mau sac vang déu va mui vi thom dac trung cua thit ca.

4 8cm San pham co trang thai déo, hoi gion vai ty 1é miéng ca bi vun v sau
chién thap; san pham c6 mau sac vang déu va mui vi thom dac trung cta
thit ca.

5 9cm San pham co trang thai déo, hoi gion véi ty 16 miéng ca bi vun v& sau

chién thap; san pham c6 mau sic vang nhat hon miéng ca cit 8cm va mui
vi thit ca dac trung.

6 10 cm San pham co trang thai déo, hoi gion véi ty 16 miéng ca bi vun v sau
chién thap; san pham c6 mau sac vang khong déu so vdi miéng ca cat 8cm
va mui vi thit ¢4 rat dac trung.

Bang 5.35. Két qua kiém nghi¢m ham lwgng Nnws clia san pham ca du fillet cat miéng tam gia
vi in lién

STT Kich c& Ham luwgng Nnns
1 5cm 0.0125 + 0.0016
2 6cm 0.0127 + 0.0004
3 7cm 0.0128 + 0.0012
4 8cm 0.0120 + 0.0002
5 9cm 0.0123+ 0.0024
6 10 cm 0.0107 + 0.0015
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5.4.2. Nghién citu xac dinh ndng d¢ va thai gian wép mudi

Két qud phdn tich & hinh 5.68 cho phép lia chon ché dd ngam xir 1) muéi 6% trong

1 gio trong quda trinh ché bién san pham ca du tam gia vi an lién.

200 g ,

8 4% mudi

= 1807 16,08 1738 B6% Eﬁgi

b% 16,0 + "'\: ] 15,08 0 8% muoi

~ 13,98 L

5§ 140 1 = \\ i S0 1300
= 120 1 1,02 08 \ o § ]
S N [ T S
,<E 100 ¢ s e \ [ \ S
2 80t \ S \ o \ S
& 60T \ R \ [ x RS
40 7 \ S \ [ \ RS
20 1 \ L \ [ \ S
05 1 15

Thoi gian ngam (gio)

Hinh 5.68. Anh hwéng ciia ndng d@qmuéi va thoi gian ngﬁm‘dén chét lwgng cam quan cha san
pham ca du tam gia vi an lien
5.4.3. Nghién ctru xac dinh ché dd siy héo ca du trwéc khi chién
Muc dich ctia qua trinh sdy héo 13 taich mot phan nudc dé qua trinh chién ngin va
khong bi “nd” dau. Tir két qua phan tich cho phép chon ché d6 sy héo thit ca du fillet:
nhiét d6 50°C, toc d6 gié 2m/s, thoi gian sdy 1 gio.
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Hinh 5.69. Sw thay déi chat lwgng cam quan ciia ban thanh pham thit ca du fillet theo thoi gian
sdy & nhiét d§ 50°C tot dd gi6 2m/s
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Hinh 5.70. Sw thay d6i hoat d9 nwéc cia ban thanh pham thit ca du fillet theo thoi gian say &
nhiét 9 50°C tot dd gi6 2m/s

5.4.4. Nghién ciru xac dinh thong sé thich hep cho quéa trinh chién thit ca du fillet
Két qud phdn tich cho phép chon thoi gian chién thit cd du fillet, cdt miéng cao
7+8cm ¢ nhiét do 180°C la 20 phut.
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Hinh 5.71. Sw thay d6i chat lweng cam quan thit ca di chién theo thoi gian chién & nhiét do
180°C

5.4.5. Nghién ciru xac dinh cac thdng sé thich hep cho qué trinh rira dau

* X4c dinh nhiét do ngim rira diu

Két qua phan tich cho cho phép chon ché dg ngam riva dau ra khdi thit ca la 80°C
trong 1 phat.

65



20,0
Z 180
§ 16,0
g 14,0
S 12,0
£ 100
Q

s 80
2 6,0
2 40
Nte)

= 20

0,0

%

7

o
~

0 5,

o
[e}

0,

o
[e0)

5

=)

90,0 95,0
Nhiét do ngam rua dau (°C)

Hinh 5.72. Sw bién di cia chat lwgng cam quan ciia thit c4 dit chién theo nhigt dg ngém rira
dau
* Xac dinh thoi gian ngam rira dau
Két qud phan tich cho thdy viéc ngam rira dau thit ca sau khi chién ¢ nhiét dé 80°C
trong thoi gian 1 phat 1a phu hop va thei gian 1 phiit dweoc lwa chon dé ngam rira dau ra
khoi thit ca sau khi chién.

cDiiiiiiimins:

Gk

Thoi gian ngam rira déuy (phut)
Hinh 5.73. Sw bién d6i cht lwreng cam quan cua thit ca du chién theo thai gian ngam rira diu ¢
nhiét d¢ 80°C
* Xac dinh s6 1an ngim rira diu
Két qua phan tich cho phép lwa chon ché ngam riva dau 2 lan & nhiét do 80°C V6i
thoi gian ngam rea dau méi lan 1 pht,

Bang 5.36. Hiéu qua rira diu

STT S6 1an rira dau Hiéu qua rira diu
(% so véi tong lwong diu cia c)
1 1 9,24+0,21
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Hinh 5.74. Sw bién di cht lwgng cam quan cia thit ca du chién theo sé 1an ngdm rira dau &
nhiét d¢ 80°C
5.4.6. Nghién ciru xac dinh c&c thdng sé thich hep cho qué trinh tam gia vi
5.4.6.1. Xac dinh ti I€ acid citric
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Hinh 5.75. Sw bién d6i chat lwgng cam quan ciaa san pham ca da tam gia vi dn lién theo ti I¢
acid citric si dung trong hén hop gia vi
Két qua phan tich cho thdy ty 1é acid citric sit dung trong hén hop gia vi dé tam ca
dii chién da riva dau tao san pham cd di tam gia vi an lién 1% la phi hop.
5.4.6.2. Xac dinh ti I¢ dwong
Két qua phdn tich cho phép chon ti 1é dwong sir dung cho qud trinh tam gia vi tao

san pham ca du tam gia vi an lién la 10%.
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Hinh 5.76. Sw bién ddi chat lwgng cam quan cia san phim ca da tim gia vi in lién theo ti 1é
dwong sir dung trong hén hep gia vi
5.4.6.3. Xdc dinh ti I& 6t bjt
Két qua phan tich cam quan cho thdy ty 1é 6t sir dung trong hén hop gia vi dé tao

san pham cd di tam gia vi an lién 1% la phit hop.
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Hinh 5.77. Sw bién doi chat lwgng cam quan cia san pham ca da tam gia vi in lién theo ti 1¢ 6t
sir dung trong hén hep gia vi
5.4.6.4. Xac dinh ti I¢ xanthan gum six dung
Két qua phdn tich cho thdy ty 1é xanthan gum si dung trong hén hop gia vi dé tam
uop tao san pham cd di tam gia vi an lién 0,5% la phit hop va ty 1é nay dwoc lwa chon

cho qua trinh nghién ciru
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Ty 1& nuwéc xanthan gum bo sung (%)

Bang 5.37. Anh huéng cia ty 1é xanthan gum b sung dén chit lwgng cam quan cha ca du tim

gia vi an lién

5.4.7. Nghién citu lwa chon loai bao bi bao goi san pham

Két qua phan tich cho thdy bao bi nhém 2 16p 14 logi bao bi ¢6 thé luwu gii san pham

cd di tam gia vi dn lién tét nhat va san pham khéng b thay doi hoat do nwéc sau 2 tuan

bdo qudn ¢ nhiét dé thwong. Do vdy, ché dé bao goi bang bao bi nhém 2 Iép duwoc lua

chon @é bao géi san pham cd di tam gia vi dn lién.

0,860

0,850

0,840

0,830

Hoat d6 nudc (a,)

0,820

0,810

0,800

0,844

=g

o]

(5]

(o]
j=]
o
B
[\

.
.

Ban dau

Bao bi PE Bao bi PA Bao bi nhom 2 16p

Hoat d6 nudc

Hinh 5.78. Sw thay d6i ciia hoat d9 mwéc ciia san pham ca du tam gia vi in lién bao géi bang céac
loai bao bi khac nhau va bao quan 2 tudn & nhiét do thwong

5.4.8. Nghién citu xac dinh cong thirc thanh tring san pham

Két qud phan tich cho thdy céng thitc thanh tring 10_17

15-12 , P
5 twong ung voi thoi gian

giik nhiét 15 phit la phit hop va dam bdo cho san pham cd di tam gia vi an lién bao goéi

bang bao bi nhém 2 16p hit chdn khéng 100% sau thanh tring cé chdt heong cam quan
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dat loai tot va dat yéu cau vé chi tiéu vi sinh vat. Do

10—-15-12
100

Tong diém cam quan (diém)

185 T

18,0 T

175 1

170 T

16,5 T

16,0

dvoc lwa chon.

17,75
o

o

18,19
T

_

vdy, ché dé trong thanh tring

10

15

20

»l
L)

Thoi gian gitr nhiét (phtt)

Hinh 5.79. Sw thay déi chat lwgng cam quan ciia san pham ca du tim gia vi in lién thanh trung

& cac ché @ khéc nhau

Bang 5.38. Két qua phan tich vi sinh sau thanh tring ca da tAm gia vi in lién

Chi tiéu vi sinh Pon vi Chi tiéu cho Cong thirc thanh trung
tinh phép 10-10-12 | 10-15—12 | 10 - 20 — 12

100 100 100

Salmonella 1259 Khong co KPH KPH KPH

E. coli MPN/g <3 <3 KPH KPH

S. aureus CFU/g <10 <10 <10 <10

Téng sb bao tir ndm | CFU/g <100 <10 <10 <10

méc - men

Téng sb vi sinh vat| CFU/g 5 x 10* <10 <10 <10

hiéu khi (TPC)

5.4.9. Nghién ciru dé xuat quy trinh ché bién san pham ca du tAm gia vi in lién

va danh gia chat lwgng san pham

5.4.9.1. Pé xuét quy trinh ché bién sin pham ca du tim gia vi {in lién

Tir két qua nghién ctru & trén cho phép dé xuit quy trinh ché bién san pham ca du

tam gia vi 4n lién trinh bay ¢ hinh 5.80.

* Thuyét minh quy trinh:

+ Ca du nguyén liéu:

Ca du khai thac tai Bén Tre loai 3 + 5 con/kg. Sau khi thu mua, xép ca vao thung
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x6p, phia day thung xp xép mot 16p da vay sau d6 xép lan lugng mot 16p ca, roi mot 16p
d4 va phia trén ciing xép mot 16p da vay udp day 5cm dé dam bao du luong da cho viée
van chuyén ca tir Bén Tre vé Nha Trang sao cho nhiét do khéi ca ludn <4°C. Sau khi xép
day thung xdp 50kg, gin bang keo kin va van chuyén bang xe déng lanh vé phong thi
nghiém Cong nghé Thyc pham - Truong Pai hoc Nha Trang. Tai phong thi nghiém, ca du
duoc rira sach va so ché loai bo rudt va mang cé, dong tai 5kg/tii, cip dong va bao quan
déng & -20°C+2°C dé dung sudt trong qua trinh nghién ctru. Trudc khi ché bién ca du s&

duoc ra dong nhanh trong 10 vi song va st dung lam nguyén li¢u nghién ctru ché bién.

Nguyén liéu
!
Fillet
Rura

Udp mubdi <+

!

Séy lanh

: ¢.; Cit miéng theo chiéu
Cét miéng “— ngang, cao: 7cm + 8cm
Chién trong dau Nhiét do: 180°C, thai gian:
¢ 20 phat

Nong d6 NaCl: 6%, thoi
gian ngdm: 1 gio

Nhiét do: 50°C, toc do
gio: 2m/s, thoi gian: 1 gio

A

Rira dau 2 1an (nhiét do:
80°C, thoi gian 1

pht/lan), Ti 1& dich (hdi, |—»  Ngam rira du
qué, thao qua) trong nudc ¢ St ngot: 10%, sbt cay:
rira; 10%. 2 .. 10%, Xanthan gum: 0,5%,
Tam gia vi | Acid citric: 1%, Duong:
v 10%, Ot bot: 1%

Bao go6i va thanh tring

Hinh 5.80. Quy trinh ché bién san phim ca du tAm gia vj in lién
+ Fillet:
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Muc dich clia cong doan: loai bo phan khong an duoc thu thit cé fillet dung trong
cac cong doan ché bién tiép theo.

Céch tién hanh: dung dao sic tién hanh fillet loai bo cac phan khong an duoc (dau,
xuong, vay, vay, dudi) va thu 2 miéng thit ca fillet ding 1am nguyén liéu cho qué trinh
ché bién,

+ Rura:

Muc dich ciia cong doan: loai bo tap chat va cac manh thit vun dinh bam trén thit
ca fillet.

Cich tién hanh: cho miéng ca fillet vao chau nudc sach (nudc RO lanh) va tién
hanh rira nhanh dé loai bo tap chét dinh bam bén ngoai miéng thit ca fillet va dé rao.

+ U'ép mubi:

Muc dich ciia cong doan: taich mot phan nudc trong thit ca dé 1am héo thit ca giup
phong tranh hu hong thit c4 trong ché bién va gitp cho thit ca khi chién dau khong bi
“nd” dau gy ban dau ra méi truong xung quanh. Ngoai ra, udp mudi con giup tao vi va
gay bién tinh protein thit ca 13 thit ca bot tanh hon. Khi uép mubi cling gitp cac chat gy
mui tanh (cac bazo nito) thoat bét ra khoi thit ca).

Cich tién hanh: cho thit ca du fillet vao dung dich nudc mubi 6% va ngam trong
thoi gian 1 gid. Sau khi ngam, vot thit ¢4 ra va dé rdo trong 10 phut trudc khi say.

+ Sfiy lanh:

Muc dich ciia cdng doan: viéc sdy thit ca & & diéu kién nhiét do khong cao trong
budng sdy co dong khong khi dugc tach 4m va lam lanh truéc khi dua vao budng sdy
nham muc dich tao ra sy chénh léch vé ap suét hoi nudc gifra bé mat cua thit ca va khong
khi trong budng say lam nudc dé dang thoat ra khoi bé mat thit ca va hoi nudc s& dugc
dua ra khoi budng siy nén cé bi tich 4m nhanh hon va thoi gian siy duoc rat ngan. Mt
khac, qua trinh sdy & nhiét d6 thap gitip han ché qua trinh oxy hoa lipid va han ché phan
g sam mau phi enzyme nén thit ca sau khi siy it bi sim mau hon khi sdy néng. Ngoai
ra, cong doan ndy con gitip han ché viéc “nd” dau khi chién ciing nhu gitp rat ngan thoi
gian chién.

Cich tién hanh: Trudc khi sdy khoi dong ta sdy lanh, cai dat nhiét do va tién hanh
sdy ca du mot ning xé budm tm gia vi & nhiét do 50C, téc do gi6 2m/s trong 1,0 gid. Két
thuc thoi gian sdy, kiém tra thit c4 thiy san pham thit c4 c6 mau sang, trang thai déo va

dan hoi.
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+ Cit miéng:

Muc dich ciia cong doan: tao hinh cho thit ca trudc khi chién dé khoi phai cat
miéng sau khi chién va giup tang dién tich tiép xuc cua thit ca v6i dau soi nén rit ngan
thoi gian chién va 1am san phim c6 mau sic vang dong déu xung quang miéng ca. Sau khi
chién thit ca thuong gion nén cit miéng s& lam v& thit c4 tao thit vun nhiéu gay hao hut
san pham.

Cich tién hanh: sau khi siy héo, tién hanh cit thit ca theo chiéu ngang cua miéng
fillet thanh cac miéng c4 c6 chiéu ngang 7cm +8cm.

+ Chién diu:

Muc dich cia cong doan: tao trang thai dai va mau sic vang dac trung cua thit ca
sau khi chién. Ngoai ra, qua trinh chién con gitip lam bién tinh protein, enzyme va giip
tiéu diét hoan toan céc vi sinh vat ldy nhiém vao san phém.

Cich tién hanh: cho dau vao thung hodc chao chién. Tién hanh dun s6i dau chién
t61 nhiét d6 180°C. Sau d6 diéu chinh nhiét dé dau sdi nhé va cho thit ca vao, chién trong
20 phat véi luong dau ngap phia trén miéng ca va quan sat dé ding qud trinh chién khi
thit c4 vang déu.

+ NgAm rira diu:

Muc dich ciia cong doan: Sau khi chién, thit ca thuong ngdm dau phia ngoai bé mit
- nguyén nhan cha yéu gy tinh trang thit c4 bi oxy hoa va c6 mui “khét dau” khi luu giir
san pham tam gia vi truyén thong. Mit khac, cac san pham ché bién tir ca thuong co6 mui
tanh cta thit ca sau khi an din dén ngudi tiéu dung “ngai” an san pham tir ca do dé lai
cam vi “tanh” trong miéng khi an. Theo Do Tét Loi, viéc st dung céc gia vi co qué, hdi,
thao qua thuong chira cac terpenoid, tinh dau c6 tinh khang khuan, chéng oxy hoa va c6
mui thom s& gitip 4t mui tanh cta san pham ca hodc thity san. Do vy, viéc st dung dung
dich rira dau chira dich (qué, hoi, thao qua) dé rira dau s& gitip loai bo dau bam phia ngoai
cua thit ca giup ngin chan viéc oxy hoa dau gay mui “khét” dau khi bao quan va giup thit
c4 thom hon han ché du luong cam vi “tanh” khi an san phém.

Cich tién hanh: tao dung dich ngdm rira dau chtra dung dich (qué, hdi, thao qua)
10% so v&i tong luong dich rira va ngdm rira dau thit c4 sau khi chién ¢ nhiét do
80°C+2°C, trong thi gian 1a 1 phat va l3p lai qua trinh ria 2 lan.

+ Tam gia vi:

Muc dich cia cong doan: tao di€u kién d€ gia vi, phu gia ngam vao co thit ca va
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chuyén mot phan nuée ty do trong thit ca thanh nudc lién két nham giir lai mot luong
nuée tr do dudi dang nudce lién két trong thit ca chién gitp cho thit ca c¢6 trang thai dai
nhe. Mat khac, khi gia vi ngém vao thit ca s€ giup tao mau, mui, vi cho san phém lam cho
san pham c6 trang thai cam quan tot.

Ciach tién hanh: sau khi rira ddu va dé réo. Tién hanh tam gia vi thit c4 bang hdn
hop gia vi khong chtra dau an nhu sau: dudng: 10%, acid citric: 1%, sot ngot Han Qudc:
10%, st cay Han Quéc: 10%, xanthan gum: 0,5%, &t bot: 1%. Hon hop gia vi duge dun
s0i dé diét khuan va tao hdn hop ddng nhét trudce khi tam gia vi. Quad trinh tAm gia vi tién
hanh trong 2 gio.

+ Bao gai va thanh trung:

Muc dich ciia cong doan: bao boc san phdm trong mét loai bao bi khong tham khi
va thAm am dé san pham ca tam gia vi duoc luu giir trong hdn hop gia vi 16ng sanh tao sy
hai hoa khi an. Mt khac, bao géi con giup ngin chin viéc 1dy nhiém vi sinh vat va bui
ban trong khong khi vao san pham. Mit khac, bao goi con gifip cho san pham khong bi
thoat ra khi thanh trung. Qua trinh thanh tring s& gitp tiéu diét vi sinh vat 1ay nhiém vao

san pham khi ché bién.

Cach tién hanh: C4 sau khi tam uép bang hdn hop gia vi, san pham duoc bao gbi

bang bao bi nhém 2 16p hut chan khéng 100% hodc déng lo thuy tinh dung tich 220ml va
10-15-12

thanh trung theo cong thuc . Sau khi thanh tring, san pham duoc bao quan &

diéu kién lanh < 4°C.
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Hinh 5.81. Hinh anh thit ca di tim gia vi dn lién

5.4.9.2. Panh gia chat lwong san phim ca du tam gia vi in lién va tinh chi phi

nguyén vat li¢u

Tir quy trinh ché bién da dé xuat, Pé tai di san xuat 50kg san pham ca du tim gia vi
an lién dé dung cho viéc dang ky chat luong dat chuan OCOP 3 sao, quang ba san pham,
nghiém thu cic cap va danh gia chit luong cta san pham. Két qua danh gia chat luong
san phém tai Trung tdm Dich vu Phan tich Thi nghiém TP. HCM (CASE) - Sé Khoa hoc
va Cong ngh¢ TP. HCM duoc trinh bay ¢ cac bang 5.39 +5.42.

Bang 5.39. Két qua phén tich ham Iwgng kim loai ning va mét s thanh phan dinh dwéng cua
san pham ca du tam gia vi dn lién

Két qua Gi6i han Tiéu chuin-
STT Tén chi tiéu Pon vi Phwong phap kiém : Quy chuin
o cho phép X
nghiém tham chiéu
. CASE.TN.0018:2021 TCVN 6175-
1| Cadmi(Cd) mg/kg (Ref. AOAC999.11) KPH 0.05 1:2017
CASE.TN.0141:2018
2 | Thuy ngan (Hg) mg/kg (Ref.USEPA KPH 05 TCY_?O%E'
Method7473) '
CASE.TN.0013 2022
(Ref.Spetrochimica TCVN 6175-
3 | Methyl Hg mg/kg ActaPartB56 (2001)1133- | N 0.5 1:2017
1142)
4 | Chi(Pb) mg/kg CASE.TN.0018:2021 KPH 0,3 TCVN 6175-
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(Ref. AOAC999.11) 1:2017
g | Trokhong tan % CASE.TN0096  (2020) KPH 06 TCVN 6175-
trong HCI (Ref. TCVN 4071:2009) ’ 1: 2017
CASE.NS0007 (Ref. FAO 10,05
6 |Béo % 14/7 p.205 1986) (khong thay
phan)
7 Chi s6 peroxide meqg/kg béo TCVN 6121:2018 6,37 Khor.lg
quy dinh
. CASE.NS0007 (Ref. FAO
o 4 0
8 | Boam & 14/7 p.205 1986) 37.5
Bang 5.40. Két qua danh gia mdt s chi tiéu hoa hec co ban ciia san pham ca du tam gia vi dn
lién
Gioi han cho Tiéu chuin-
STT Thanh phén Phwong phap Pon vi Két qua h Quy chuin
phep tham chiéu
o TCVN 12758:2019 (1SO 0,8757
1| Hoatd mude 18787:2017) (25°C)
Nito amoniac (N- TCVN 3706:1990 TCVN 6175-
2 NHy) mg/100g 29,6 350 12017
i CASE.NS0039 (Ref. .
3 Tong nito AOAC 922.15) %o 4,68
CASE.NS.0039 29,25
4 Protein (Ref. AOAC992.15) % (Nito téng x
6,25)
Bang 5.41. Két qua phan tich cac chi tidu vi sinh vat ciia san phim ca da tim gia vi in lién
) .. Tiéu chuin-
STT Tén chi tiéu Pon vi Phwong phép Ket [ Gidihan | @ chuin
qua cho phép oA
tham chieu
1 Closj[rldlum CFUIg ISO 15213-2:2023 <10 Khong co
perfringens quy dinh
) E coli MPN/g ISO 16649-3:2015 0 3 TCVN 6175-1:
2017
3 Salmonella spp. 125g TCVN 8342-2010 KPH KPH TCI{;\'O%?S'
ISO 6888- TCVN 6175-
4 | S.aureus CFUIS | 1o001/amd 1:2003 | <10 10 1:2017
Téng s6 ndm men, TCVN 8275-2:2010 TCVN 6175-1:
> | ndm mébe CFUIG | 150 215272 - 2008) | 1O 100 2017
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Téng s6 vi khuan hiéu TCVN 4884-1:2015 1,2 X TCVN 6175-1:
6 | whi (Tr) CRUIS | (150 4833-1:2013) 10° 5x10* 2017
Bang 5.42. Két qua phan tich thanh phan va ham lreng acid béo cia san pham ca du tim gia vi
in lién
STT Thanh ph?m acid béo Két qua DPon vi Phuwong phap Quy dinh
1 C4:0 (Butyric acid) - Khéng
2 C6:10 (Caproic acid) - céd
3 C8:0 (Caprylic acid) -
4 C10:0 (Capric acid) -
5 C11:0 (Undecanoic acid) -
6 C12:0 (Lauric acid) -
7 C13:0 (Tridecanoic acid) -
8 C14:0 (Myristic acid) 0,08
9 C14:1 (Myristoleic acid) -
10 C15:0 (Pentadecanoic acid) 0,02
11 C15:1(cis-10-Pentadecenoic acid) -
12 C16:0 (Palmitic acid) 1,36
13 C16:1 (Palmitoleic acid) 0,40
14 C17:0 (Heptadecanoic acid) 0,02
15 C17:1(cis-10-Heptadecanoic acid) 0,01
16 C18:0 (Stearic acid) 0,34
17 C18:1n9T (Elaidic acid) -
18 C18:1n9C (Oleic acid) 1,05
19 C18:2n6T (Linolelaidic acid) -
20 C18:2n6C (Linoleic acid) 1,71 4/100g CASE.SK.0107
21 C18:3n3 (a-Linolenic acid) 0,17 (2016)
22 C18:3n6 (y-Linolenic acid) 0,02
23 C20:0 (Arachidic acid) 0,02
24 C20:1 (Eicosenoic acid) 0,02
25 C20:2 (cis-11,14-Eicosadienoic acid) 0,01
26 C20:3n3 (cis-11,14,17-Eicosatrienoic 0,01
acid)
27 C20:3n6(cis-8,11,14-Eicosatrienoic -
acid)
28 C20:4n6 (Arachidonic acid) 0,07
29 C20:5n3 (Eicosapentaenoic acid) 0,14
30 C21:0 (Heneicosanoic acid) -
31 C22:0 (Behenic acid) 0,02
32 C22:1n9 (Erucic acid) -
33 C22:2 (cin-13,16-Docosadienoic acid) 0,01
34 C22:6n3 (Docosahexaenoic acid) 0,25
35 C23:0 (Tricosanoic acid) 0,01
36 C24:0 (Lignoceric acid) 0,01
37 C24:1 (Nervonic acid) 0,01
Téng 5,77
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Két phan tich tai CASE cho thdy san phcfm dat tiéu chudn vé vi sinh vit, kim loai
ndng theo cdc quy dinh vé vé sinh an toan thire pham theo tiéu chudn quoc gia TCVN
6175-1:2017. Mdt khdc, két qua phdn tich ciing cho thdy sin phdm gidu protein tGi
29,25% va giau cac loai acid bdo khéng thay thé can thiét cho con nguoi (Oleic acid,
Linoleic acid va Docosahexaenoic acid).

* Tinh dinh mirc va chi phi nguyén li¢u ché bién san phim ca du chién tam gia
vi 4n lién

Dinh mirc va chi phi nguyén liéu ca du ding dé san xuat 1kg san pham ca du chién
tam gia vi an lién duoc trinh bay ¢ bang 5.43 va 5.44.

Bang 5.43. Pinh mitc nguyén li¢u qua céac giai doan ché bién san pham ca du tam gia vi in lién

STT Cong doan ché bién Khoi lwong (kg) Pinh mirc

1 Nguyén liéu 1 1

2 | Césau khi fillet 0,550 1,8

3 | Cé sau khi ngdm nude mubi 0,592 1,7

4 | Casaukhi sy 0,375 2,6

5 Ca sau khi chién 0,286 3,5

6 | Cé saukhi ngam rira dau 0,301 3,3

7 | Césaukhi tim gia vi 0,345 2,9
Téng dinh mirc 29

Két qua tinh toan cho thay dinh murc san xuét ra 1kg san pham ca du tam gia vi an
lién 12 2,9kg ca du nguyén liéu.

Bang 5.44. Chi phi nguyén vit liéu ché bién san phdm ca du tim gia vi dn lién

STT Chi phi Khdilwgng | Pon gia (ddng/kg) Thanh tién

(ko) (dong)

1 Ca du nguyén liu 2,9 130.000 377.000

2 Mudi an 0,096 9.000 864

3 S6t ngot 0,10 277.000 27.700

4 St cay 0,10 277.000 27.700

5 Puong 0,10 18.000 1.800

6 Bot 6t 0,001 75.000 75

7 Acid citric 0,001 80.000 80
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8 Gum 0,005 240.000 1.200

9 Dau an 0,0015 40.000 60

Téng chi phi 436.079

Nhu viy, chi phi nguyén vat liéu dé san xuét ra lkg ca du tim gia vi 1a 436.079
VND.

5.4.10. Nghién ciru danh gia sy bién doi chat lwong san pham ca du chién tim
gia vi n lién theo thai gian bao quan

Két qua xac dinh ham lugng Nnws, hoat d6 nudc va chét lugng cam quan:

0,40 4 037 038
T —T
035 1 T 034
L
< 030 ¢
< M 10,30
oo 1
= 0,25
Z
o 0,20 +
o Mau bao quan & nhiét d6 phong
= 0,15 +
g Mu bao quan lanh
T 0,10 + au bao quan lan
0,05 + 0,03 Mau thanh tring bio quan & nhiét d6 phong
0,00 + + + + + >l
0 2 4 6 8

Thoi gian bao quan (tudn)
Hinh 5.82. Sw bién d6i ham lweng Nnns clia cac méu ca du tAm gia vi theo thai gian bao quan

0,850 T ~
—&— Mau bao quan ¢ nhiét do phong
0,848 T

—— Mau bao quan lanh

o
[ee]
=~
o)

0,844 T

Hoat d6 nudc

0,842 +

0,840 +

0,838 T+

0,836 + t t t >

Thoi gian bao quan (tudn)

Hinh 5.83. Su thay ddi hoat d9 nwéc theo thai gian bao quan ca du tam gia vi
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Thoi gian bao quan (tuan )
Hinh 5.84. S thay déi chat lweng cam quan theo thoi gian bao quan ca du tam gia vi bao quan
6 cac diéu kién khac nhau
Bang 5.45. Két qua phan tich vi sinh vat ctia c4&c miu ca du tam gia vi dn lién sau 8 tuan bao
quan

Chi tiéu vi sinh Pon vi | Mirc chi tiéu cho | MAu thanh tring | MAiu béo quan
tinh phép bao quan ¢ nhi€t | & nhiét d§ lanh
d¢ phong

Salmonella 1259 Khong dugc co KPH KPH

E. coli MPN/g <3 <3 <3

S. aureus CFU/g <10 <10 <10

Toéng sb bao tir nim | CFU/g

. <100 7 x 10! 7 x 10!
moc - men

Téng sd vi sinh véat | CFU/g

4 3 2
hidu khi (TPC) 5x10 2,4x10 8,0x 10

Két qua phan tich cho thdy sau 8 tudn bdo quan mdu cd di tam gia vi dn lién bao
g0i bang bao bi nhém 2 I6p, it chan khong, thanh tring, bdo qudn ¢ nhiét d¢ phong
hodc bao quan o nhiét do lanh van dat cdc chi tiéu vé chat lwong cam quan cua san phcfm
thie phdam an lién. Trén co s& nay, dé tai chon 2 miu thanh tring bao quan bao géi hit
chan khong, bao quan & nhiét do phong va bao quan ¢ nhiét 4o lanh dé danh gia céc chi
tiéu vé vi sinh sau 8 tuan bao quan va két qua trinh bay ¢ bang 5.45.

Két qua phdn tich cho thdy sin pham cd dii tam gia vi dn liéu bao géi bang bao bi

nhém 2 I6p, hit chan khong 100%, thanh tring theo cong thirc % va bdo qudn ¢

diéu kién lanh c6 thé luu giiv trong 8 tudn ma san pham van dat cdc tiéu theo quy chudn
TCVN 6175-1:2017 cua Viét Nam.
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5.4.11. Thiét ké nhian mac, xay dung bd tiéu chuin co sé va chirng nhan OCOP
(3 sao) cho san pham c4 du tam gia vi an lién

5.4.11.1. Thiét ké nhan mac cho san phim ca du tam gia vi in lién

Pé tai da tién hanh thiét ké va in 4n 50 nhin san pham c4 du tim gia vi an lién dé
dang ky OCOP va quang ba san pham.

») ») . A L/ \V A
2. Cagbin Tam, Gia Vi

Lam néng (10 vi séng hode
nuéng) trudc khi st dung.
Huéng dén bdo quan:
Bd&o qudn nhiét'dd <=4 °C;
hodc bdo quén déng theo
quy dinh HACCP

Thanh Phan:

Ca du (95%), mud,
chdt diéu vi (621),
sorbitol, dich cay.

Net Weight
500gr

Hinh 5.85. Hinh anh nhin ca da tam gia vi in lién
5.4.11.2. Xay dwng b tiéu chuan co sé va chirng nhan OCOP (3 sao) cho san
pham ca du tam gia vi n lién

* Xay dung bd tiéu chuin co s& cho sin phadm ca du tim gia vi dn lién

Pé tai da cung v6i Cong ty TNHH Thuong mai Ca Viét xay dung tiéu chuan co so
cho san pham c4 du tim gia vi an lién lam co s& ddng ky cong nhan OCOP 3 sao va lam
tiéu chuan dé Cong ty TNHH Thuong mai Ca Viét san xuét, kinh doanh thuc pham. Bo
tiéu chuan nhu sau:

Bang 5.46. Tiéu chuin co sé ciia san pham ca du tim gia vi in lién

STT Tén chi tiéu Pon vi tinh Mirc toi da
1. Cac chi tiéu vi sinh: theo TCVN 6175-1:2017
1.1 | TSVSVHK CFU/g 5x10%
1.2 | E.coli CFU/g 3
1.3 | S.aureus CFU/g 10
1.4 | Salmonella 1259 khong phat hién
15 | TSBTNMNM CFU/g 102
2. Cac chi tiéu kim loai nang: theo QCVN 8-2:2011/BYT
2.1 | Ham lugng Chi mg/kg 0,3
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2.2 Ham lugng Cadimi mg/kg 0,05
2.3 | Ham lugng Thuy ngan mg/kg 0,5

2.4 | Ham lugng methyl thily ngan (MeHg) mag/kg 0,5

3. Ham lwong cac chat phu gia (Theo Thong tu 24/2019/TT-BYT va Thong tu
17/2023/TT-BYT)

3.1 | Chat diéu vi 621 g/kg 20

3.2 | Chét tao ngot 420i % 01

* Chirng nhan OCOP (3 sao) cho san phim ca dii tAm gia vi in lién

Pé tai tién hanh dang ky Chimg nhan OCOP (3 sao) cho san pham c4 du tam gia vi
an lién va san phém ca du thm gia vi an lién da duoc UBND huyén Binh DPai ching nhan
dat tiéu chuan OCOP 3 sao.

CONG HOA XA HQI CHU NGHIA VIET NAM
Péc lap - Tw do - Hanh phace

=l

"ﬁ UY BAN NHAN DAN HUYEN BiNH DAI
N - ; :

"}* GIAY CHUNG NHAN

5 OCOP

ONE COMMUNE ONE PRODUCT OF VIETNAM

72N

SAN PHAM: CA PU TAM GIA VI AN LIEN
Don vi: Cong Ty TNHH Thuong Mai Ca Vigt
Dia chi: 4p Tén An, xi Thanh Phue, huyén Binh Dai, tinh Bén Tre

DL

Da tham gia danh gia, phan hang san pham
Chuong trinh M&i xa mét san phdm OCOP nam 2025

Pat hang san phiam: 3 sao

Binh Dgi. ngay 05 thing 6 nam 2025 5
_na= . CHU TICH
M OpiiG CHU TICH

f
pov

(1

2

Il

EWMMM 2520d625252525
NCYZ NI

L
é
[;

Hinh 5.86. Chitng nhan OCOP (3 sao) cho san phim ca du tAim gia vi in lién

55. NGHIEN CUU XAY DUNG QUY TRINH CHE BIEN CA DU XONG
KHOI

5.5.1. Nghién c&u xac dinh trang thai nguyén liéu

Két qua danh gid chat heong cam quan va dé am cia san pham cho phép chon trang

thai thai nguyén liéu ding cho xéng khéi la dang nguyén con da so ché bé dau.
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Hinh 5.87. Anh hwéng cda trang thai nguyén li¢u dén chat lwgng cam quan ciaa san pham ca du

xong khoi
65,0 4 )
601_02
55,07°

550 T+ T
S 49,58b
N— T
= - 45812
B T
o 450 + T
A

350 T

25,0 t t t >

Nguyén con, c6 dau

Nguyén con, bo diu
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Trang thai nguyén li€u

Hinh 5.88. Anh hwéng cia trang thai nguyén ligu dén dd am cia san pham ca da xong khoi
5.5.2. Nghién ciru xac dinh ty 18 wop muoi

20,0 7 1878
—~ S 16,95°
& 15,490 15.43°
= 150 - 14,100 \ \
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=
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&0
£ 50-
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Ty 16 mubi b sung (%)

Hinh 5.89. Anh hwéng cia ty 1 mudi wép dén chat lweng cam quan cia san phim ca du xong

khoi
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Két qua phan tich chdt heong cam quan cho phép chon nong dé mudi wop 2% trong
qud trinh ché bién cd di xéng khoi.
5.5.3. Nghién ciru xac dinh ty 1¢ dwong

Két quda phan tich chdt lwong cam quan cho phép chon ty 1é duong bé sung 2% cho

qua trinh che bién ca du xong khoi.

5(§ 200 + 182|_65

i) 15,620 / 15,99°
L

% 15,0 T / /

=]

o

£ 1001

Q

g

)

B 50 1

on

=

Nle)

= 00

1 2 3
Ty 1€ duong (%)

Hinh 5.90. Anh hwéng cia ty 1§ dwong bé sung dén dén chat lwgng cam quan ciia san pham ca
du xong khoi
5.5.4. Nghién ciéru xac dinh ty I€ bt ngot
Két qua phan tich chdt liwong cam quan cho thdy ty 1é bot ngot bé sung 1% 1a phu
hop. Do vay, ty lé bot ngot bo sung trong hon hop gia vi 1% dwoc lya chon trong ché bién

san pham ca du xong khoi.

20,0 x
— b
: / -
§ 180 T 17.412 17,552
= f
E170 4 %
o
=
'% 16,0 +
en
=)
g 15,0 } } } >
0,5% 1% 1,5% 2%

Ty 1€ bot ngot (%)

Hinh 5.91. Anh hwéng cia ty 18 bgt ngot trong hdn hep gia vi tam wép dén chat hrgng cam
quan cia san pham ca du xong khéi

5.5.5. Nghién cwru xac dinh ty I€ acid citric
Két qua phan tich chdt luong cho phép chon ty 1é acid citric trong hon hop gia vi
tdm wop cd dit nguyén con khéng dau dé xéng khéi tao san phdam cd di xéng khoi 1a 1%.
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Hinh 5.94. Anh hwéng cia ty & dich Khoi trong h&n hop gia vi tam wép dén chat lwgng cam
quan caa san pham ca du xong khéi
5.5.8. Nghién ctru xac dinh ty 18 gia vi xong khoi bé sung
Két qua phdn tich cho thdy ty 1é gia vi xéng khéi bo sung trong qud trinh tim wdp ca
di nguyén con khong dau 0,75% la phit hop dé san pham cd di xéng khéi cé chdt lwong
cam quan cao nhdt. Két qua nay cho phép lira chon ty 1é gia vi xong khoi bé sung 0,75%
lam thdng s6 co dinh cho qud trinh ché bién san pham cd di xéng khoi.
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Hinh 5.95. Anh hwéng cia ty 1@ gia vi xdng khéi trong hén hop gia vi tim wép dén chét lwgng
cam quan cia san phim ca du xong khéi

5.5.9. Nghién ciru xac dinh thoi gian tAm wép
Két qud phan tich cho thdy thoi gian tam wdp gia vi 1,5 gio la phit hop. Do vdy, thoi
gian tam wép gia vi 1,5h gio dwoc lya chon lam théng sé c¢é dinh cho qud trinh ché bién

san pham ca du xong khoi.
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Hinh 5.96. Anh hwéng ciia théi gian tAm wép dén chat lwgng cam quan ciia san pham ca du
xong Khoi

5.5.10. Nghién ciru x4c dinh ché d xong khoi

5.5.10.1. Nghién ciru xac dinh loai gb sir dung

Két qua phan tich cho thdy sir dung g6 mit hodc bd mia lam vt liéu xong khoi sé
gilp tao san pham ca dit xong khéi cé chat lwong cam quan tot hon khi dimg gé ca phé
hodc g6 sung. Trén co sé do cho phép lea chon sir dung gé mit hodc ba mia dé lam vt

liéu xéng khoi trong qud trinh ché bién tao san pham cd di xéng khoi.

20,0 %
,:g 18-|87C 18,85¢
w190 T i ’IS
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% - ] Rt gty
170 + o ey B
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Gd mit B& mia Gd sung Gb ca phé

Loai g xong khoi

Hinh 5.97. Anh hwéng cia loai g xdng khoi dén chét lweng cam quan cia san pham ca du
xdng khoi
5.5.10.2. Nghién ciru xac dinh nhiét do x6ng khoi
Két qua phan tich cho thdy nhiét @6 xéng khéi 80£2°C la phit hop dé san pham cd
di x6ng khéi ¢6 mau sdc, trang thdi hdp dan va cé chat heong cam quan cao. Két qua nay
cho phép lira chon nhiét do xong khéi dé tao san pham cd di xéng khoéi la 80+2°C.
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Hinh 5.98. Anh hwéng cia nhiét dg xéng khéi dén chat lwgng cam quan ciia san phim ca du

xong Khoi
600 7 %
=550 § 5414: 53,20°
@ \ \ w
500 1 \ \ \ 49%1oi

Nhiét d6 xong khoi (°C)

Hinh 5.99.Anh hwéng cha nhigt @9 xong khéi dén d9 am cia san pham ca du xong khéi
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Hinh 5.100. Anh hwéng cia nhiét d9 x6ng khéi dén hoat dd nwéc cia san pham ca du xong khéi
5.5.10.3. Nghién ctru xac dinh thai gian xong khoi
Két qua phdn tich cho thdy thoi gian xéng khéi 2,0 gio la phit hop dé san phdm ca
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du xong khoi co chat luwong cam quan 16t thé hién bé mat hoi khé, mau sdc sam hdp dan,
dé am va hoat dp nuée & mirc trung binh. Két qua nday cho phép lira chon thoi gian xéng
khoi la 2,0 gio.
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Hinh 5.101. Anh hwéng ciia thoi gian xong khéi dén chat lwgng cam quan cia san pham ca du

_ EE;E % 6/0}41(1 52,48°
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& 400 + % / / / &

3
Thoi gian x6ng khoi (gio)
Hinh 5.102. Anh hwéng cia thoi gian xéng khoéi dén dd am cha san pham ca du xéng khoi
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Thoi gian x6ng khoi (gio)

Hinh 5.103. Anh hwéng cia thoi gian xéng khoéi dén dd 4m cha san pham ca du xong khoi
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5.5.11. Pé xuit quy trinh ché bién ca db x6ng khoi

Tir cac nghién ctru & trén cho phép dé xut quy trinh ché bién ca du x6ng khoi trinh
bay ¢ hinh 5.95.

Nguyén liéu ca du

\ 4 \
. | Bo dau va noi
- Rura
Muoi: 2%, Puong: 2%
Bot ngot: 1%, Acid X
citric: 1%, Dich cay: . | Thoi gian tam gia
0,2%, Huong khéi: [ ) Tam gia vi “ vi: 1,5
0,75% va Gia vi x0c
xich: 0,75% v
Thot gian: 2 gi0,
X6ng khoi < 8 0 8
Nhiét d6: 80 £2 C
A 4
Bao goi
Y
San pham

Hinh 5.104. Quy trinh ché bién c4 du xéng khoi

* Thuyét minh quy trinh

+ Nguyén liéu: Ca du khai théc tai Bén Tre, loai 3 + 5 con/kg. Sau khi thu mua, xép
c4 vao thung xdp, phia day thung x6p xép mot 16p da vay sau d6 xép mot 16p ca, roi mot
16p da. Phia trén cung xép mot 16p da vay udp day 5cm dé dam bao du luong da cho viée
van chuyén cé tir Bén Tre vé Nha Trang sao cho nhiét do khdi c4 luén <40C. Sau khi xép
day thung xdp 50kg, gin biang keo kin va van chuyén bang xe dong lanh vé phong thi
nghiém Céng nghé Thyc phim - Trudng Pai hoc Nha Trang. Tai phong thi nghiém, ca du
duoc rira sach, bo rudt va mang ca, dong tai 5 kg/tai, cip déng va bao quan dong & -200C
dé dung sudt trong qua trinh nghién ctru. Ca trudce khi nghién ciru s& duoc rd déng nhanh
bang vi song va dung lam nguyén liéu nghién ctru ché bién.

+ Xir 1y: tién hanh cit bo dau ca thu ca khong dau, khong ndi tang dung 1am nguyén
liéu xong khoi.

+ Rira: dé lam sach cac tap chit con dinh bam trén ca. Sau d6 dé rdo va tién hanh
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rach 3 vét trén 2 mat cua than ca dé giup cho gia vi dé dang tham vao thit ca khi tim udp
gia Vvi.

+ TAm gia vi: chuan bi hdn hop gia vi theo ty 1¢ sau: duong 2%; mudi 2%; bot ngot
1%; Acid citric 1%; dich cay 0,2%, dich huong khoéi: 0,75% va gia vi: 0,75% so vdi khdi
lwong ca di so ché. Sau d6 tién hanh tron udp déu hdn gia vi véi thit ca dé gia vi khuéch
tan déu vao thit ca. Sau khi tim wdp gia vi, luu giit c4 v6i gia vi & ngan maét ti lanh trong
thoi gian 1,5 gid d¢é dam bao ca tham du gia vi.

+ X6ng khoi: ca sau khi tim gia vi dugc dé réo, xép déu 1én cac khay luéi inox va
xép vao budng xdng khdi. Van hanh budng tao khoi bang cach d6t ba mia hodc gd mit dé
x6ng khoi vao budng x6ng khoi nham nang nhiét do cua budng xéng khoi 1én khoang
80°C. Sau d6, dua cac khay chira ca du vao budng x6ng khoi va xéng khoi trong thoi gian
2 gid ¢ nhiét do 80°C £ 2,0°C. Trong giai doan nay phai thuong xuyén theo ddi nhiét do
budng x6ng khoi va kiém tra xem luong bd mia hodc gd mit con hay hét dé b sung cho
phtt hop nham tranh tinh trang hét vat liéu xong khoi dan dén lam gian doan qua trinh
xong khoi.

* Bao g0i: san pham ca du x6ng khoi duoc bao goi bang bao bi nhom 2 16p, hat
chan khong 100% va bao quan ¢ diéu kién lanh.

5.5.12. San xuat thir sin pham c4 du xéng khéi, phan tich thanh phin va tinh
chi phi nguyén vat li¢u

5.5.12.1. San xudt thir va phan tich thanh phan san pham ca du xong khoi

Dé tai da san xuat hon 50kg san pham ca du xong khoi dé dung cho viéc ding ky
chét lugng dat chudn OCOP 3 sao, quang ba san pham, nghiém thu cac cip va danh gia
chét lugng cua san pham. Két qua phan tich, danh gia chat lugng san pham ca du xong
khoi tai CASE trinh bay ¢ cac bang 5.47 +5.50.

Bang 5.47. Két qua phan tich ham lwgng kim loai ning ciia san pham ca du xéng khoi

Két qua Gi6i han Tiéu chuan-
STT | Tén chi tiéu Pon vi Phwong phap kiém " Quy chuin
o cho phép X
nghi¢m tham chiéu
. CASE.TN.0018:2021 QCWVN 8-2:
1| Cadmi (Cd) mg/kg (Ref. AOAC999.11) KPH 0.05 2012/BYT
CASE.TN.0141:201 8 ,
2 | Thuy ngan (Hg) | mg/kg (Ref.USEPA KPH 0,5 2(():1\;'/\'8%
Method7473)
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CASE.TN.0013 :2022
(Ref.Spetrochimica QCVN 8-2:
3 | Methyl Hg MIKG | ActapartBs6 (2001)1133- | < H 05 2012/BYT
1142)
CASE.TN.0018:2021 QCVN 8-2:
4 Chi (Pb mg/k KPH 0,3
(Pb) ¢ (Ref. AOAC999.11) 2012/BYT
Bang 5.48. Két qua phan tich mdt s6 thanh phan hoa hoc ciia san pham ca du xong khoi
o ) ] L. Gi6éi han | Tiéu chuin- Quy
STT Chi tiéu Don vi Phwong phap Keét qua cho phép | chudn tham chiéu
TCVN
Chi s6 , TCVN 6121:2018 Khong quy 11042:2015
b peroxide mearkgbeo |50 3960:2017) 1.42 dinh (CODEX STAN
311 - 2013)
TCVN
5 Hoat do TCVN 12758:2019 0,9853 Khéng quy 11042:2015
nuée (aw) (1SO 18787:2017) | (25°C) dinh (CODEX STAN
311 - 2013)
TCVN
CASE.NS.0018 Khéng quy 11042:2015
0
3 |Nacl & (2022) 112 dinh (CODEX STAN
311 - 2013)
. TCVN
Nito Khong quy 11042:2015
4 ?Ir\ln_oanua(; mg/100g TCVN 3706 : 1990 24,8 dinh (CODEX STAN
3 311 - 2013)
TCVN
2 . Khong quy 11042:2015
0
5 Tong nito ) AOAC 992.15 3,89 dinh (CODEX STAN
311 - 2013)
CASE.MT.0011:20 TCVN
16 (Ref.IC 11042:2015
. . Application Note. KPH, (CODEX STAN
6 | Histamine mg/kg C-02& Metrohm | MDL =5,0 | 20 M91000 | “5p1 H013)
Monograph Pratical
IC 2" edtion)
Thanh CASE.SK.0107 | Xemdinh | Khéng quy
7 phan acid g/100g (2016) Kem dinh

béo

92




Bang 5.49. Két qua phan tich cac chi tiéu vi sinh vt ctia san phidm ca du xdng khéi

L en . ) <. . | Giéihan | Tiéu chuin- Quy
STT Chi tiéu Don vi Phuong phap Keét qua cho phép | chuén tham chiéu
Listeria 100 TCVN 11042:2015
1 CFU/g Iso 11290 -2:2017 <10 (CODEX STAN 311
monocytogens CFU/g
—2013)
- TCVN 11042:2015
o | Clostridium Cruig | BAM - Chapter KPH KPH | (CODEX STAN 311
botulinum 17,2001
—2013)
Bang 5.50. Két qua phan tich thanh phan va ham lweng acid béo cia san phidm ca du xong khoéi
STT Thanh phén acid béo Két qua Pon vi Phwong phap Quy
dinh
1 C4:0 (Butyric acid) -
2 C6:10 (Caproic acid) -
3 C8:0 (Caprylic acid) -
4 C10:0 (Capric acid) -
5 C11:0 (Undecanoic acid) -
6 C12:0 (Lauric acid) 0,01
7 C13:0 (Tridecanoic acid) -
8 C14:0 (Myristic acid) 0,12
9 C14:1 (Myristoleic acid) - CASE.SK.0107 | Khong
g/100g ;
10 C15:0 (Pentadecanoic acid) 0,03 (2016) co
11 C15:1(cis-10-Pentadecenoic acid) -
12 C16:0 (Palmitic acid) 1,62
13 C16:1 (Palmitoleic acid) 0,79
14 C17:0 (Heptadecanoic acid) 0,03
15 C17:1(cis-10-Heptadecanoic acid) 0,02
16 C18:0 (Stearic acid) 0,27
17 C18:1n9T (Elaidic acid) -
18 C18:1n9C (Oleic acid) 0,55
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19 C18:2n6T (Linolelaidic acid) -

20 C18:2n6C (Linoleic acid) 0,11
21 C18:3n3 (a-Linolenic acid) 0,03
22 C18:3n6 (y-Linolenic acid) -

23 C20:0 (Arachidic acid) 0,02
24 C20:1 (Eicosenoic acid) 0,03
25 C20:2  (cis-11,14-Eicosadienoic 0,01

acid)
26 C20:3n3 (cis-11,14,17- 0,01

Eicosatrienoic acid)

27 C20:3n6(cis-8,11,14- -
Eicosatrienoic acid)

28 C20:4n6 (Arachidonic acid) 0,13

29 C20:5n3 (Eicosapentaenoic acid) 0,18

30 C21:0 (Heneicosanoic acid) -

31 C22:0 (Behenic acid) 0,02

32 C22:1n9 (Erucic acid) -

33 C22:2 (cin-13,16-Docosadienoic 0,01

acid)
34 C22:6n3 (Docosahexaenoic acid) 0,45
35 C23:0 (Tricosanoic acid) 0,01
36 C24:0 (Lignoceric acid) 0,01
37 C24:1 (Nervonic acid) 0,01
Téng 4,47

Két phan tich tai CASE (Trung tam Dich vu Phdn tich Thi nghiém - So Khoa hoc va
Céng nghé TP. HCM) cho thdy sian pham dat tiéu chudn vé vi sinh vét, kim logi ning theo
cdac quy dinh vé vé sinh an toan thuc phdm theo tiéu chuan quéc gia TCVN 11042:2015
(CODEX STAN 311 - 2013) ciia Viét Nam va dat quy chudn QCVN 8-2: 2012/BYT ciia Bo
Y té Viét Nam. Mdt khdc, két qua phdn tich ciing cho thdy san phdm giau protein va cdc
logi acid bdo khéng thay thé, dat chudn dinh dwdng diing lam thuc pham.
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Hinh 5.105. Hinh anh san pham c4 du xéng khoi
5.5.12.2. Tinh toan chi phi nguyén vat liéu cho san phim c4 du xong khoi

Két qua tinh dinh muic cho cac cong doan ché bién san pham ca du xéng khéi duoc
trinh bay ¢ bang 5.51.

Bang 5.51. Hao hut khéi lwgng ciia nguyén liéu ban diu qua cac giai doan ché bién san pham cé
du xong khoi

STT Cong doan Khdi lwgng (g) Pinh mirc
1 | Nguyén lieu 5.000,0 1
2 | Xir Iy bo dau, bo ndi tang, vay, vay (60,82%) 3.041,0 1,64
3 | Sautdm gia vi 2.809,0 1,78
4 Sau x6ng khoi 2.463,1 2,03
Téng dinh mirc 2,03
Bang 5.52. Chi phi nguyén liéu ché bién 1kg san pham ca du xong khoéi
STT | Nguyén liéu Khoi lwgng Bo’n gia Thanh tién (dong)
(kg) (dong/kg)
1 Céa du 2,03 130.000 263.900
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2 | PBuong 0,0247 18.000 4446

3 | Mudi 0,0247 9.000 2223

4 | dich cay 0,00247 100.000 247,0

5 | Bot ngot 0,01235 66.000 8.151,0

6 | Acid citric 0,01235 40.000 494,0

7 | Huong khoi 0,009263 100.000 926,3

8 | Gia vi xong khoi 0,009263 100.000 926,3
Tong chi phi 275.311,5

Nhur viy twong iing véi gid cia cd di loai 3 =5 con/kg dwoce duyét cia dé tai 1a
130.000VND/Ikg (tiry theo mita cé thé cao hodc thdp hon) thi chi phi nguyén vit liéu cho
kg sdan pham cd dit xéng khéi da lam tron 1a 275.312 VNB/kg.

5.5.13. Nghién ctru xac dinh cac diéu kién thich hep cho qua trinh bao quan san

pham c4 du xong khéi

5.5.13.1. X4c dinh loai bao bi cho qué trinh bao goi, bao quén san pham

Ket qua danh gia cac chi tiéu: cam quan, ham luwong Nnns, hoat do nudc va do am

cho phép lwa chon bao bi nhém hai lop va nhiét do lanh (4°C + 1°C) trong bdo quadn cd

du xong khoi.

N
o
[=)

()
o
[=)

19.8¢

19.8¢!

19.8<2

Tong diém cam quan (di€ém)
= =
o 5
o o

o
o
1

10.3°

PA/PE BPA Nhoém 2 16p

jo.3v 1077

[

& R

10

o 20
Thoi gian bao quan (ngay)

Hinh 5.106. Sw thay ddi chit lwgng cam quan theo thoi gian bao quén ca du xong khéi bao goi

bang bao bi khac nhau va bao quan & nhiét d9 thwong (30°C + 1°C)
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Thoi gian bao quan (ngay)
Hinh 5.107. Sw thay déi chat lwgng cam quan theo thoi gian bao quén ca di xong khéi bao géi
bing bao bi khac nhau va bao quan & nhiét @ lanh (4°C+1°C)

4 GPAPE  BPA Nhom 2 16p
60,0 -
557 557 55,7 56,5 55,1
i T g .
. 55,0 A f T /
X /
E 500 -
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o
450 -
40,0 SN SHH >
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Thoi gian bao quan (ngay)

Hinh 5.108. Sy thay déi d6 Am theo thoi gian bao quan ca du xdéng khéi bao géi bang bao bi
khac nhau va bao quan & nhiét dg lanh (4°C + 1°C)

0’92 A N N \ N r
Bao bi PA BBao bi PA/PE B Bao bi nhom 2 16p
0,91 +
. sIP-77 0.8p7¢ 0.893b¢
< 0,90 7 g 897¢ - b . c .
b T 0890 % 0852 O 0.890% gegw 0800 082
o 0,89 ~ 7'-/:25 o ?mj—fc; 0.83¢3.8846.886 %% : ?pg&@? ] 8 7’ 0.8862
=] b Loy Eo e, W /a;_.ff 87’8?-7
= b L apn A ks R Fdrr |
©- 0,88 ] e, o LY e oy 20 == Lo
L] b Eo e, e R EE S, E . EE A,
= 087 4 PAzy s S EoL i S
= bt g o AR eah 204 R A s
:]: 0 86 4 e EF) apn A i 2 i s Aty
! s, et R g A oy 20 R 22 ey
s, et R g A oy 20 R 22 ey
0,85 -4 g i ) i A s A bt
! s, et R g A oy 20 R 22 ey
0.84 s, P o o e R o N
, ; f f ¥ f } f | g
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Thoi gian bao quan (ngay)

Hinh 5.109. Sy thay di hoat d9 nwéc theo thoi gian bao quan ca du xong khéi bao géi bang bao
bi khac nhau va bao quan ¢ nhiét dg lanh (4°C £ 1°C)
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Hinh 5.110. Sw thay d6i ham lwgng Nnws theo thoi gian bao quan ca du xéng khéi bao goi bang
bao bi khac nhau va bao quan ¢ nhiét d¢ lanh (4°C + 1°C)

5.5.13.2. Xac dinh nhiét d9 va théi gian thich hgp cho qua trinh bao quan

Két qua phan tich cho thdy bdo qudn déng két hop véi bao géi bang bao bi nhém
hai 16p da gitip duy tri chdt lwong san pham va han ché sy hw hong thé hién qua sw gia
ting ham lwong Nnw, & san pham cd di xéng khéi. Do vdy, cdch thire bao géi bang bao bi
nhom 2 lop hut chan khong va bao quan lanh dong dwoc lva chon trong qua trinh bao

quan san pham cd dit xéng khéi nhat la khi mudn bao quan trong thoi gian dai.

Béo quan lanh O Bao quan dong

18.804! 18.42¢!

19.812 19.81¢! 18.80° 19.4211 19.29¢!
T BT ygsiep

200 3 )
180 1 B
16,0 -
14,0 ~
12,0 A1
10,0 f
8,0 1
6,0
4,0 A

0 10 20 30 40

o 18.03% 17.494
16.28¢ i . e a—
ol D a6

Ténge diém cam quan (diém)

50 60

Thoi gian bao quan (ngay)

Hinh 5.111. Sy thay doi chat lwgng cam quan theo thoi gian bao quéan ca du xong khéi bao goi
bang bao bi nhdm hai 16p, bao quan & nhiét dd lanh va nhiét dd dong
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Hinh 5.112. Sw thay d6i d9 4m theo thoi gian bao quan ca du xong khéi bao géi bang bao bi
nhém hai lép, bao quan & nhiét dg lanh va nhiét d¢ dong
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Hinh 5.113. Sw thay ddi hoat d6 nwéc theo thai gian bao quan ca du xdng khéi bao goi bing bao
bi nhdm 2 lép, bao quan & nhiét d§ lanh va lanh dong
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Hinh 5.114. Sy thay d6i ham lwgng Nnws theo thoi gian bao quan ca du xéng khéi bao géi bang
bao bi nhdm 2 lép, bao quan & nhiét d¢ lanh va lanh dong
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* Panh gia chit hrong san pham ca du xong khéi bao quan dong

Tién hanh ldy mAu san pham c4 du xong khéi sau 60 ngay bao quan dong dé phan
tich mot sb chi tiéu co ban va chi tiéu vi sinh vat. Két qua duoc trinh bay trong cac Bang
5.53 va 5.54.

Bang 5.53. Két qua phan tich mt sé chi tiéu hda hoc co ban ciia san pham ca da xong khéi bao
g0i bang bao bi nhém hai 16p sau 60 ngay bao quan dong

STT Chi tiéu héa hoc Pon vi tinh Két qua
1 Téng nito % 3,90
2 Béo % 5,30
4 Chi sb peroxid meq/kgneo 0,948
5 Ham luong Nnh3 % 0,014

Bang 5.54. Két qua phan tich cac chi tiéu vi sinh vét ciia san phim ca di xdng khéi bao goi
bang bao bi nhdm hai l6p sau 60 ngay bao quan dong

STT Tén chi tiéu Pon vi Két qua
1 Listeria monocytogenes CFU/g <10
2 Clostridium botulinum /g Khéng phat hi¢n

Két qud phan tich cho thdy sau 60 ngay bdo qudn ¢ nhiét dg -20°C + 1°C, sdn pham
cd dit xéng khéi bao g6i bang bi nhém hai I6p €O cdc chi tiéu: chi sé peroxid va ham
lieong Ny, lan leot 12 9,48 meq/kg chat béo va 0,014%, déu & mikc thap hon tiéu chudn
cho phép. Két qua phdn tich ciing cho thdy san phéan dat tiéu chudn vé vi sinh vt theo quy
dinh hién hanh theo TCVN 11042:2015 (CODEX STAN 311 - 2013) cua Viét Nam.

5.5.14. Thiét ké nhiin mac, xiy dung bd tiéu chuin co s& va chitng nhin OCOP
(3 sao) cho sian pham ca du xong Khoi

5.5.14.1. Thiét ké nhan mac cho san pham ca du xong Khoi

Dé tai da tién hanh thiét ké va in 4n 50 nhan san pham ca du x6ng khoi dé dang ky

OCOP va quang ba san pham.
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VIETFISH

Thanh Phan:

Ca du (95%), mudi,
chat diéu vi (621),
sorbitol, dich cay.

Hudng dan st dung:

Lam néng (16 vi séng hoge
nudng) trude khi st dung;
Hudng dan bao quan:
Bd&o qudn nhigt dé <=4°C,
hodc bdo qudn déng theo
quy dinh HACCP

Hinh 5.115. Hinh anh nhén ca du xéng khoi
5.5.14.2. Xay dwng b tiéu chuan co sé va chitng nhan OCOP (3 sao) cho san

pham ca du x6ng khoi

* X4y dung b tiéu chuin co s& cho san pham ca du xong khoi

Pé tai di cuing v6i Cong ty TNHH Thuong mai Ca Viét xdy dung tiéu chuan co s&
cho san pham c4 du xong khéi nhu sau:

Bang 5.55. Tiéu chuin co s& ciia san pham ca du xong khoi

STT Tén chi tiéu Pon vi tinh Miic tbi da
1. Cac chi tiéu vi sinh: theo TCVN 6175-1:2017
1.1 TSVSVHK CFU/g 5x10*
1.2 E. coli CFU/g 3
1.3 S. aureus CFUlg 10
1.4 Salmonella 125¢ khong phat hién
15 TSBTNMNM CFU/g 10?
2. Cac chi tiéu kim loai niing theo QCVN 8-2:2011/BYT
2.1 Ham lugng Chi mg/kg 0,3
2.2 Ham lugng Cadimi mg/kg 0,05
2.3 Ham lugng Thuy ngan mg/kg 0,5
2.4 Ham lugng methyl thuy ngan (MeHg) mg/kg 0,5

3. Ham lrong cac chét phu gia (Theo Thong tu 24/2019/TT-BYT va Thong tu 17/2023/TT-
BYT)

3.1 Chét diéu vi 621 g/kg 20
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3.2 Chét tao ngot 4201

%

01

* Chirng nhan OCOP (3 sao) cho san pham ca du xong khoi

Dé tai tién hanh dang ky Chimg nhan OCOP (3 sao) cho san pham céa du xéng khoi
va san pham ca du x6ng khoi di duoc UBND huyén Binh Dai chimg nhén dat tiéu chuan

OCORP 3 sao.
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Pa tham gia danh gia, phan hang san pham
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Hinh 5.116. Chirng nhin OCOP (3 sao) cho san phim ca du x6ng khoi

5.6. NGHIEN CUU XAY DUNG QUY TRINH CHE BIEN XUC XiCH CA PU

XONG KHOI

5.6.1. Nghién citu xac dinh kich c& nguyén liéu thich hep cho ché bién xuc xich

ca du xong khéi

Két qua gia danh gia cam quan, cudng do gel va d6 déo nhu sau:

Bang 5.56. Anh hwéng cia kich c& ca dén mot sé chi tiéu hda hoe co ban cia nguyén liéu ca da

Tén chi tiéu

Kich ¢ ca

Don vi
<100g/con 100 +200g/con >200g/con
Protein tong s (9/100g) 18,72 + 0,362 19,04 +£0,64% | 19,69 + 0,90°
Lipid tong s6 (9/100g) 2,01 +0,35° 2,79+0,66® | 4,02+0,111°
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Tdng s nito base bay N a + a N a
hoi (TVB-N) (9/1009) 23,99+ 3,24 23,56 1,82 21,35+1,77
Chi s6 peroxyde (meq/kg béo) 6,39 + 0,96° 7,79+0,70° | 7,09+1,16

Bang 5.57. Anh hwéng caa kich ¢& ca dén ty 18 thanh phan khéi lwgng cia ca du nguyén liéu

Chi tiéu Kich ¢o ca
Ty 1€
<100g/con 100 +200g/con >200g/con
Thit ca % 50,44 + 0,39? 50,95 + 0,642 51,13 +1,29?
Pau ca % 27,19 + 0,982 28,78 + 0,722 28,90 + 0,222
Noi tang % 8,00 £ 0,53% 8,80 £ 0,60? 8,94 £ 0,64%
Vay, vay % 4,37 + 0,592 4,41 +0,43° 4,44 + 0,532
buoi % 10,00 + 1,217 7,06 + 1,352 6,59 + 1,542

Bang 5.58. Két qua phan tich mt sé chi tiéu kim loai ning ciia ¢4 di nguyén liéu

R o . Kich ¢ ca
Tén chi tiéu Don vi
’ <100g/con 100 +200g/con >200g/con
Cd mg/kg KPH KPH KPH
Hg mg/kg KPH KPH 0,093
MethyHg mg/kg KPH KPH 0,058
Pb mg/kg KPH KPH KPH
Bang 5.59. Két qua phan tich mdt s6 chi tiéu vi sinh vat ciia nguyén ligu ca du theo kich ¢& ca
Tén chi tiéu Pon vi Kich g cd
’ <100g/con 100 +200g/con >200g/con
Salmonella spp. 125¢g KPH KPH KPH
Escherichia coli MPN/g 0,28 0,31 0,36
200 g
19,5
19,0 18,720

Téng diém cam quan (diém)

<100g/con

100 +200g/con

>200g/con
Kich c& ca

Hinh 5.117. Anh hwéng cia Kich c& ¢4 dén chat lwgng cam quan ciia xic xich ca du xong khoéi
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Bang 5.60. Anh hwéng caa kich ¢& ca dén d déo cia xic xich ca dit xong khéi

Kich ¢& ca
Chi tiéu
<100g/con 100 +200g/con >200g/con
D¢ déo A A
1360 4 |
1340 T 133%03 1337,59°

=
w
N
o

Cuong do gel (g.cm)

=
N
5
o

\\\
N

\\
N

1220 +

L
N =07

1200
<100g/con

Hinh 5.118. Anh hwéng cia kich c& ca dén cudng dd gel ciia xic xich ca dit xong khoi

Két qua phan tich cho thdy nguyén liu cd di thuéc ca 3 nhém kich cé la
<100g/con, 100 +200g/ va 200g/con déu cé cdc chi tiéu héa hoc co ban, thanh phan khoi
lwong, chi tieu kim loai nang va chi tiéu vi sinh vdt dat tiéu chuan theo quy dinh QCVN 8-
2: 2012/BYT va quy dinh 46/2007/0D-BYT ciia Bé Y té Viét Nam. Két qua phén tich con
cho thdy cdc mau xiic xich ca di xéng khéi sie dung nguyén liéu ca di c6 kich cé la
<100g/con va 100 +200g/con sé cé chat heong cam quan, cuong dé gel va dé déo tot hon

cac mau con lai. Tuy nhién dé giam chi phi san xudt nén dé tai lya chon ca du kich co

100 +200g/con

<100g/con lam nguyén liéu san xudt xiic xich cd dit xong khéi

5.6.2. Nghién ctru xac dinh ty I¢ thit ca sit dung so véi thit nac va m& heo trong

ché bién xdc xich c4 du xéng khoi

Két qua thi nghiém dugc trinh bay & cac hinh va bang sau:

>200g/con

»
Ll

Kich c& ca

Bang 5.61. Anh hwéng cia ty 1¢ thit ca dén do déo cia xiic xich ca du

Ty 1€ thit nac/thit ca/mé lon

25/60/15

25/65/10

20/70/10

20/65/15

20/60/20

Do déo

A

A

B

B
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200
195 +

T
190 + B

b
185+ | I

18,0 +

175 + 2%0%0%%

we] Q

16,0 +

Téng diém cam quan (diém)

155 + el

15,0 +————— t t t t >
25/60/15 25/65/10 20/70/10 20/65/15 20/60/20
Ty 1€ thit nac/thit ca/m& lon

Hinh 5.119. Anh hwéng cia ty I¢ thit ca dén sw thay doi chat lwgng cam quan cia san pham xuc
xich ca du

1350 4 b b b B
T N
1300 + [l \
Tamo § [ \
[© N N
[=Y J I (P
= 1200 + |l \
S 1200+
c[) .....
91150 + | \
& Sl
§ 1100 + |l \
=S A R
O S
1050 + | \ %
oo [ \ S
050 s : & : =
25/60/15 25/65/10 20/70/10 20/65/15 20/60/20

Ty 1€ thit nac/thit ca/mé& lgn
Hinh 5.120. Anh hwéng caa ty 18 thit c4 dén cwong dd gel cia xic xich ca du
Két qua phan tich cho phép lwa chon ty 1é phéi trén thit nac/thit cd/mé lon la
25/60/15 1am théng sé cé dinh cho nghién ciru ché bién xiic xich cd di xéng khéi.
5.6.3. Nghién ciru xac dinh thoi gian quét
Két qua thi nghiém dugc trinh bay & cac hinh va bang sau:
Bang 5.62. Anh hwéng cia thoi gian quét dén d9 déo cia xiic xich ca du
Thoi gian quét (phut) 2 3 4
Do déo B A B
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20,0 &

190 +

HH ©

18,0 +

=
N
o
'
T

Tong diém cam quan (diém)

=
o
o
'
T

7

2 3 4
Thoi gian quét (phut)

Hinh 5.121. Anh hwéng cha thoi gian quét dén chat lweng cam quan ciia xic xich ca du

a
1325 -

=
N
N
[6)]
}
T

1125 A

1025 A

925 +

Cuong d6 gel (g.cm)

825 T+

725 t t EEEEEEEE >

2 3 4
Thoi gian quét (phut)

Hinh 5.122. Anh hwéng cia thoi gian quét dén cwong dd gel cia miu xiic xich ca du
Két qud cho phép lwa chon thoi gian quét trong san xudt xiic xich cd di xong khoi 1a
3 phat..
5.6.4. Nghién cu xac dinh thoi gian hap
Két qua phan tich cho phép luwa chon thoi gian hdp xic xich ca dit trong ché bién
xuc xich ca du xong khoi 1a 20 phut.
Bang 5.63. Anh hwéng cia thoi gian hap dén dd déo ciia xUc xich ca da xong khoi

Thoi gian hip (phiit) 15 20 25 30
Do déo B A A B
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20,00 &

19,00 -

18,00 -

17,00 A

a

15,00 SR : : . >
15 20 25 .. 30
Thoi gian hap (phut)

16,00 A

Téng diém cam quan (diém)

Hinh 5.123. Anh hwéng cia thoi gian hap dén chat lwgng cam quan cia xic xich ca du xong
khoi

1350 &

1300 -

Ho

1250 -

1200 A

1150 A

Cuong d6 gel (g.cm)

1100 -

1050 +

N \\

1000 SHEHHHE : : : >
> 20 2 Thoi gian bap (pht)
Hinh 5.124. Anh hwéng cia thoi gian hdp dén cwong do gel ciia xic xich ca du xong khoi

[y

5.6.5. Nghién ciru xac dinh ty 18 muéi bd sung

t% 1:2 : 17,432 18;% ]8%2%
:§ 16,0 T N % \ \
ED 15:0 § ’ § : § | § "

Ty 1& mubi bd sung (%)
Hinh 5.125. Anh hwéng cia ty 18 mudi dén chat hegng cam quan ciia xic xich ca du xong khéi
Két qua phan tich cho thdy ty 1é mudi bé sung 0,7% lam cho xic xich cd dit xéng

kh6i ¢ chat lwong cam quan tot hon cdc mau con lai. Trén co sé dé, cho phép lwa chon
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1y 1é muéi bé sung la 0,7% cho qud trinh ché bién XUc xich cd dit xéng khéi.

5.6.6. Nghién ctru xac dinh ty 1¢ dwong bé sung

Két qud phan tich cho thdy ty 1é dwong bé sung 2 + 3% thi san phdm xiic xich cd di

x0ng khoi c6 chat lwong cam quan tot hon cdc mau con lai. Trén co sé dé cho phép lua

chon 1y 1é dwong bé sung la 2%.

20,0

19,0

18,0

17,0

16,0

Téng diém cam quan (diém)

15,0

%

18,84% 18,88

0 1 2 3
Ty 1§ dudng bd sung (%)

Hinh 5.126. Anh hwéng cia ty 1é dwong dén chat lweng cam quan ciia xiic xich ca du xong khoéi
5.6.7. Nghién ciru xac dinh ty 18 bt nget bd sung

Két qud phan tich cho thdy ty 1é bot ngot bé sung 1% sé tao cho xiic xich cd dit xéng

khéi ¢6 chat heong cam quan tot nhat. Trén co sé d6, cho phép lwa chon 1y 1é bot ngot b

sung la 1%.

Téng diém cam quan (diém)

20,0

19,0

18,0

17,0

16,0

15,0

2+3,
Ty 1&¢ bot ngot bd sung (%)

Hinh 5.127. Anh hwéng cia ty 1& bt nget dén chat lweng cam quan ciia xic xich ca du xong

khoi

5.6.8. Nghién cttu xac dinh ty I¢ téi bé sung

Két qua phan tich cho thdy ty 1é t6i b6 sung 1,2% la phit hop dé san pham xic xich

cd di xéng khéi c6 chdt lwong cam quan tot nhat. Do viy, 1y 1é t6i b6 sung 1,2% diwege lya
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chon cho qud trinh ché bién x0c Xich cd dit x6ng khéi.

18
Ty 1¢ t6i bd sung (%)

Hinh 5.128. Anh hwéng cia ty 1¢ téi dén chat lweng cam quan ciia xic xich ca du xong khéi
5.6.9. Nghién citu xac dinh ty I& hanh 14 bé sung

Két qua phdn tich cho thdy ty 1é hanh 1 bé sung 1 + 2% la phit hop dé xiic xich cd

di xong khoi cé chdt lwong cdm quan tot hon cde mau con lai. Két qua nay cho phép lua

chon 1y 1¢ hanh 1d b6 sung 1% cho qud trinh ché bién xUc xich cd dit xéng khéi

20,0 &

= =
0 ©
o o

Tong diém cam quan (diém)
S
o

0 1 2
Ty 1¢ hanh la b6 sung (%)

Hinh 5.129. Anh hwéng cia ty 1é hanh 1a dén chit lweng cam quan ciia xic xich ¢4 du xong

khoi

5.6.10. Nghién ciru xac dinh ty 1& hanh tim bé sung

Két qua phan tich cho thdy ty 1é hanh tim b6 sung 1,2 va 1,8% lam cho sdn pham

xiic xich cd di xéng khéi cé chat wong cam quan tot nhat. Két qua nay cho phép lya chon

1y 1¢ hanh 1d b6 sung la 1,2%.

109



20,0 %

= 190 18,95% 182|_95b

555 ! 18%2& - ——

) 18;|-12a

g 180 T i —

5

o

£ 170 4

5]

£

B 160 +

o0

5

= 150 t t t >
0 0,6 1,2

18
Ty 1¢ hanh tim b sung (%)

Hinh 5.130. Anh hwéng cia ty 1é hanh tim dén chit lwgng cam quan ciia xiic xich ci du xong

Khoi

5.6.11. Nghién ciru xac dinh ty 1& 6t chudng bé sung

Két qua
xich ca du xo
ty lé ot chuon
20,0
19,0
18,0
17,0

16,0

Tong diém cam quan (diém)

15,0

phan tich cho thdy ty 1é 6t chuéng bé sung 1% la phi hop dé san pham xiic
ng khéi cé chdt lwong cam quan tot nhdt. Trén co sé d6, cho phép lwa chon

g bo sung 1% cho qud trinh ché bién XUc Xich cd dit xéng khéi.

x

0 0,5 1 15
Ty 1€ &t chudng bo sung (%)

Hinh 5.131. Anh hwéng cia ty 1é 6t chudng dén chét lwgng cam quan cia xiic xich ca du xdng

khoi

5.6.12. Nghién ciru xac dinh ty 18 dich cay bé sung

Két qua phan tich cho thdy ty 1é dich cay bé sung 0,2% la phit hop cho sian pham

xiic xich cd di xéng khéi cé chat heong cam quan tot nhat. Két qud nay cho phép lya chon

1y 1é dich cay bé sung 0,2%.
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20,0 &

190 +

18,0

170 +

16,0 T

Téng diém cam quan (diém)

}
T Ll

0,3
Ty 1& dich cay bo sung (%)

15,0

Hinh 5.132. Anh hwéng caa ty 18 dich cay dén chit lweng cam quan ciia xic xich ca du xong
khoi

5.6.13. Nghién ctru x4c dinh ty I¢ gia vi x(c xich bo sung

Két qud phan tich cho thdy ty 1é gia vi xiic xich b6 sung 0,7% va 0,8% la phu hop dé
san pham xiic xich cd dii xéng khéi c6 chat lirong cam quan tot nhdt. Trén co sé do, dé
gidm chi phi cho qud trinh san xudt chiing t6i quyét dinh lwa chon ty 1é gia vi xiic xich bo
sung cho qud trinh ché bién xUc xich cd dit xong khéi 12 0,7%.

20,0 %

18,92¢
190 t T

18,f13b

18,0

170 +

16,0 T

Téng diém cam quan (diém)

! : »l
T T »i

0,5 0,6 0,7 0,8
Ty 1¢ gia vi xtic xich (%)

15,0

Hinh 5.133. Anh hwéng cia ty 18 gia vi xic xich dén chit lwong cam quan ciia xic xich ca du
xong khoi
5.6.14. Nghién ctru xac dinh ty I¢ tinh bot bip bién tinh bé sung
Két qua phan tich cho thdy ty Ié tinh bot bap bién tinh b6 sung 1% hodc 2% la phu
hop dé dam bdo xiic xich cd dit xéng khéi ¢ chdt heong cam quan, cuong dé gel va dé
déo tot. Do vy, ty Ié tinh bt bdp bién tinh bé sung 1% dwoc lwa chon trong qud trinh
ché bién XUc xich cd di xéng khi.
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Bang 5.64. Anh hwéng caa ty 18 tinh bt bip bién tinh dén dd déo cha xic xich c4 du xong khéi
Ty 1é tinh bot bap bién tinh (%) 0 1 2
Do déo B A A

20,0 %

190 +

18,0 + 17;ﬁ4a

170 +

Téng diém cam quan (diém)

16,0 +

15,0 e S

»l
>l

1 , , 2 s
Ty 1¢ tinh bot bép bién tinh bd sung (%)

Hinh 5.134. Anh hwéng cia ty 1¢ tinh bt bip bién tinh dén chat lwgng cam quan cia xuc xich
ca du xong khoi

1350 + 1323 Ssb 1330,30b
— o [
£ 1300 + / /
b
B, 1250 +
;8.
S 1200 4 ;94,13
&S
2 7
1150 +

1100 4

N\
N

2
Ty 1¢ tinh bot bip bién tinh (%)

Hinh 5.135. Anh hwéng cia ty 1¢ tinh bgt bap bién tinh dén cwong do gel ciia xic xich ca da
xong kKhoi
5.6.15. Nghién ciru x4c dinh ty 1é tinh bt mi bién tinh bé sung
Két qua phan tich cho thdy ty 1é tinh bét mi bién tinh bé sung 0,5% hodc 1% la phu
hop dé san pham xiic xich cd dii xéng khéi ¢6 chat lwong cam quan, cuong dé gel va dé
déo tét. Do vay, ty lé tinh bot mi bién tinh bé sung 0,5% dwoc lua chon cho qua trinh ché

bién xUc xich cd di xéng khoi.
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Hinh 5.136. Anh hwéng ciia ty 1¢ tinh bt mi bién tinh dén chat lwgng cam quan cia x(c xich c&

du xong khoi
1350 4 1337,49b 1335,54°
1327310

g 1300 1
2
Ttéﬁ 1246¢,56*
Q- 1250 T
o
=]
£
O 1200 T

1150 t t t >

0 0,5 1 15

Ty 1¢ tinh bt mi bién tinh (%)
Hinh 5.137. Anh hwéng cia ty 1¢ tinh bat mi bién tinh dén cwong d gel cha xiic xich ca du xong
khoi
Bang 5.65. Anh hwéng cia ty 1¢ tinh bat mi bién tinh dén dd déo cia xic xich ca du xong khéi

Ty 1¢ tinh bt mi (%) 0 05 1 15

Pj déo B A A A
5.6.16. Nghién ciru xac dinh ty Ié gelatin bé sung

Két qua phan tich cho thay ty 1é gelatin b6 sung 0,75% va 1% la phii hop dé xic
xich cd dit cxoong khoi ¢é chat heong cam quan, curong do gel va dé déo tot nhat. Két qua
nay cho phép lia chon ty 1é gelatin bé sung trong qua trinh ché bién xdc xich cd di xéng
khoi 1a 0,75%.
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20,0 x

oo &R \\ Q

Ty 1€ gelatin (%)

Hinh 5.138. Anh huwéng cia ty 1¢ gelatin dén chat lweng cam quan cia xic xich ca di xong khéi
1361660

1350 t

1300 t

1250 t

1200 +

Cuong d6 gel (g.cm)

1150 +

0,75 1
Ty 1€ gelatin (%)

0 0,25+0,5

Hinh 5.139. Anh hwéng cia ty 1¢ gelatin dén cwdng dd gel cia xic xich ca di xong khéi
Bang 5.66. Anh hwéng cia ty 1¢ gelatin dén d¢ déo cia xic xich ca di xong khéi
Ty 1€ gelatin (%) 0 0,25+0,5 0,75 1

Do déo B A A A

5.6.17. Nghién ciru xac dinh ty 1é gluten bd sung

Két qua phdn tich cho thdy ty 1é gluten bé sung 0,025% hodc 0,05% la phit hop dé
xiic xich cd di xéng khéi ¢é chdt lrong cam quan, cuong do gel va dé déo tot nhat. Két
qua nay cho phép chon ty 1é gelatin bo sung 0,025% lam théng sé ¢é dinh cho qua trinh
ché bién xUc Xich cd dit xéng khéi dé giam chi phi cho qud trinh san xudt.

Bang 5.67. Anh hwéng cia ty 1¢ gluten dén do déo ciia xiic xich ca di xong khéi

Ty 1€ gluten (%)

0

0,025

0,05

0,075+0,1

bo déo

B

A

A

B
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Tong diém cam quan (diém)

0,075+0,1

Ll

Ty 1¢ gluten (%)

Hinh 5.140. Anh hwéng cia ty 1é gluten dén chit lwgng cam quancia xic xich ¢4 du xéng khoi

1350 A

1300 +

1250 +

Cuong do gel (g.cm)

1200 +

1150 A

1351.,87°

0,025

135T,11°

0,05

0,075+0,1

Ty 1¢ gluten (%)

Hinh 5.141. Anh hwéng cia ty 1¢ gluten dén cwdng dd gel cia xic xich ca di xong khéi
5.6.18. Nghién ciru x4ac dinh ty & bt 1ong tring tring bé sung

Két qua phan tich cho thdy ty 1é bét long trdang tritng bo sung 0,03% hodc 0,045% la

phir hop dé xiic xich cd di xéng khéi ¢é chat lwong cam quan, cwong do gel va do déo tot

nhat. Két qua nay cho phép chon ty 1é bét long trdng tritng bo sung 0,03% lam thong s6

¢é dinh cho qud trinh ché bién XUc xich cd dit xéng khéi.

Bang 5.68. Anh hwéng cia ty 1é bt 1ong trang trieng bd sung dén d déo cia xic xich ca du

x6ng khoi
Ty 1¢ bot long tring trimg (%) 0,00 0,015 0,03 0,045
Do déo B A A A
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Hinh 5.142. Anh hwéng cia ty 18 bot 1ong trang trimg dén chat lwgng cam quan caa xdc xich ca
du xong khoi
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Hinh 5.143. Anh hwéng cia ty 1¢ bat long tring trimg dén cwong d9 gel ciia xiic xich c4 du xong
khoi
5.6.19. Nghién ciru x4c dinh ty 1é calcium chlorid b sung

~ 200 &
g
) 19,032
T 190+ —-
[=}
ab
g 18,04
S 18,0 + T
g 1720° 17,240
S T T
17,0 +
g
Q
Lol
16,0 +
&2
o)
= 150 : P>
0,00 0,005 0,01 0,015

Ty 18 CaCI2 bd sung (%)

Hinh 5.144. Anh hwéng cia ty 1é CaClz b sung dén chit lweng ciia xiic xich ca du xong khéi

116



1350 -

1300 -

gel (g.cm)

A
T
L
o
&
i
i
Y
st
i
e
o
&
hEhE

1250 +

Cuong d
T
ST IIN

1200 +

e
i

B
Y

£

L

S )

i

5

h
e
i

!
el
£

e

2
=
et

Ao
e

S
i

e
o
i
o
i
o
i
o
i
o
i

[
£
&
i
&
i
&
&
-
B
t
it
&

£

0,00 0,005 0,01 0,015
Ty 1&¢ CaCl2 bd sung (%)
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Hinh 5.145. Anh hwéng cia ty 1é CaCl, dén cwong dd gel ciia xiic xich ca du xong khéi
Bang 5.69. Anh hwéng cua ty 18 CaCl. dén d déo cia xiic xich ca du xong khoéi
Ty 1€ calcium chloride (%) 0,00 0,005 0,01 0,015
Do déo B A A A

Két qua phan tich cho thdy ty 1é CaCly bé sung 0,01% la phit hop dé san pham xiic

xich cd dit xéng khéi ¢é chdt heong cdm quan, cuong do gel va dé déo tot nhat. Do vy, ty
1¢ CaCly bé sung 0,01% duwoc lwa chon cho qud trinh ché bién xac xich cd di xéng khoi.
5.6.20. Nghién ciru xac dinh ty 1é nwéc bd sung
Két qua phan tich cho thdy 1y 1é nuée bé sung 0,002% la phi hoejp dé xuc xich ca
di x6ng khéi ¢é chdt lwong cam quan, cuong dé gel va dé déo tot. Két qua trén cho phép
lira chon ty 16 nuée bé sung 0,002% lam théng sé cé dinh cho qud trinh ché bién xUc xich
ca du xong khoi.
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S 160 + \

o 16
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= 150 AN\ = = A >
0

0004
Ty 1€ nude bo sung (%)
Hinh 5.146. Anh hwéng cia ty 1 nwéc bé sung dén chit lweng cia xic xich ca du xong khoéi
Bang 5.70. Anh hwéng cia ty 1é nwéc bo sung dén do déo cia xic xich ca di xong khoi
Ty 18 nwée bd sung (%) 0 0,002 0,004
Do déo B A B
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Hinh 5.147. Anh hwéng cia ty 1é nwéc bo sung dén cwdng dd gel cia xic xich ca du xong khéi
5.6.21. Nghién citu ché dd xong khoi

5.6.21.1. Nghién ctru xac dinh loai gé dung x6ng khoi

20,0 &

190 T

18,0 +

170 t

Tong diém cam quan (diém)

16,0 T

7

15,0 f >
Ba mia G6 mit
Loai go xong khoi

Hinh 5.148. Sy thay déi chat Iwgng cam quan cia xic xich ca dit xdng khéi biang cac loai gb
khac nhau

Bang 5.71. Két qua xac dinh mau sic theo hé mau L*, a*, b* cha xic xich ca du xong khéi bang
cac loai g6 khac nhau

Loai gb xong khéi Két qua
L* a* b*
Ba mia 34,724 84+34 144 +54
Go mit 36,6 £3,5 44+0,2 7,7+0,3
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Két qua phan tich cho thdy ba mia la loi vt liéu phit hop dé xiic xich cd dii xong
khéi ¢é chat lwong cam quan va mau sdc tét hon. Do vay, dé tai quyét dinh chon ba mia
lam vét liéu xéng khoi tao san pham xiic xich cd di xéng khoi.

5.6.21.2. Nghién ctru xac dinh nhiét do x6ng khoi

Két qud phan tich cho thdy nhiét dé xéng khéi 80 + 2°C la phii hop dé sian pham xiic
xich cd di xéng khéi c6 chat lwong cam quan, cwong dé gel va do déo dai tot, hai hoa.
Trén co sé do cho phép lwa chon nhiét do xong khéi 80+ 2°C lam théng sé cho qud trinh

san xau xuc xich ca du xong khoi.

200 %
— 19,05
5
S 190 1 T
=}
|
& 180 + 17,412
g T
- W
E 1m0t %
S
en
£ 160 1 \
) N
15,0 : & >
80+2 90 +2
Nhiét do xong khoi (0C)
Hinh 5.149. Anh hwéng cia nhiét d6 xong khéi dén chat lwgng cam quan ciia xic xich ¢ du
x0ng khoi
1370 4
£ 1350 1 1342,64
)
2 1330 +
Q-
ko)
an
§ 1310 + 130348
O Q
1290 + \
1270 : k >
80+2 90+2

Nhiét do xong khoi (0C)

Hinh 5.150. Anh hwéng ciia nhiét @9 xong khoéi dén cwong dd gel cia xic xich ca du xong khéi
bing ba mia
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210 &
20,0 +
190 T
18,0 +
17,0 T
16,0 +
150 T 14,282
14,0 +
13,0

Mirc d6 hao hut khdi luong
(%)

V/

|
Ll

802 I 90+2
Nhiét d6 xong khoi (°C)
Hinh 5.151. Anh hwéng cia nhiét o dén mire d9 hao hut khéi lwgng ciia xic xich ca du xong
khoi
Bang 5.72. Anh hwéng ciia nhiét 9 xong khéi dén d9 déo ciia xiic xich ca du xong khéi

Nhiét d6 xéng khéi (°C) 80+2 90 +2

w

Do déo A

5.6.21.3. Nghién ctru xac dinh thai gian xéng khoi
Két qud phan tich cho thdy thoi gian xéng khéi trong 1 gio la phir hop dé san pham
xiic xich cd di xéng khéi bang ba mia ¢ nhiét @6 80 + 2°C c6 chdt heong cam quan,
cuwong dg gel va dé déo dai tot. Trén co sé do cho phép lia chon thoi gian xéng khoi xac
xich cd dit bang ba mia ¢ nhiét do 80 + 2°C 14 1 gio.
20,00 %

19,00 +

18,00 + b

17,00 +

16,00 +

Tong diém trung binh (diém)

A 4

15,00 :
15 2
Thoi gian x6ng khoi (gid)

0,5

Hinh 5.152. Anh hwéng ciia thoi gian xong khéi dén chat lwgng cam quan ciia xiic xich ¢ du
xong khoi
Bang 5.73. Anh hwéng ciia thoi gian xong khéi dén d déo ciia xiic xich c4 du xong khoi

Thoi gian xong khoi (gio) 0,5 1 1,5 2

>

Po déo A A B
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A
1350 + b b
) N !
E 1300 T I \
Q
5
= 1250 t \
(]
en
g 1200 T \
en
§ 1150 +
O
1100 : & : >
0,5 1 15 2

Thoi gian x6ng khoi (gio)

Hinh 5.153. Anh hwéng cia thoi gian xong khéi dén cwdng dd gel cia xic xich ca du xong khéi

27 &
o A
5 254
5z 234
2 c
= =21 +
=X
© 719 b _—
< 17 N
[9)
Z 154 ﬁa
13 N : >
05 1 15 2

Thoi gian x0ng khoi (gio)
Hinh 5.154. Anh hwéng cia thoi gian xong khéi dén mire o suy giam khéi lweng cia xtc xich
ca du xong khoi

5.6.22. Pé xuat quy trinh ché bién xic xich c4 di xdng khéi

Ttr cac két qua nghién ctru & trén, cho phép dé xuat quy trinh ché bién san pham xuc
xich cac du x6ng khoi trinh bay & hinh 5.155.

* Thuyét minh quy trinh:

+ Nguyén liéu

- Ca du: Ca du loai <100 g/con, dugc thu mua tai cang ca thuoc huyén Binh DPai -
Bén Tre. Sau khi thu mua, c4 du duoc cip dong nguyén con va xép vao thiing xép théo
cach mot 16p da mot 19p c4, phia trén va phia dudi cd mot 16p da dé dam bao nguyén liéu
lubn & nhiét do < 4°C. Sau d6, van chuyén vé Phong thi nghiém Céng nghé Thuc pham -
Trung tdm Thyc hanh Thi nghiém, Truong DPai hoc Nha Trang. Tai phong thi nghiém, ca
duoc xir Iy bo noi tang, dau, bao goi bang bao bi PE 5kg/tui va cip dong & nhiét do - 20°C
+ 1°C dé sir dung trong suét qua trinh nghién cau ché bién.
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Thit nac va mé
lon

A 4

So ché va tach thit

[—

L
Thit ca du

!

Rutra va so ché

Mang bao collagen

Xay so bd

\ 4

Phé liéu

A

Y

Hép 20 phut & 90£2°C

\ 4

Mudi: 0,7%; duong: 2%; toéi:
1,2%; hanh la xanh: 1%; hanh
tim: 1,2%; bdt ngot: 1%,; ot
chuéng 1%; nuéc miam 60
dam; 1,2%; dich cay 0,2%; gia
vi xtc xich: 0,7%; tinh bot bap
bién tinh 1,0%, tinh bot mi
bién tinh: 0,5%, gelatin:
0,75%, gluten: 0,025%, bot
long tring trimg: 0,003%,
calcium chloride:  0,001%,
nuoc: 0,002%

Xong khoi (Ba mia, & 80+ 2°C, trong 1 gio)

v

San pham xiic xich c4 du xong khéi

Hinh 5.155. Quy trinh ché bién san phim xic xich cic dit xong khéi

- Thit nac va mé& heo: Thit heo twoi va m& méng cua heo dugc dat mua tai
VinMark, duong Ding Tat hodc Mai Xuan Thudng, Phuong Bic Nha Trang, tinh Khanh

Hoa.

+ So' ché va tach thit: c4 duoc ra dong nhanh bang 10 vi song va rira bang dung dich

nudc mudi 0,5%, sau d6 €ép thu thit ca dung lam nguyén li¢u cho qué trinh san xuat xuc

xich xéng khoi.

+ Thit nac va mé heo: Thit heo twoi va m& mong duoc rira sach bing nudc loc RO

va cit nho. Sau d6 tién hanh xay thit bang may xay thit Smart Cook - Elmich - Cong hoa

Séc san xuat trong thoi gian 7 phut.

+ Phoi tron va quyét: tién hanh cho hdn hop thit c4 du, thit nac, thit m& heo theo ty

1&: Thit nac/thit ca/m& heo theo ty 1& 25/60/15 vao thiét bi quét va bd sung hdn hop gia vi,
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phu gia da duoc xay nhuyén bao gom: Mudi: 0,7%; duong: 2%; toi: 1,2%; hanh 1a xanh:
1%; hanh tim: 1,2%; bot ngot: 1%; 6t chuong 1%; nudc méam 60 dam; 1,2%; dich cay
0,2%; gia vi xtic xich: 0,7%; tinh bot bap bién tinh 1,0%, tinh bot mi bién tinh: 0,5%,
gelatin: 0,75%, gluten: 0,025%, bdt long tréng trung: 0,003%, calcium chloride: 0,001%,
nude: 0,002%. Sau do, tién hanh quét trong 3 phit.

+ Nhoi: nh6i hdn hop xitic xich sbng vao mang bao collagen.

+ Hap: hip xuc xich séng ¢ nhiét d6 90 + 2°C trong thoi gian 20 phut.

+ X6ng khai: qué trinh x6ng khoi ba mia & ti xong khoi do dé tai ché tao va thuc
hién trong 1 gio' & nhiét d6 80 % 2°C. Sau khi x6ng khoi, dé ngudi vao bao géi bang bao bi
nhom hai 16p.

f’

i
134

1ALy

Hinh 5.156. Hinh anh vé san phim xiic xich c4 dit xong khéi
5.6.23. San xuit thir, phan tich danh gia san pham va tinh chi phi nguyén vat
ligu san xuat xdc xich ca du xong khoi
* San xudt thir, phin tich danh gia san phim xic xich c4 du xong khéi
Pé tai da san xuat hon 50kg san pham xuc xich ca du x6ng khoi dé dung cho viée
dang ky chat lugng dat chuan OCOP 3 sao, quang ba san pham, nghiém thu cac cip va
danh gia chat luong cia san pham. Két qua phén tich tai CASE trinh bay:
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Bang 5.74. Két qua phan tich mét sé chi tiéu dinh dwdng cia san phim xic xich ca du xong

khoi
STT Tén chi tiéu Pon vi Phuwong phap Két qua kiém nghiém
1 Kcal/100g CASE.NS.0210:2022
Nang luong (Ref.Food and Drug 270
Administration 2016)
2 Béo % TCVN 8136:2009 19,4
3 ) % CASE.NS.0039 20,8
Protein o
(Ref. AOAC992.15) (Nito tong x 6,25)
4 % TCVN 7142:2002
Tro 2,50
(1SO 936:1998)

Bang 5.75. Két qua phan tich cac chi tiéu kim loai ning cia san phim xic xich ca du xong khoéi

Két qua Gi6i han Tiéu chuén-

STT Tén chi tiéu Don vi Phwong phap kiém cho hé Quy chuin
nghié¢m Phep tham chiéu

_ CASE.TN.0018:2021 KPH QCVN 8-2:

1 | Cadmi (Cd) markg (RefAOAC999.11) | mpL=002| % 2012/BYT
o CASE.TN.0141:201 8 QCVN 8-2:

2| Thiyngin (He) | mokg | oot ysEpA Method74a73) | 0047 05 2012/BYT

CASE.TN.0013 :2022
(Ref.Spetrochimica QCVN 8-2:
3 | Methyl Hg MOkG | ActapartBS6 (2001)1133- | <M 05 2012/BYT
1142)
\ CASE.TN.0018 (2022) KPH QCVN 8-2:
4| chi (o) ma/kg (RefAOAC999.11) | MDL=01 | % 2012/BYT

Bang 5.76. Két qua phan tich cac chi tiéu vi sinh vét cia san phim xic xich ca di xong khoi

Két qua Giéi han | Tiéu cyuén- Quy
STT Tén chi tiéu Pon vi | Phwong phap | ; o cho phép chuan tham
kiém nghi¢m X
chiéu
S G TCVN 4884-
1 E;?lgk;‘i Z};‘é‘? VAt | cFuUlg | 1:2015 (1ISO <10 5x10° TCY_';'O%B'
4833-1:2013) '
TCVN

. 6848:2007 Khong quy Khong co quy

2 | Coliforms CFU/g (150 <10 dinh dinh

4832:2006)

3 | C. perfringens CFU/g | 1SO 15213- <10 Khéng quy Khéng co6 quy
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2:2023 dinh dinh
TCVN 7924-
. 3:2017 (ISO TCVN 6175-
E. coli /g 16649- KPH 3 1:2017
3:2015)
ISO 6888-
S. aureus CFU/g | 1:2021/amd <10 10 TCY_SIO%B-
1:2023 '
TCVN QCVN 8-3:
Salmolnella spp. 125¢ 8342:2010 KPH KPH 5012/BYT
TCVN
7903:2008 L QCWVN 8-3:
B. cereus CFU/g (1S0 <10 5x10 5012/BYT
21871:2006)
TCVN 8275-
Tong so bao tir 2:2010 TCVN 6175-
ndam men, nam moc CFU/g (1SO 21527- <10 100 1:2017
2:2008)

Két phan tich tai CASE (Trung tdm Dich vu Phan tich Thi nghiém - So Khoa hoc va
Céng nghé TP. HCM) cho thdy san pham dat tiéu chudn vé vi sinh vét, kim loai ning theo
tiéu chuan quéc gia TCVN 6175-1:2017 va quy dinh QCVN 8-2:2012/BYT, QCVN 8-
3:2012/BYT ciia Bé Y té. Mt khdc, két qua phan tich cing cho thdy san pham giau
protein toi 20,8% va giau nang lwong toi 270 Kcal/100g.

* Tinh toan chi phi nguyén vt liéu cho qua trinh sin xuat san pham xUc xich

ca du xong khéi & quy mé thi nghiém

Két qua duoc trinh bay ¢ bang 3.77.

Bang 5.77. Két qua tinh chi phi nguyén vat liéu cho san phdm xiic xich ca du xéng khoéi & quy
mo thi nghiém

TT Nguyén li¢u Tyl¢ | Khoi l;r e Khéixl ons }):rn gia TEZ:h

; (%) | thuc té (kg) | ban dau (kg) | (dong/kg) (VND)
1 | Thit ca du 60 0,60 1,09 100.000 109.000
2 | Thit nac 25 0,25 0,25 150.000 37.500
3 | M& heo 15 0,15 0,15 70.000 10.500
4 | Gelatin 2 0,02 0,02 350.000 7.000
5 | Bot ngot 1 0,01 0,01 66.000 660
6 | Mudi 1 0,01 0,01 9.000 90
7 | Buong 2 0,02 0,02 18.000 360
8 | Dich cay 0,2 0,002 0,002 100.000 200
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9 | Gia vi xtc xich 0,5 0,005 0,005 100.000 500
10 | Tinh bot bién tinh | 1 0,01 0,01 47.500 475
11 | Hanh I& xanh 0,9 0,009 0,009 35.000 315
12 | Toi 1,2 0,012 0,012 40.500 486
13 | Hanh tim 1,2 0,012 0,012 60.000 720
13 | Nuoe mam 60 1,2 0,012 0,012 110.000 1.320
dam

14 | Bao bi x(c xich Nhdi duoc 5 kg xuc xich 45.000 9.000

Tong chi phi 178.126

178.126VNDI/Kg.

xich ca du xong khoi

5.6.24.1. Xac dinh nhiét do thich hgp cho qua trinh bao quan

Nhu vay, chi phi nguyén vat liéu dé san xuat lkg xtc xich ca du xong khoi 1a

5.6.24. Xac dinh c4c thong sé thich hep cho quéa trinh bao quan san pham xuc

Két qud phdn tich chdt heong cam quan, dé déo, ham lwong Nws va vi sinh vdt cho

phép lwa chon nhiét do nhiét do lanh (4 + 1°C) dé bao quan san phcfm xuc xich ca du
xong khoi.

Tong diém cam quan (diém)

BNhiét d phong (30+2°C)
18,95 18,83

18,63

12.89

BNhiét d¢ lanh (4+1°C)

;

18,40

17,73

»

30

40

Ll

50 + 90

Thoi gian bao quéan (ngay)

Hinh 5.157. Sy thay déi chat lIwgng cam quan xic xich ¢4 du xéng khoi theo thoi gian bao quan
& cac nhiét do khac nhau
Bang 5.78. Sw thay ddi d9 déo clia xiic xich ca du xong khéi theo thoi gian bao quan & cac nhigt

do khac nhau

Thoi gian bao quan (ngay) 0 10 20 30 40 50+ 90
Nhiét do phong (30 + 1°C) A A B C C C
Nhi¢t d¢ lanh (4 £ 1°C) A A A A A B
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3000 A

2500 +

2000 T

1500 +

1000 +

Ham lugng NNH3 (mg/kg)

500 +

=== Nhiét d phong (30£2°C)

0= Nhiét d6 lanh (4+1°C)

233950

124,21
>

0 K%
0

50 + 90

Thoti gian bao quan (ngay)

Hinh 5.158. Sw thay d6i ham lweng Nnws Ciia xiic xich c4 dit xong khéi theo thdi gian bao quan
¢ cac nhiét do khac nhau
Bang 5.79. Sw thay déi chi tiéu vi sinh vat ciia xic xich ca dit xdng khéi theo thdi gian bao quan
¢ cac nhiét dg khac nhau

Nhiét do bao quan Nhiét d¢ phong (30+2°C) Nhiét d¢ lanh (4+1°C)
Tén chi tiéu Don vi Ngay 0 Ngay 40 Ngay 0 Ngay 40

Téng s6 vi sinh vét hiéu khi (TPC) CFU/g <10 1,3 x 108 <10 24

Coliforms CFU/g <10 <10 <10 <10
C. perfringens CFU/g <10 <10 <10 <10
C. botulinum CFU/g KPH KPH KPH KPH
L. monocytogenes CFU/g KPH KPH KPH KPH
E. coli /g KPH KPH KPH KPH
S. aureus 1259 <10 1 x 102 <10 <10
Salmolnella spp. CFU/g KPH KPH KPH KPH
B. cereus CFU/g <10 <10 <10 <10
Téng s6 bdo tir ndm men, ndm moc CFU/g <10 1,5 x 102 <10 <10

5.6.24.2. Xac dinh bao bi thich hgp cho qua trinh bao quan

Két qua danh gia chat lwong cam quan, cuong do gel, do déo, hoat dé nude, ham

lirong Nurz €ho phép lira chon bao bi 2 16p la logi bao bi bao géi san pham xiic xich cd

du xong khoi.
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OBao bi PA & Bao bi 2 16p

1893 18,89
200 4 1909 1893 190015 ¢7 s

. f:f o §
N

\

=

16,87

N
o
o

120 4+ [

N
N
: Q
8N
N
80 90
Thoi gian bao quan (ngay)
Hinh 5.159. Sy thay ddi chat lwgng cam quan theo théi gian bao quan xic xich ca di xong khoi
bao goi bang bao bi khac nhau lwu giir ¢ (4 + 1°C)
1313.43

Tong diém cam quan (di€ém)
©
o
1
T

:b
o
|
T

0,0

) 4

A 133,99

1279,99
1228,74

1250 + 1162,74
= 1107,92
£ 11 1061,80
b 1 992,39
= 1050 946,98
on
b 862,53
= 850 1 —O—Bao bi PA
e .| —t—Bao bi 2 16p

45,91
450 <

0IlOI20I30I40I50I60I70I80I90
Thoi gian bao quan (ngay)
Hinh 5.160. Su thay d6i cwong dé gel theo thai gian bao quan xic xich ca du x6ng khoi bao goi
bing bao bi khac nhau lwu giir ¢ (4 + 1°C)
095 &
093 4 0915
091 +
0,89 + 0,903
087 + 0,891
085 +
083 +
081 +
0,79 +
0,77 ¢+
0,75 : : : : : : : : : >
0 10 20 30 40 50 60 70 80 90
Thoi gian bao quan (ngay)

913

0,898 0,893

0,884
0,872 0,871 0,869 0.865

+N

0,873

—0O—Bao bi PA
—&—Bao bi 2 16p 0,781

Hoat d6 nude (a,)

Hinh 5.161. Sy thay déi hoat d9 nwéc theo thai gian bao quan xic xich ca du xong khéi bao géi
bing bao bi khac nhau lwru giir ¢ (4 + 1°C)
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1447,97

2000 4
=)
4
en
£ 1500 1 —O0—Bao bi PA
e
z —A—Bao bi 2 16p
s0 1000 +
=)
o
=
E 500 +
e
8,43 16,35
0 m B B B
0 10 20 30

Thoi gian bao quan (ngay)

Hinh 5.162. Sy thay ddi ham lweng Nnws theo thoi gian bao quan xic xich ca du xong khéi bao
g6i bing bao bi khac nhau lwu giir & (4 + 1°C)
Bang 5.80. Sw thay déi chi tidu vi sinh vat theo thoi gian bao quén xiic xich ca dit bao géi bing

bao bi khac nhau lwu giir & diéu kién lanh (4 £ 1°C)

Loai bao bi bao quan Bao bi PA Bao bi 2 16p

Tén chi tiéu Pon vi Ngay 0 Ngay 90 | Ngay O | Ngay 90
Téng s6 vi sinh vat hiéu khi (TPC) CFU/g <10 4.8 x10° <10 6,7 x 102
Coliforms CFU/g <10 <10 <10 <10
C. perfringens CFUlg <10 <10 <10 <10
C. botulinum CFU/g KPH KPH KPH KPH
L. monocytogenes CFU/g KPH KPH KPH KPH
E. coli /g KPH KPH KPH KPH
S. aureus 125¢ <10 <10 <10 <10
Salmolnella spp. CFU/g KPH KPH KPH KPH
B. cereus CFU/g <10 <10 <10 <10
Téng s6 bao tir ndm men, ndm moc CFU/g <10 1 x 102 <10 <10

Bang 5.81. Su thay doi d9 déo theo thai gian bao quan xic xich ca di xong khoéi bao géi bang

bao bi khac nhau lwu giit ¢ (4 + 1°C)

Thoi gian bao

R \ 0 10 20 30 40 50 60 70 80 90
quan (ngay)
Bao bi PA A A A A A B B B
Bao bi 2 16p A A A A A B

5.6.24.3. Xac dinh mirc do hut chan khéng

Két qua danh gid chat lwong san phdam: chdt lwong cam quan, cuong do gel, dé déo,
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hoat do nucc, ham lwong Nnws va cdc chi tiéu vi sinh vat cho phép lva chon murc do hut
chan khdng 100% cho qud trinh bao géi san phdam xiic xich cd dit xéng khéi bang bao bi
2 16p va bdo qudn trong diéu kién lanh.

Bang 5.82. Su thay doi d¢ déo theo thai gian bao quan xic xich ca di xong khoéi bao géi bang
bao bi 2 16p hit chin khong khac nhau, lwu gitr ¢ (4£1°C)

Thoi gian bdao quan (ngay) | 0 10 | 20 | 30 | 40 | 50 | 60 | 70 | 80 | 90
Hat chan khéng 0% A A A A A B B B C C
Hut chan khong 60 + 75% A A A A A A A B B C
Hat chéan khéng 80 + 95% Al A A A|IA A A|A B B
Hut chan khéng 100% A A A A A A A A A A
4 EH(t chan khong 0% EH(t chan khong 60 + 75%
B 200+ 1959 m Hat chan khong 80 + 95% B Hut chan khong 100%
i%/ el 18,3kﬁl§218’11é§7,%§’7§}11685 118812 18,51a’9 18,1405
o = EmPe =Eme LA 18,39
g S B B ﬁ =R
= 180 15 ; g E - g 1 g
g1l el 2 B
=S B B B
£ =S B B B
g S EEE B B
S =S B B B
georalld B0 Bl B W
B 2l ol B
=S B B B
=S B B B
=S BN B =
o |EHINA  HHEA | E ZMEL ] _
0 10 20 30 40 50 60 70 80 90

Thoi gian bao quan (ngay)

Hinh 5.163. Sy thay ddi chat lwgng cam quan theo théi gian bao quan xic xich ca di xong khoi
bao g6i bang bao bi 2 16p hat chan khdng khac nhau, lwu giir ¢ (4+1°C)

1400 g 13790 1 01366,76 1350,12
. = 1263,92
B 1213,44
&) 1 1172,14
= 1200 118,41
o —o—Hut chéan khdng 0% 1065,16
b —B—Hut chan khong 60 + 75% 4, . 98840
£ 1000 ¢ o— Hiit chan khong 80 + 95%

: 893,97
3 ——Hut chan khong 100% o
800 P

0 10 20 30 40 50 60 70 80 90
Thoi gian bao quan (ngay)

Hinh 5.164. Sy thay di cwong dd gel theo thoi gian bao quan xiic xich ca du xdng khéi bao goi
bing bao bi 2 16p hat chan khong khéac nhau, lwu giir & (4+1°C)
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092 +

091 +

0,90 +

0,89 +

0,88 +

Hoat d6 nudc (a,,)

0,87 +

0,86

0,913 0,913 0,913

== Hut chan khong 0%
=8 Ht chan khong 60 + 75%
—@— HuUt chan khong 80 + 95%
—— Ht chan khong 100%

0,867

\ 4

0 10 20 30 40 50 60 70 80 90
Thoi gian bao quan (ngay)

Hinh 5.165. Sw thay ddi hoat d9 nwéc theo thoi gian bao quan xie xich ca du xdng khéi bao goi

400 1

200 +

Ham lugng Nyyy; (mg/kg)

bing bao bi 2 16p hit chian khong, lwu giit & (4+1°C)

—o—Hut chan khéng 0%
—@—Hut chan khéng 60 + 75%
—0— Hut chan khdng 80 + 95% 260,18
——HUt chan khong 100%

10 20 30 40 50 60 70 80 90
Thoi gian bao quan (ngay)

Hinh 5.166. Sy thay ddi ham lweng Nnws theo thai gian bao quan xic xich ca di xong khéi bao

g6i bing bao bi 2 I¢p hat chan khdng khac nhau, lwu giit & (4+1°C)

Bang 5.83. Su thay dbi chi tiéu vi sinh vat theo thoi gian bao quan xic xich ca du xdng khoi bao

g6i bing bao bi 2 I¢p hat chan khdng khac nhau, lwu giit & (4+1°C)

Mike d9 hiit chén (m“cggai‘%ﬁlgg HGt chan khong | HGt chan khong | HGt chan khong
khéng 0%) 60% + 75% 80% + 95% 100%
Tén chi tiéu Don R R R . X R R R
vi Ngay O | Ngay 90 | Ngay O | Ngay 90 | NgayO | Ngay 90 | Ngay O | Ngay 90

Tong s6 Vi’ 18 x
sinh vat hiéu CFU/g | <10 1,6x10° | <10 5,9 x 10? <10 | 4,4 x 102 <10 ioz
khi (TPC)
Coliforms CFU/g| <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10
C. perfringens | CFU/g | <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10
C. botulinum CFU/g | KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH
L. CFU/g | KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH
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monocytogenes

E. coli lg | KPH KPH KPH KPH KPH | KPH KPH KPH
S. aureus /259 | <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10
S;;mo'”e”a CFUlg | KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH
B. cereus CFU/lg| <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10
Téng s6 bdo tir

nam men, nam | CFUlg | <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10

moc

5.6.24.5. Xac dinh ché @6 bom khi

Két qua danh gid chat lwong san pham: chdt lwong cam quan, cuong do gel, dé déo,

hoat do nudc, ham lwong Nnwz va cdc chi tiéu vi sinh vdt theo thoi gian bdo qudn cho

phép lwa chon ché @3 bao géi san pham xiic xich cda di xéng khéi bang bao bi 2 16p bom
khi CO2 100% hodc N2 100% dé tiép tuc nghién cieu bdo qudn trong diéu kién lanh.

20,0 T

Téng diém cam quan (diém)

16,0 -

18,0 +

A

E100% N2

> 19717
T 19,08

16

19,12

E95% N2/5% CO2 + 50% N2/50% CO2 045% N2/55% CO2 + 5% N2/95% CO2 0100% CO2

20

Thoi gian bao quan (ngay)

Hinh 5.167. Sy thay ddi chat lwgng cam quan theo thai gian bao quan xic xich ca di xong khoi
bao goi bang bao bi 2 Iép bom khi khac nhau va hru giir & (4+1°C)

Bang 5.84. Sy thay doi d¢ déo theo thai gian bao quan xic xich ca di xdng khoéi bao géi bang
bao bi 2 16p bom khi khac nhau va lwu giir ¢ (4+1°C)

Thoi gian bao quén (ngay) | 0 10 | 20 | 30 | 40 | 50 | 60 | 70 | 80 | 90
100% N2 AlAT A A A AIA|A]A]A
95% N2/5% CO2 + 50% N2/50% CO2 Al A | A|lA A A A A B B
45% N2/55% CO2 + 5% N2/95% CO2 AT A A A A A A A|A B
100% CO2 AT A A A A A A A|A A
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1350,51
1324.06 13’73

334722 % q
1261,77 $

1291.,42

1300 4 1263,88
g 1218,26
Q
&0 8,11
)
< 1100 A & 100% N2
on
= —0—95% N2/5% CO2 + 50% N2/50% CO2
5 —l—45% N2/55% CO2 + 5% N2/95% CO2 999,44
——100% CO2
917,64
900 } } } } } } } } } '
0 10 20 30 40 50 60 70 80 90

Thoi gian bao quan (ngay)

Hinh 5.168. Sy thay déi cwong dd gel theo thai gian bao quan xic xich ca dit bao géi bang bao

bi 2 6p bom khi kh&c nhau va lwu gitr 6 (4£1°C)

A
02T 0913 0913 0913 oon2 0911
- ——— i 0,908 0,908 0,907
’ 0,902

~ 090 +
z
5 089 T 0,884
: 9
o)
T sl —0—100% N2
é' ' =O=—95% N2/5% CO2 + 50% N2/50% CO2

087 1 & 45% N2/55% CO2 + 5% N2/95% CO2 0.868

== 100% CO2
0,86 } } } } } } } } } P
0 10 20 30 40 50 60 70 80 90

Thoi gian bao quan (ngay)

Hinh 5.169. Sw thay di hoat d9 nwéc theo thai gian bao quan xic xich ca du xong khéi bao goi

bing bao bi 2 16p bom khi khac nhau va lwu giir & (4+1°C)

A
200 +
_ < 100% N2
v 150 4+ —O0—95% N2/5% CO2 + 50% N2/50% CO2
%0 —O0—45% N2/55% CO2 + 5% N2/95% CO2
\'é —/—100% CO2
ZZ 100 +
an
=)
o8
2 50 T
g
<
jus)
0 A A A 0
0 10 20 30 40 50 60 80 90

70
Thoi gian bao quan (ngay)

Hinh 5.170. Sw thay ddi hoat @9 ham lwong Nnws theo thoi gian bao quén xiic xich ¢4 di xdng

khoi bao g6i biing bao bi 2 16p bom khi khac nhau va lwu gii & (4+1°C)
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Bang 5.85. Sw thay déi chi tiéu vi sinh vat theo thoi gian bao quan xic xich ¢4 du bao géi bang
bao bi 2 lép bom khi khac nhau va lwu giir 6 (4+1°C)

95% N2/5% CO, + | 45% N./55% CO, +
Nhiét do ba A 100% N 100% CO
16t €0 bao quan o 50% No/50% CO, | 5% N,/95% CO, o
A e gen Don X . . X X X . .
Tén chi tiéu vi Ngay O | Ngay 90 | NgayO | Ngay90 | NgayO | Ngay90 | NgayO | Ngay 90

Téng s6 vi
sinh vat hiéu CFU/g| <10 1,6 x 102 <10 3,5 x 102 <10 2,3 x10? <10 1,3 x 102
khi (TPC)
Coliforms CFU/g| <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10
C. perfringens | CFU/g | <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10
C. botulinum CFU/g | KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH
L.

CFU/g | KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH
monocytogenes
E. coli /g KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH
S. aureus /259 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10
Salmolnell
Sspmo netia CFU/g | KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH KPH
B. cereus CFU/g| <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10
Téng s6 bdo tir
ndam men, nam | CFUlg | <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10 <10
m6,c

5.6.24.6. So sanh cac ché dd bao géi di chon

20,0 + Hut chan khéng 100% B5100% N2  0100% CO2

19,44 1

2
‘} 19, éﬁ; 1o A0ABIT 10 49l35 19.31 19.27
19,2 19,5*} 19,12F,

195 + ]

190 + |

185 +

Téng diém cam quan (diém)

~)
|||||||‘1’:||_|_|

IIIIIIIIIIIIlllllllllllllllll-l_l|_|

NN |

18,0 t t t t t t

o
=
o
N
o
w
o
N
o
ul
o

80 90
Thoi gian bao quan (ngay)

Hinh 5.171. Sy thay ddi chat lwgng cam quan theo théi gian bao quan xic xich ca di xong khoi
bao goi bang bao bi 2 16p véi ché dd bao goi khac nhau va lwu giir ¢ (4+1°C)
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1440 4
1390 + B3% 70 55
1341,27
g 1340 1353,65 1349,96 1312,35
5 4 1291,94
en d
= 1290 +
(0]
&0 A
g 1240 1 > 1218,75
20 A~ HUt chan khong 100%
£ 1190 +
8 =O=—100% N2 149,42
1140 + —B—100% CO2 Q
1090 : : : : : : : : ':”"l% >
0 10 20 30 40 50 60 70 80 90

Thoi gian bao quén (ngdy)

Hinh 5.172. Sy thay d6i cwong dd gel theo thai gian bao quan xic xich ca di x6ng khoi bao goi
bang bao bi 2 16p véi ché dd bao goi khac nhau va lwu giir ¢ (4+1°C)

7%

4
0,914 -

0,912 -

0910 T

(ay)
o
©
o
®
1

0,906 - —— HUt chan khong 100%
=O=—100% N2

0,904 4 & 100% CO2

Hoat d6 nude

0,902 t t t t t t t t t
0 10 20 30 40 50 60 70 80 90
Thoi gian bao quan (ngay)

\ 4

Hinh 5.173. Sy thay d6i hoat d§ nwéc theo thoi gian bao quén xic xich ca du xdng khéi bao goi
bang bao bi 2 16p véi ché dd bao goi khac nhau va lwu giir ¢ (4+1°C)

150,00

122)69
=)
=4

g 100,00 T A Hut chén khong 100% 5

= —0—100% N2
zZ —0—100% CO2

on

él 1 43717
g
-G
T

OYOO D : : : : L L T T #:
0 10 20 30 40 50 s B - -

Thoi gian bao quan (ngay)

Hinh 5.174. Sy thay doi ham lweng Nnws theo théi gian bao quan xic xich ca du xong khéi bao
g6i bang bao bi 2 16p véi ché dd bao goi khac nhau va lwu giir ¢ (4+1°C)
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Bang 5.86. Su thay doi d¢ déo theo thai gian bao quan xic xich ca dit xdng khoéi bao géi bang
bao bi 2 16p véi ché @ bao géi khac nhau va lwu giir & (4+1°C)

Thoi gian bao quan (ngay) | 0 10 | 20 | 30 | 40 | 50 | 60 | 70 | 80 | 90
Hut chan khéng 100% A A A A A A A A A A
100% N2 AlA A A A AA|A]AA
100% CO: AlA A A A  AA|A]AA

Bang 5.87. Sw thay déi céc chi tiéu vi sinh theo thai gian bao quan xic xich ca da bao géi bang
bao bi 2 16p véi ché @ bao géi khac nhau va lwu giir & (4+1°C)

Hat chan khéng

Ché dd bao goi 100% N> 100% 100% CO»
Tén chi tiéu Don
vi Ngay O | Ngay 90 | Ngay 0 | Ngay 90 | Ngay 0 | Ngay 90

Ei%igkhsio(T;lC)smh Ve crug | <10 15); <10 | 1.8x10% | <10 15);
Coliforms CFU/lg | <10 <10 <10 <10 <10 <10
C. perfringens CFU/lg| <10 <10 <10 <10 <10 <10
C. botulinum CFU/g | KPH KPH KPH KPH KPH KPH
L. monocytogenes CFU/lg | KPH KPH KPH KPH KPH KPH
E. coli /g KPH KPH KPH KPH KPH KPH
S. aureus /25¢ <10 <10 <10 <10 <10 <10
Salmolnella spp. CFU/g | KPH KPH KPH KPH KPH KPH
B. cereus CFU/lg | <10 <10 <10 <10 <10 <10
Tong 56 bao ur nam | ooyl 210 | <10 | <10 <10 | <10 | <10
men, nam moc

Két qua cho thdy san pham xiic xich ca di xéng khéi bao goi bang bao bi 2 16p hit
chan khong 100% hodc bom khi CO2 100% hodc bom khi N2 100% bdo qudn trong diéu

kién lgnh déu co thé luu giit san pham 90 ngay ma san phdam van co cac chi tiéu vi sinh

vat va ham luong Nnwz dat cac tiéu chuan vé sinh an toan thuc phdam theo cdc quy chuan

ciia Viét Nam. Tuy vdy, viéc bao géi hiit chdan khéng 100%, bdo qudn trong diéu kién lanh

S€ it ton kém va dé dang thuc hién cho cac co so san xuat nho. Do vay, dé tai quyet dinh

lira chon ché @4 nay dé bao qudn san phdm xiic xich cd dit xong khéi va & ché dé bao goi

bdng bao bi 2 I6p, hit chan khéng 100% sé givip cho san pham xiic xich cd dit xéng khéi

co thé luu giit san pham 90 ngay o diéu kién lanh ma san pham van dat cac tiéu chudn vé

sinh an toan thirc pham vé chi tiéu vi sinh vat, ham lwong Nnws theo cdc quy chudn ciia

Viet Nam.
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5.6.25. Thiét ké nhian mac, xay dung bd tiéu chuin co sé va chirng nhan OCOP
(3 sao0) cho sian pham xUc xich ca du xéng khoi

5.6.25.1. Thiét ké nhan mac cho san pham xuc xich ca du xong khoi

Dé tai da tién hanh thiét ké va in 4n 50 nhan san pham x(c xich ca du xéng khoi

(con goi 14 xUc xich ca du) dé dang ky OCOP va quang ba san pham.

A ( £) (p2 ) %) #) S
> Y N
e Xiic Ca D

,' -

Hudng ddn st dung:
Lam nong (16 vi séng hode

Thénh Phan:

Céardu (95%), mudi, duS e v Gl S nudng) trudce khi st dung:
chdt dieu vi(621), nudc mémg 2 : Huéng dén béo quén:

ke s > = e B&o quan nhiét d6 <=4 °C,
(60 dam), ToL’ hanh tim, hanh Tk ; Rete o i e
6t chudng do, dich cay. quy dinh HACCP

3 VietFish Trading Company Limited

p 10, Tan An Hamiet, Thanh Phuoc Cor
am

Hinh 5.175. Hinh anh nhéin xuc xich ca da xong khoi
5.6.25.2. Xay dwng bd tiéu chuan co sé va chirng nhan OCOP (3 sao) cho san

pham xuc xich ca da x6ng Khoi

* X4y dung bd tiéu chuin co sé cho sin pham xUc xich ca da x6ng khoi

Dé tai da cung v6i Cong ty TNHH Thuong mai Ca Viét xay dung tiéu chuén co so
cho san pham xuc xich ca du x6ng khoi nhu sau:

Bang 5.88. Tiéu chuin co sé ciia san pham xuc xich ca di xong khoi

STT Tén chi tiéu Pon vi tinh Mirc toi da

1. Cac chi tiéu vi sinh theo TCVN 6175-1:2017

1.1 | TSVSVHK CFU/g 5x10*

1.2 | E.coli CFU/g 3

1.3 S. aureus CFU/g 10

1.4 | Salmonella 1259 khong phat hién

1.5 TSBTNMNM CFU/g 102
2. Cac chi tiéu kim loai nang theo QCVN 8-2:2011/BYT

2.1 | Ham lugng Chi mg/kg 0,3
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2.2 Ham luong Cadimi mg/kg 0,05

2.3 | Ham lugng Thuy ngan ma/kg 0,5

2.4 | Ham lugng methyl thuy ngan (MeHg) ma/kg 0,5

3. Ham lwgng cac chit phu gia (Theo Thong tu 24/2019/TT-BYT va Thong tu
17/2023/TT-BYT)

3.1 | Chét diéu vi 621 g/kg 20

3.2 | Chat tao ngot 420i % 01

* Chirng nhan OCOP (3 sao) cho san pham xUc xich ca du xdng Khoi

Pé tai tién hanh ding ky Chimg nhan OCOP (3 sao) cho san pham xUc xich ca du
x6ng khoi va san pham di dugc UBND huyén Binh Dai chtrng nhan dat tiéu chudn OCOP
3 sa0.

L—‘J 2525 #r‘__r‘__r]'_?ﬁ\@/

CONG HOA XA HOI CHU NGHIA VIET NAM
Péc lap - Ty do - Hanh phiie
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¥l [‘r‘]
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TQJ Don vi: Cong Ty TNHH Thuong Mg i Ca Viét 27
L’J Dia h &ip Tén An, xa Thanh Phue, huyén Binh Dai, tinh Bén Tre &
; M &3
d Pa tham gia danh gia, phan hang san pham :J
rd Chuong trinh M3i xd mét sin phdm OCOP nam 2025 :Cf
7 , H
‘—,L} Pat hang san phim: 3 sao t: .1 E
< .
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3
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L R AP RE= IR
Mo sasesesasesesesesassesasasasesaesasasaesasdlh

Hinh 5.176. Chirng nhan OCOP (3 sao) cho san pham x{c xich ca du x6ng khoi
5.7. THIET KE, CHE TAO THIET BI VA SAN XUAT THU
5.7.1. Tinh toan thiét ké, ché tao thiét bi sy bom nhiét (sdy lanh) quy mo 500kg
nguyén liéu/mé va san xuat thir 2 mé véi quy méd 500kg/mé
5.7.1.1. Nghién ctru cong nghé, lra chon phwong 4n toi wu dé thwe hién viéc
thiét ké thiét bj sAy bom nhiét (sdy lanh) quy mé 500kg nguyén li¢u/mé
Tir thuc té nghién ciru va tir phdn tich tinh wu nhwoc diém cia ky thudt sdy bom

nhiét cho thdy thiét bi sdy bom nhiét (say lanh) phit hop cho viéc sdy cdc san pham ché
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bién tir cd dir ciia dé tai. Do vy, dé tai sé tién hanh thiét ké thiét bi sdy lanh quy mé
500kg/me.
5.7.1.2. M@ hinh thiét bj say lanh quy mé 500kg nguyén liéu/mé

L 2000 L
| 1200 | KHAY CHUA VLS : 600X400x100MM

T R R R R R R R R R R R R R R R R R

cUA CHAT HANG

oy

1000

SeeoToeeaaeeee

PHONG SAY

[,

BAN VE MAT BANG SAY LANH

2000
300, 500 200 600 400,

100 0

X T Y]

B0 0 0 5 0 0 0 0 0

Hinh 5.177. Mit cit toan bé may siy lanh

o
=3
v
<
N

1230.00

___ milew

Hinh 5.178. M6 hinh 3D ciia may siy lanh
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5.7.1.3. Chay thir, hiéu chinh cac thong s k¥ thuét cho phit hop véi chit hrong
san pham va hoan thién cong nghé

Trén co so thiét ké ¢ trén, chung toi da ché tao thiét bi tai Cong ty TNHH Co Pién
Lanh Hung Viét (Hungviet Ree Co. Ltd) va ban giao thiét bj cho Céng ty TNHH Thuong
mai Ca Viét - Thira dat s6 439, To ban d6 s6 6, T6 10, Ap Tan An, Xa Thanh Phudc, tinh
Vinh Long.

e
, ol 1|
-

A e ..

——

Hinh 5.179. Thiét bi siy lanh quy mé pilot chuyén giao cho Cong ty TNHH Thwong
mai Ca Viét
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Hinh 5.180. Hinh &nh phia trong thiét bi say lanh chuyén giao cho Céng ty TNHH
Thwong mai Ca Viét

Qua trinh van hanh cho thay thiét bi dat yéu cau k¥ thuat:

- Thiét bi diéu chinh duoc nhiét d6 trong khoang 50°C + 80°C va toc do gio trong
khoang 1 m/s + 3 m/s.

- Cong suit: 500kg nguyén lidu/mé.

- Vit liéu sx: inox SUS 304

5.7.1.4. San xuit thir mé 2 mé véi quy mé 500kg nguyén liéu/mé

Dé tai da tién hanh san xudt thir mé 2 mé v6i quy md 500kg nguyén liéu/mé:

* Két qua san xuit mé thir nhat

Tién hanh san xuat thr moét mé san xuat ca du mot ning quy mod 500kg nguyén liéu
theo cac thong sb cla quy trinh dé xuat ¢ trén. Qua trinh sdy ca du fillet, xé buém & nhiét
do 50C, toe do gi6 2m/s trong 1,5 gid. Sau khi san xuét danh gia chét lugng va do am cua
san pham. Két qua trinh bay & bang 5.89.
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Bang 5.89. Két qua danh gia chit lweng cam quan cia san phim ca du mdt ning trong mé san

XUAt thir nhat

Chi tiéu Trang thai
Trang thai Bé& mit san phém hoi xe va thit c4 mém
Mau sic San pham c6 mau tring nga, dic trung ctia san phim mot nang
Mui vi San pham c6 mui tanh.

Két qua thir nghiém nudng san phdm mot ning va danh gia cam quan cho thiy san

pham c6 vi hoi man va thi€u vi ngot ciia bot ngot. Nhu vy, san pham mot nang san xuat

chua dat yéu cau. Do vay, chiing to6i quyét dinh san xuét thir mé thir 2 véi cac thong sb

thay ddi: ngam thit c4 fillet trong dung dich phu gia: NaCl: 4%, Bot ngot: 1,0%, Sorbitol:

2%, dich cay 0,2% va ty 1& nudc/ca = 1/1, trong thoi gian ngdm 2 gio & diéu kién lanh

(4°C+1°C) va sdy lanh & nhiét do 50C, tbc do gié 2m/s véi thoi gian siy thay doi: 1,5 gio,

2,0 gid, 2,5 gid va 3 gio. Két qua lay mAu danh gia d6 4m va trang thai cam quan dugc

trinh bay ¢ bang 5.90 va 5.91.

Bang 5.90. Két qua danh gia chit lwgng cam quan cia ca di mdt ning sdy véi thoi gian say
khac nhau (1,5 gio +3,0 gio’) (mé 2)

Chi tiéu

Trang thai cim quan

1,5 gio

2,0 gior

2,5 gio

3,0 gior

Trang thai

Bé mat sdn pham
hoi xe va thit ca
mém

Bé mat san pham
kho va thit ca déo

Bé mat san pham
kho rao va thit ca
déo vira

Bé mit san pham
kho qua va thit ca
hoi kho

Mau sac

San phdm c6 mMau
trang nga, dic trung
ciia san pham mot
nang

San pham c6 mau
tring nga, dic
trung cua san
pham mot ning

San pham c6 mau
tring nga, dic
trung cua san
pham mot ning

San pham c6 mau
tring nga va co
xu thé chuyén
sang san pham
kho

Mui vi

San phim c6 mui
tanh.

San pham c6 mui
tanh nhe.

San pham c6 mui
tanh rét nhe.

San
khong
tanh.

phim  ¢o
coO mui

Bang 5.91. Két qua danh gia do am cha san pham ca du mét nang say véi thoi gian siy khéac
nhau (1,5 gior +3,0 gio) (mé 2)

STT

Thoi gian siy

1,5 gio
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2 2,0 gid 64,8%

3 2,5 gid 60,1%

4 3,0 gid 55,7%

Két qua phan tich cho thiy thoi gian sdy 2,0 gid 13 phu hop dé tao ra san phim mot
ning c6 chit luong cam quan tét.

5.7.1.5. Pé xuit quy trinh hoan thi¢n san xuat cia du mdt ning tai Cong ty
TNHH Thuwong mai Ca Viét

Tir két qua trén cho phép dé xuat quy trinh hoan thié san xuat cd du mot nang tir

ngudn nguyén liéu tai Cong ty TNHH Thuong mai C4 Viét hinh 5.181.

Nguyén liéu

A 4

Fillet

NaCl 4%, Bot ngot
1,0%, sorbitol 2%,
Dich cay: 0,2%,
buong: 5%

Ngam xtr ly phu gia trong 2 gio

A

A\ 4
Sy lanh & 50°C trong 2,0 gio voi toe do
gid, 2m/s

.

Bao goi

i

Hinh 5.181. Quy trinh hoan thién sin xuat ca dia mdt ning

+ Nguyén liéu:

Cé du khai thac tai Bén Tre loai <100g/con. Sau khi thu mua, van chuyén vé Cong
ty rira sach va cp dong ¢ -20°C+2°C dé dung trong san xuit. Trudc khi san xuét ca du
duogc ra dong.

+ Fillet: sau khi rd dong, dung dao sic fillet ¢4, loai bo phan xuong séng, xuong
bung va dau c4, thu thit c4 fillet. Sau d6, tién hanh stra dé tao hinh va rira lai bang sach

hodc nudc mudi 0,5% dé loai bo thit vun, tap chit con dinh bam trén thit ca fillet.
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+ Ngam: Tién hanh ngam thit c4 fillet trong dung dich phu gia: NaCl: 4%, Bot ngot:
1,0%, Sorbitol: 2%, dich cay 0,2%, duong: 5% va ty 1€ nudc/cd = 1/1, trong thoi gian 2
gio ¢ diéu kién lanh (4°C+1°C). Sau khi ngam, vt thit cé fillet ra va dé rao khoang 10
pht truée khi sdy. Muc dich cua cong doan nay dé gia vi, phu gia ngdm vao co thit va
chuyén mét phan nudce ty do trong c4 thanh nudc lién két gitip cho viéc giit lai mot luong
nude dé dam bao ca c6 trang thai mém déo sau khi say lanh.

+ Say: Trudc khi say khai dong tii sdy lanh, cai dat nhiét do va tién hanh say ca du
fillet & nhiét do 50C, téc do gio6 2m/s trong 2,0 gid.

+ Bao goi: tién hanh bao gbi san pham bang bao bi nhém 2 16p, hit chan khong

100% va bao quan trong diéu kién lanh.

Két qua tinh toan chi phi nguyén vat liéu ché bién lkg san pham ca du mot ning

duogc trinh bay & bang 5.92.
Bang 5.92. Tinh toan chi phi nguyén vat liéu ché bién 1kg san phim ca du mét ning
STT Nguyén li¢u Khoi lwong Pon gia Thanh tién (dong)
(ko) (dong/kg)

1 Cadu 500 100.000 50.000.000

2 Mubi 11 9.000 99.000

3 dich cay 0,55 100.000 55.000

4 Bot ngot 2,75 66.000 181.500

5 Sorbitol 55 40.000 220.000

6 Duong 13,75 18.000 247.500
Téng chi phi 50.803.000

Tong 500 kg ca nguyén lidu loai <100g/con, xir 1y fillet thu duoc 275kg thit ca fillet
(ty 1& thit 55%) va sau khi sdy (véi dinh mirc sau sdy 1a 1,365 ~1,37) thu duoc 200,7kg
san pham ca du mot ning. Nhu vy, chi phi nguyén vat liéu (dd 1am tron) dé san xuét 1kg
c4 du mot nang 1a 253.129,1 VNB/kg (Hai trdm ndm ba ngan mét tram hai chin dong).

5.7.2. Tinh toan thiét ké, ché tao thiét bi xong khéi quy mé 100kg nguyén
li¢u/mé va sin xuét thir 2 mé véi quy mo 100kg/mé

5.7.2.1. Nghién ciru cong nghé, Ira chon phwong 4n tdi wu cho viéc thiét ké thiét

bi xong khoi 100kg nguyén li¢u/mé
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Cac phan tich ciia dé tai cho phép dé tai chon céng nghé xéng khéi néng va thiét bi
x0ng khoi sé bao gom budng xéng khéi va buong dot vit liéu xéng khoi.

* Thong s6 ki thuat:

-Dbo 4m cua ca du trude khi dua vao xong khoi: wi= 75,83%

- D0 4m cua ca du sau khi x6ng khoi: wa= 55%

- Nhiét @o xéng khoi cho phép: 80°C + 90°C

5.7.2.2. Nghién ciru tinh toin mé ti cic thong so6 ky thuat va ché tao thiét bi
x0ng khéi 100kg nguyén li¢u/mé

* M0 hinh hé théng may x6ng Khoi

1000

=1l

200 400 300 400 100 _| 30

1440

Hinh 5.182. Mat cit tong thé may xong khoi

1100.00

Hinh 5.183. M& hinh 3D ctia may xong khoi
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5.7.2.3. Van hanh thir, hi¢u chinh cic thong so6 ky thuit cho phu hop véi chat
lwgng

Chuing t6i tién hanh chay thir khong tai va hiéu chinh cac théng sé k¥ thuat cho phu
hop véi thiét ké. Két qua hiéu chinh cho thay thiét bj van hanh tdt va dat dugc cac thong
sO nhu sau:

- Thiét bi diéu chinh duoc nhiét do trong khoang 50°C + 100°C

- Cong suat: 100kg nguyén liéu/mé.
- Vat liéu sx: inox SUS 304.

e .

D s - —— I

- v . b . PSE - ig e DR S * N - e SN
Hinh 5.184. Hinh anh vé thiét bi xéng khé da ban giao cho Cong ty TNHH Thwong

mai Ca Viét

W N
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Hinh 5.185. Hinh anh phia trong thiét bi xong khai lip dit va chay thir tai Cong ty
TNHH Thwong mai Ca Viét
5.7.2.4. San xuat thir 2 mé véi quy mé 100kg nguyén li¢u/mé

Trén co sO quy trinh hoan thié€n, dé tai da tién hanh san xuat thtr mé 2 mé ca du xong

khoi voi quy md 100kg nguyén liéu/mé theo quy trinh hoan thién ché bién ca du xong
khoi trong thoi gian tir 01/08/2015 dén 30/08/2015. Két qua nhu sau:

* San xuit thir mé thir nhat:

Dé tai két hop voi Cong ty TNHH Thuong mai Ca Viét dé san xudt thir san pham ca
du. Két qua trinh bay & bang 5.93.

Bang 5.93. Két qua danh gia chit lwong cam quan cia ca du xong khoi véi thoi gian xdng khoi
khac nhau trén thiét bi ciia dé tai

Chi tiéu Thoi gian xong khéi
1,5 gio 2,0 gior 2,5 giov 3,0 gior
Trang thai | San phim c6 bé | San pham c6 bé mit | San pham c6 bé | San pham c6 bé

mat thit ca con hoi
udt, thit cd phia
mém va con nudc

thit ca khd nhe, thit
ca phia trong con hoi
mém

mat thit ca khd
rdo, thit ca phia
trong kho va déo

mat thit ca hoi
qua kho, thit ca
phia trong hoi
cung
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Mau sic San pham c4 xong | San phdm c4 xong | San  phim ¢4 | San  phdm ca
khoéi c6 mau vang | khéi c6 mau vang | xong khéi c6 | xbng  khéi  co
nhat nhat mau vang S4ng. | mau vang sim,

hoi t6i mau

Mui San phdm c6 mui | San phim c6 mui | San phim c6 mui | San pham c6 mui
cua ca x0ng khoi thom cua ca xO0ng | thom dic trung | thom dac trung

khoi cua ca x0ng khéi | cta ca x6ng khoi
nhung c6 mui
khét nhe

Vi San pham c6 vi | San pham khéng c6 | San phdm khong | San pham khong

chua va c6 vi tanh.

vi chua nhung c6 vi
tanh nhe

c6 vi chua va
khong c6 vi tanh

c6 vi chua va
khong c6 vi tanh

Tu cac danh gid ¢ trén cho thay dé san pham ca du x6ng c6 trang thai kho rdo bé

mat va mui dac truong cuia san pham xong khoéi can kéo dai thoi gian xong khoi téi 2,5

gid. Mit khac, két qua thi nghiém ciing cho dé ca xong khoi dat trang thai “chin” xong
khoi can diéu chinh nhiét d6 x6ng khoi 1a nhiét d6 90°C + 2,0°C.

* San xuét thir mé thi hai:

beé tai tién hanh thi nghiém ché bién ca du x6ng khoi tir nguyén li¢u ca du loai <

100g/kg v6i khdi lugng ca thir nghiém 100kg, chia 1am 4 16 thir nghiém, uép gia vi voi

cong thirc gia vi nhu trén nhung ty 1¢ acid citric thay doi: mau 1: 0,25%, Mau 2: 0,50%,
Mau 3: 0,75% va Mau 4: 1%. C4 duoc xong khéi & 90°C + 2,0°C trong thoi gian 2,0 gid
+2,5 gio. Sau d6 ldy mau danh gid cam quan. Két qua trinh bay & bang 5.94.

Bang 5.94. Két qua danh gia chit lwong cam quan cia ca du xong khéi & 90°C + 2,0°C véi ty I¢
acid citric sit dung khéac nhau

Chi tiéu

Ty 1€ acid citric

0,25%

0,50%

0,75%

1,0 %

Trang thai

San pham c6 bé
mat thit ca kho rao,
thit ca phia trong
kho va déo

San pham co bé mit
thit ca kho rao, thit
ca phia trong khé va
déo

San pham c6 bé
mat thit ca kho
rao, thit ca phia
trong kho va déo

San pham c6 bé
mat thit ca kho
rao, thit ca phia
trong kho va déo

Mau sac

Sén pham ca xong
khoi c6 mau vang
hoi sam

San pham cé x0ng
khoi c6 mau vang
hot sam

San phim ca
xong khoi co
mau vang hoi
sim

San phim ca
xong khoi co
mau vang hoi
sim

Mui

San pham c6 mui

San pham c6 mui

San pham c6 mui

San pham c6 mui
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thom dac trung cua | thom dac trung cua | thom didc trung | thom dac trung
ca xong khoi ca xong khoi cua ca x0ng khoi | cua ca xong khoi

Vi San pham khéng c6 | San pham c6 vi hai | San phdm c6é vi | San pham co vi
vi chua nhung c6 vi | hoa khéng c6 vi | chua nhe chua gét
tanh nhe chua

Két qua dinh lwong ham luong nudce cia san pham ca du xéng khoéi 13 53,2%.

Tir két qua san xuit & quy mo pilot cho thdy cong thirc gia vi bd sung citric acid
0,5% 1a pht hop. Nguyén nhan c6 thé 1a do ca do Cong ty TNHH Thuong mai Ca Viét
chuan bi c& c6 kich ¢& hon nhé khi nghién ctru tai phong thi nghiém nén ca dé tham gia vi
hon nén khi bo sung citric 1% nhu da nghién ctru tai phong thi nghiém thi san pham c6 vi
chua. Mit khac, nhiét d6 xong khoi cling phai ting 1én 90°C + 2,0°C do luong c4 nhiéu
nén lugng hoi nudc bdc thoat ra méi trudng 16n dan t6i qua trinh thoat nuéc khoi san
pham kho hon nén nhiét d6 xong khéi phai ting.

5.7.2.5. Pé xuit quy trinh san xuit ca du xéng khéi tai Cong ty TNHH Thwong
mai Ca Viét

Tir két qua thtr nghiém san xudt cho phép dé xuit quy trinh hoan thién ché bién ca
du xong khoi trinh bay ¢ hinh 5.186.

* Thuyét minh quy trinh

+ Nguyén liéu: Ca du khai thac tai Bén Tre, loai < 100g/con. Sau khi thu mua, c4
dugc udp da va van chuyén bang xe dong lanh vé Cong ty TNHH Thuong mai Ca Viét.

+ Xir Iy: Tai cong ty, ca du duoc rira sach va xir Iy loai bo noi tang, cit viy va dau
ca.

+ Rira: ca da so ché, duoc ria lai bang nudc mudi loang 0,5% va dé rao. Sau do,
tién hanh rach 2 - 3 vét trén 2 mit caa than ca dé gitip cho gia vi dé dang thim vao thit ca
khi tim u6p gia vi.

+ Tam gia vi: chuan bi hdn hop gia vi theo ty 1& sau: dudng 2%; mudi 2%; bot ngot
1%; Acid citric 0,5%; dich cay 0,2%, dich huwong khoi: 1,0% va gia vi: 0,75% so v&i khdi
luong ca di so ché. Sau d6 tién hanh tron udp déu hdn gia vi véi thit ca dé gia vi khuéch
tan déu vao thit ca. Sau khi tim u6p gia vi, luu giit ca voi gia vi & didu kién mat trong

thoi gian 1,0 gid dé dam bao ca thim du gia vi.
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Nguyén liéu ca du

— Loai b dau va
Xu ly » noi tang
Mubi: 2%, Pudng: 2% Rura
Bot ngot: 1%, Acid
citric: 0,5%, Dich cay: .
0,2%, Huong khoi: L B R
10% va Gia vi xic L Tam gia vi < Thoi gian tam: 1,5h
xich: 0,75%.
\ 4
Thot gian: 2 10,
Xong khoi « n8 o
Nhiét do: 80 + 90 C.
\4
Bao go6i
\ 4
San phém

Hinh 5.186. So' @6 quy trinh hoan thién ché bién ca di xdng khoi

+ X6ng khoi: khi tim gia vi, c& dugc vt ra dé rdo, xép déu 1én cac khay luéi inox
va dua vao budng x0ng khoéi. Trudc khi xong khoi, tién hanh van hanh budng xong khoi
bang cach d6t bd mia dé khoi xéng vao budng x6ng khoi va nang nhiét d6 ciia budng
x6ng khoi 1én khoang 80°C. Sau d6, dy cac khay chtra ca du vao budng xong khoi va
x06ng khdi trong thoi gian 2,5 gid ¢ nhiét do 90°C + 2,0°C. Trong giai doan nay phai
thudng xuyén theo ddi nhiét do budng x6ng khéi va kiém tra xem lugng bd mia con hay
hét dé bd sung cho pht hgp nham tranh tinh trang hét vat lidu xong khoi dan dén lam gian
doan qua trinh xong khéi. Mit khac, c6 thé dao vi xong khoi tir phia dudi 1én trén va
ngugc lai.

* Bao g0i: san pham ca du x6ng khoi duoc bao goi bang bao bi nhom 2 16p, hat
chan khong 100% va bao quan ¢ diéu kién lanh.

Két qua danh gid d6 am cho thiy san pham c6 do am 53,2% va chit luong cam quan

san pham dat loai tot. Két qua tinh toan chi phi nguyén vt liéu dé san xuat c4 du xong
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khoi & quy md pilot dugc trinh bay ¢ bang 3.95.

Bang 5.95. Chi phi nguyén liéu ché bién 1kg san pham ca du xong khoéi

STT | Nguyén liéu Khéi lwgng Pon gia Thanh tién (ddng)
(kg) (dong/kg)

1 |Cadu 500 100.000 50.000.000

2 | buong 5,654 18.000 101.772

3 | Mudi 5,654 9.000 50.886

4 | dich cay 0,5654 100.000 56.540

5 | Botngot 2,827 66.000 186.582

6 | Acid citric 1,4135 40.000 56.540

7 | Huong khoéi 2,827 100.000 282.700

8 | Gia vi x6ng khoi 2,1203 100.000 212.030
Tong chi phi 50.947.050

(Nguyén liéu ca du loai <100g/con co dinh mirc cho viéc loai bo dau, bé ndi tang va

lam sach: 1,769. Luong ca du bo dau, bé noi tang va lam sach la 282,7 kg).

Qud trinh san xudt tao dwoc 217,8 kg cd di xéng khéi. Nhue vy, dinh mike san xudt

la 2,3 va chi phi nguyén vat liéu (da lam tron) cho lkg sin pham cd di xéng khéi la

233.917 VND/kg (Hai trdm ba ba nghin chin trdm muwoi bay dong).
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SF

" Hinh 5.187. Hinh anh xép ¢4 du a3 wép vao khay xong khoi

6. KET QUA NGHIEN CUU PA PUQC THU NGHIEM VA KHA NANG,
PHAM VI UNG DUNG KET QUA NGHIEN CUU

Két qua nghién ctru bude dau di duoc thir nghiém san xuét trén quy mo pilot trén
cac thiét bj ctia dé tai chuyén giao cho Cong ty TNHH Thuong mai Ca Viét. Két qua thir
nghiém cho thiy hoan toan c6 thé trién khai san xut tai doanh nghiép khi doanh nghiép
dau tu thiét bi, nha xudng, ... cho hé thong san xuét. Mt khac, két qua thir nghiém ciing
cho théy 6 thé chuyén giao cong nghé cho nguoi dan dé mo rong san xuét va dau ra cho
ngudn nguyén liéu ca du tai dia phuong.

7. TAC PONG CUAKET QUA NGHIEN CUU

Viéc nghién ctru tao ra san phim méi tir ngudn nguyén lidu ca du tai Bén Tre s& 1a
co s& dé Cong ty TNHH Thuong mai Ca Viét tiép tuc hoan thién cong nghé va tién t6i
thuong mai hoa cac san pham tir ca du khai thac tai Bén Tre. Khi dugc thuong mai hoa,
Cong ty TNHH Thuong mai Ca Viét sé tao ra cic san phadm moi tir ¢4 du, mang thuong

hi¢u Bén Tre dem lai cong an viéc lam cho nguoi dan tir d6 gop phan xda doéi gidm ngheo
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va quang ba hinh anh ciia Bén Tre.

Qua qué trinh nghién ctru, doi ngii can bd cua khoa Coéng nghé Thuc pham Trudng
Pai hoc Nha Trang ciing dugc nang cao va két qua nghién ciru cua dé tai ciing duoc sir
dung dé b6 sung vao bai giang dé nang cao chat lugng giang day nganh Coéng nghé Thyc
pham. Mit khac, dé tai gop phan dao tao 1 thac si va 9 cir nhan Coéng nghé Thyc pham —
day 1a dong gop co gia tri ddi véi su nghiép dao tao can bd k¥ thuat nganh Cong nghé
Thuc phém, co trinh d6 cao ctia Truong Pai hoc Nha Trang.

KET LUAN VA KIEN NGHI

1. KET LUAN

D¢ tai d4 hoan thanh tit ca cac ndi dung nghién ctru da duoc duyét thé hién trong cac két
luan sau:

1) Pd thuc hién viéc nghién ciru ddnh gid san heong, thanh phan loai va chdt hrong
nguyén liéu cd dir khai théc tai Bén Tre cho thdy sdn lwong cd dit hang nam vao khodng
5.000 tan. Trong do ty Ié cd tir 100g + 200g/con chiém ty trong t&i 95% san heong va cd
<100g/con chi chiém 5% san heong. Mdt khdc, két qua xdc dinh thanh phan lodi ca di ho
Sciaenidae thu mdu khai théc tai bén Tre da dinh danh dwoc 6 loai (Cd nang hong/Cd situ
Otolithes ruber (Bloch and Schneider, 1801), Cda suu Johnius belangerii (Cuvier, 1830), Ca
suu Nibea soldado (Lacepéde, 1802), Ca suu Pennahia aneus (Bloch, 1793), Ca suu vay
van Pennahia pawak (Lin, 1940), Ca siu vay van Dendrophysa russelii (Cuvier, 1829)).
Trong dé, loai Cd di vay van Pennahia pawak (Lin, 1940) ¢é sé lirong bt gap trong mau
chiém 50%. Mat khac, két qua phan tich ciing cho thdy ¢a di thudc loai cd gidu dinh
duong, co ty lé protein trong co thit cao trong khodang 19,25% +20,625%, ham luwong
lipid thdp trong khodng 2,82% + 2,385 va ty Ié phan dn 16n t6i 53,5%, co thit cd khéng cé
vi sinh vat gday gay bénh ciing nhu khong co du luong kim logi nang theo quy dinh
46/2007/0P-BYT va QCVN 8-2: 2012/BYT cuia BJ Y té. Nhw vdy, nguyén liéu cd di khai
théc tai Bén Tre dat chudn lam nguyén liéu ding trong san xudt thire pham.

2) Pd xdy dung dwoc quy trinh ché bién c& dit mgt ndng véi cac théng so: trang théi
nguyén liéu thich hop la dang thit ca fillet xé budm; thit ca fillet dwege ngdm xir Iy bang
hon hop dung dich: NaCl: 4%, Bét ngot: 0,75%, Sorbitol: 2%, dich cay 0,2%, dwong 5%
va ty 1é nuéelcd 1a 1/1, trong thoi gian 1,0 +1,5 gio & diéu kién lanh (4°C+1°C). Sau khi
ngam, vét thit cd fillet ra va dé rdo 10 phit va sdy bang kj thudt sdy lanh ¢ 50°C, téc dé
gi6 2m/s, trong thoi gian 1,5h + 2,0h. Sdn phdm san xudt theo quy trinh hodn toan dat
tiéu chudn vé sinh an toan theo tiéu chuan TCVN 10734:2015, QCVN 8-2: 2012/BYT va
QCVN 8-3: 2012/BYT ciia Bj Y té. San phdm cé ham lwong protein cao t&i 24,38%, dé
am 64,34%, gidu cdc loai acid bdo khéng thay thé va c6 chi phi nguyén vt liu
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286.528,3VNDB/kg, twong ung Vvoi gid ca nguyén lieu 130.000d/kg va dinh muc nguyén
liu 2,18 kg. Két qud nghién cizu bdo qudn cho thdy ché dé thich hop cho bdo quan sdn
phdm cé& di mét néng 1a bao goi bang bao bi nhdm 2 16p hat chan khéng 100% va leu gii
& nhiét dé lanh (4°Cx1°C). Khi bdo qudn & ché do nay, san pham cé thé heu giit trong 90
ngay ma san pham vén dat tiéu chuan vé sinh an toan thuc phdm theo quy dinh hién hanh
cua Bo Y té. Pé tai ciing thiét ké, in an 50 nhan cho san phdm cd dit mét nang, xay dung
bg tiéu chudn co sé cho san phdm va san phdam da dwoc UBND huyén Binh Pai céng
nhdn dat tiéu chuan OCOP (3 sao).

3) Pd xdy dung dwoc quy trinh ché bién cd dit mét nang tdm gia vi véi cac thdng so:
trang thai nguyén liéu thich hop la dang thit ca fillet xé buom. Thit ca fillet dwoc ngam xur
ly trong dung dich NaCl: 10% trong 30 phiit dé tich nudéc so bg. Sau dé vét ra dé rao
trong 10 +15 phiit va w6p hon hop gia vi: Puong: 12%, bét ngot: 1%, sorbitol: 2%, acid
citric 0,5%, dich cay: 0,4% trong thoi gian 2 gio, & diéu kién lanh (4°C+1°C). Sau khi
wép gia vi, v6t ca ra, dé rdo khodng 10 phiit va sdy bang kj thudt sdy lanh ¢ 50°C, téc dé
gi6 2m/s, trong thoi gian 1,5h. San pham san xudt theo quy trinh hoan toan dat tiéu chudn
vé sinh an toan theo tiéu chuan TCVN 6175-1: 2017, QCVN 8-2: 2012/BYT va QCVN 8-
3: 2012/BYT ciia B Y té. San phdm ¢6 ham luong protein cao t6i 24,5%, dé am 63,39%
va cO chi phi nguyén vat ligu 290.541,36VNP/kg, twong ung voi gid ca nguyén li¢u
130.000d/kg va dinh mizc nguyén lidu 2,19kg. Két qua nghién cizu bdo qudn ciing cho
thdy ché do thich hop cho bdo quan sdn pham ca di mét nang la bao goi bang bao bi
nhdém 2 Iép hat chan khéng 100% va luu gitr ¢ nhiét do lanh (4°Cx1°C). Khi bdo qudn ¢
ché d nay, san pham cé thé heu giiv trong 60 ngay ma san pham van dat tiéu chudn vé
sinh an toan thyc phdm theo quy dinh hién hanh cia B6 Y té. Pé tdi ciing thiét ké, in an
50 nhan cho san phdm cd dit mét nang tam gia vi, Xy dung bé tiéu chudn co sé cho san
phcfm va san phcfm da duoc UBND huyén Binh Dai cong nhan dat tiéu chuan OCOP (3
sao).

4) Dd xdy dung dwoc quy trinh ché bién cd di tam gia vi dan lién véi cac thdng so:
trang thai nguyén liéu thich hop la dang thit cd fillet thanh 2 miéng. Thit ca fillet dwoc
ngam xi Iy trong dung dich NaCl: 6% trong I gio dé tich nwéc so b. Sau dé vét ra dé
rdo trong 10 phiit va sdy héo bang ky thudt sy lanh & 50°C, téc dé gi6 2m/s, trong 1 gio.
Sau khi sdy héo, cat miéng theo chiéu ngang 5cm ~7cm va chién trong dau & nhiét dé
180°C trong thoi gian 1a 20 phat. Sau khi chién ngam rika dau bang dung dich chira dich
(qué, hoi, thio quad) véi ty 1é bo sung dung dich (qué, hoi, thao qud) 10% so véi tong
leong dich rira va ngam rira dau & nhiét @6 80°C 2 1an méi lan 1 phat. Sau khi rita dau,
VGt thit cd ra dé rao va tién hanh tam gia vi bang hon hop gia vi: dwong: 10%, acid
citric: 1%, sot ngot: 10%, sot cay: 10%, xanthan gum: 0,5%, 6t bot: 1%. Sau dé bao goi
san pham va hén hop gia vi bang bao bi nhém bac 2 I6p, hit chan khéng 100%, thanh
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theo quy trinh hodn todn dat tiéu chudan vé sinh an toan theo TCVN 6175-1:2017. Sdn
phdam san xudt cé ham lwong protein cao t6i 29,25%, d¢ am 37,5% va c6 chi phi nguyén
vat ligu 436.079 VND/kg, twong ung Voi gid ca nguyén ligu 130.000d/kg va dinh muc
nguyén lidu 2,9kg. Két qua nghién cizu bdo quan ciing cho thdy ¢ ché dé bdo trén, sdan
pham c6 thé heu giiF trong 60 ngdy ma van dat tiéu chuan vé sinh an toan thuc phdm theo
quy dinh hién hanh cia Bg Y té. Pé tai ciing thiét ké, in dn 50 nhan cho sdan phdam cd di
tam gia vi dan lién, xay dung bé tieu chudn co sé cho san pham va san phdam da dwoc
UBND huyén Binh Pai céng nhén dat tiéu chudn OCOP (3 sao).

5) Bd xdy dung dwoc quy trinh ché bién c& di xong khoi véi cac thong so: trang thdi
nguyén liéu thich hop la dang ca lam sach, bo dau va noi tang. Sau do, tien hanh rach 3
Vét trén 2 mdt ciia than ca dé givip cho gia vi dé dang tham vao thit ca khi tam wép gia vi
va tién hanh wép cd bang hon hop gia vi: duwong 2%, mudi 2%; bot ngot 1%; Acid citric
1%; dich cay 0,2%, dich huwong khéi: 0,75% va gia vi: 0,75% trong 1,5 gio. Ca sau khi
tam gia vi dwoc dé rdo trong 10 +15 phit va xép c& Vao cdc khay luéi inox, dwa vdo
buong xong khoéi. Sau dé, vin hanh buong tao khéi xong khoi ca trong thoi gian 2 gio ¢
nhiét d¢ 80°C + 2,00C. San phdm san xudt theo quy trinh ¢ chdt lwong cam quan tot va
hoan toan dat tiéu chudn vé sinh an toan theo TCVN 11042:2015 (CODEX STAN 311 -
2013) ciia Viét Nam va dat quy chuan QCVN 8-2: 2012/BYT ciia BS Y té Viét Nam. Sdn
pham san xudt c6 hoat d¢ nude 0,9853 (¢ 25°C) va cd chi phi nguyén vat ligu 275.312
VND/kg, twong vng voi gid ca nguyén liéu 130.000d/kg va dinh muc nguyén liéu 2,03kg.
Két qud nghién cizu bdo quan ciing cho thay ché dg thich hop cho bao qudn sdn pham cé
di x6ng khoi 1a bao goi bang bao bi nhém 2 I6p hat chan khdng 100% va lwu giit & nhiét
dé lanh (4°C+1°C). Khi bdo qudn & ché do nay, san pham c6 thé luu giit trong 60 ngay
ma san pham vén dat tiéu chudn vé sinh an toan thuc phdm theo quy dinh hién hanh cua
B Y té. Bé tai ciing thiét ké, in dn 50 nhan cho san pham cd di xong khoi, xay dung b
tiéu chudn co s cho san pham va san pham da dwoc UBND huyén Binh Dai cong nhén
dat tiéu chuan OCOP (3 sao).

6) Pd xdy dung dwoc quy trinh ché bién xuc xich c& di xong khoi véi cac théng so:
nguyén liéu ca dwoc lam sach noi tang va rua bcing nuée moi 0,5% va ép thu thit ca. Sau
dé, phéi tron thit cd véi thit nac va mo heo da xay theo ty 1¢: Thit nac/thit ca/mé heo 1a
25/60/15. Sau dé chuyén hon hop vao thiét bi quét va bé sung hon hop gia vi, phu gia da
duoc xay nhuyé~n bao g&m: Mudi: 0,7%; duong: 2%, toi: 1,2%, hanh ld xanh: 1%, hanh
tim: 1,2%, bot ngot: 1%, ot chuéng 1%, nuoc mdm 60 dam; 1,2%;, dich cay 0,2%, gia vi
xiic xich: 0,7%; tinh bot bép bién tinh 1,0%, tinh bét mi bién tinh: 0,5%, gelatin: 0,75%,
gluten: 0,025%, bét long tring trimmg: 0,003%, calcium chloride: 0,001%, nudc: 0,002%.
Sau dé tién hanh quét trong thoi gian 3 phiit va nhoi hon hop xiic xich song vao mang bao
collagen. Sau dé, hdp xiic xich song ¢ nhiét dé 90 + 2°C trong thoi gian 20 phit va xong
khéi bang ba mia ¢ ti xéng khéi trong 1 gic & nhiét @6 80 + 2°C. San pham sdn xudt theo
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quy trinh cd chdr lwong cam quan tot va hoan toan dat tiéu chudn vé sinh an toan thuc
pham theo tiéu chudn TCVN 6175-1:2017 va quy dinh QCVN 8-2:2012/BYT, QCVN 8-
3:2012/BYT ciia Bé Y té. San phdam san xudt c6 ham heong protein 20,8%, ham hrong
lipid 19,4%, nang lwong: 270Kcal/100g va co6 chi phi nguyén vqt lieu 178.126 VNB/kg.
Két qua nghién cizu bdo qudn ciing cho thdy ché dg thich hop, c6 chi phi ré nhdt 1a bao
g0i xiic xich cd dit bang bao bi nhdm 2 I6p hat chan khdng 100% va Leu giit ¢ nhiét dé
lanh (4°C+1°C). Khi bdo qudn ¢ ché dé nay, san pham c6 thé lweu giik trong 90 ngay ma
san pham vén dat tiéu chudn vé sinh an toan thyc pham theo quy dinh hién hanh cia Bg Y
té. Dé tai ciing thiét ké, in dn 50 nhan cho san pham xic xich cd di xong khoi, xay dung
bg tiéu chudn co sé cho san phdm va san phdam da dwoc UBND huyén Binh Pai céng
nhdn dat tiéu chudn OCOP (3 sao).

7) Tir kinh phi hé tro cong nghién ciru ciia d@é tai va kinh phi mua vét tw thiét bi do
chii nhiém dé tai tw bé ra, dé tai da ché tao dwoc 2 thiét bi: thiét bi xong khoi cong xudt
100kg nguyén liéu/mé va thiét bi say lanh céng sudt 500 kg nguyén liéu/mé. Cdc thiét b
da dwoe ban giao cho Céng ty TNHH Thwong mai Ca Viét dé san xudt thir san pham va
sir dung dé nghién cieu phat trién san pham tién tGi thieong mai hoa sau nay.

8) Pé tai da dang dwoc 02 bai bdo trén tap chi Tap chi Khoa hoc - Cong nghé Thiy
san, S6 3/2025.

9) Dé tai da tham gia dao tao 9 cit nhdn cong nghé thuc pham va 01 thac si Céng
nghé thire pham da cé bang tot nghiép.

10) Dé tai da san xudt di 5 logi san pham (cd dit mét ndng, cd dit mét ndng tam gia
Vi, cd di tam gia vi an lien, cd di xong khoi va xuc xich ca du), méi logi 50kg dat tiéu
chudn vé sinh an toan thuc phcfm theo quy dinh hién hanh cua Bo Y té. Mat khac, dé tai
ciing in an 5 loai nhan mdc véi sé lwong 250 nhan cho 5 san pham trén ding dé hoi thao
quadng bd san pham va dang ky OCOP. Pé tai ciing xdy dung 5 bé tiéu chudn co sé cho 5
sdan pham trén va ca 5 san phdm (cd di mot ndang, cd div tam gia vi, cd di tam gia vi dn
lién, cd dit xéng khéi va xiic xich cd di) cia dé tai da dwoc cong nhéin dat tiéu chudn
OCOP 3 sao.

2. KIEN NGHI

Qua qua trinh nghién ctru, dé tai dé xuat y kién nhu sau:

- Pé ngh;i S Khoa hoc va Cong nghé Tink Vinh Long tiép tuc dau tw dir &n san xuat
ther nghiém dé ho trog Cong ty TNHH Thwong mai Cd Viét san Xudt va thirong mai hoa
cac san phdm cua dé tai ¢ quy md thuwong mai Va tré thanh san phdam dac hitu cho dia
phuong.

- Nghién cizu hoan thién qué trinh bdo quan san phdm bang mét sé logi bao bi khéc
nhau ciing nhw hoan chinh thiét ké nhan mac d@é dang ky so hiwu tri tué nhdn mac cho san
phdm tir cd di.
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